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WILLKOMMEN BEI GOLDFROST

Unter der Marke GOLDFROST prasentieren wir Ihnen klassische
TiefkUhlbackwaren in bester Premium-Qualitat. Mit GOLDFROST vertrauen
Sie auf langjahrige Kompetenz und ausgepragtes Verbraucherwissen
aus dem Hause CSM Bakery Solutions, dem international fUhrenden
Unternehmen in der Backwarenindustrie.

GOLDFROST bietet hnen eine Produktvielfalt, die ganz besonders
den handwerklichen Charakter Ihrer Backerei unterstreicht.
Unsere trendorientierten Premium-Backwaren aus exzellenten
Qualitatsrohstoffen stehen fur hochste Qualitat und grofSten Genuss.

\ LU |r b acC k@ N AQUS Sicherheit garantieren unsere zertifizierten Produktionsverfahren
- und im Rahmen unserer Nachhaltigkeitsbestrebungen sind wir
Leidenschaft

bestrebt, unsere Produkte mit nachhaltigem zertifiziertem

B . : Palmal herzustellen.
,2unser Qualitatsversprechen beginnt bei

den Rohstoffen, die wir verwenden. Sie

i ) . Daruber hinaus bieten wir Ihnen mit bedarfsgerechtem Produkthandling,
B ch dgRufverlassen, dass wir kompetenter Beratung und professioneller, kreativer Vermarktungs-

nur verantwoftungsvoll ausgewshite und unterstitzung viele Pluspunkte flr lhren Umsatzerfolg.

sorgfaltig geprufte Zutaten einsetzen.”

Wir freuen uns auf gemeinsame Erfolge mit lhnen!
lhre Backwaren-Experten von GOLDFROST

Der Keim unserer Produktgualitét:
hochwertige, sorgfdltiq ausgewdhlte Zutaten.
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' UNSERE GESCHICHTE

IN DEN 80ER JAHREN: COLDFROST etabliert sich als einer der ersten
Croissant-Anbieter fUr handwerkliche Backereien in Deutschland.

80er——
90er—— IN DEN 90ER JAHREN: GOLDFROST entwickelt das Marktsegment der Donuts
I in Deutschland, das schnell zu einer festen GrofSe im Backereisortiment heranwachst.

2000—— ZUR JAHRTAUSENDWENDE: GOLDFROST erkennt den Muffin- und Bagel-Trend

I und erschlieSt mit innovativen Produkten neue Umsatzpotenziale fur den Backereikanal.

2010—— 2010: GOLDFROST fuhrt mit dem Black Label Butter-Gipfel das erste Premium-
Croissant mit 26 % Butteranteil ein und setzt damit einen neuen Genuss-Standard,
der durch Verbrauchertests belegt ist.

2019—— 2019: GOLDFROST feiert Jubilaum! Seit 30 Jahren ist ,Backen aus Leidenschaft” das
Erfolgskonzept der Marke. Auch in Zukunft werden die Leidenschaft fur Qualitat und
unser Wissen um zukunftsfahige Produkte die Marke GOLDFROST auszeichnen.

Golldlfrast”

WIR BACKEN FUR SIE
AUS LEIDENSCHAFT

Langjahrige Kompetenz: Jahrzehntelang erarbeitetes Fachwissen, hervorragend ausgebildete
Mitarbeiter und ein regelmafiger Austausch mit renommierten Instituten — all dieses Wissen
flielt in jedes unserer Produkte mit ein und macht sie so einzigartig.

Ausgepragtes Verbraucherwissen: Ihre Kunden sind auch unsere Kunden. Aktuelle
Verbrauchertrends, die Entwicklung der internationalen Backwarenmarkte sowie ausgiebige
Konsumententests —aus den gewonnenen Erkenntnissen stellen wir Ihnen ein attraktives,
abverkaufsstarkes Sortiment zur Verfugung, das den Geschmack Ihrer Kunden trifft.

Exzellente Qualitatsrohstoffe: Zur Herstellung unserer Produkte werden nur ausgewahlte und
sorgfaltig geprufte Zutaten verwendet —die Basis fur unsere Premium-Qualitat.

Zertifizierte Produktionsverfahren: Unsere modernen Produktionsstandorte in Deutschland und
Europa sind nach den neuesten Qualitatsstandards (u.a. ISO 9001:2008; IFS; BRC) zertifiziert und
unterliegen strengen Kontrollen — zur stetigen Sicherstellung unserer Premium-Qualitat.

Nachhaltiges Palmol: Nachhaltigkeit ist ein wichtiger Bestandteil unserer langfristigen
Unternehmensstrategie. CSM ist seit 2005 Mitglied beim ,Runder Tisch fur nachhaltiges Palmol®
(Roundtable on Sustainable Palm QOil, RSPO) und verfolgt das Ziel, die Produktion von Palmaol
nachhaltig zu gestalten.

D:.G - f? reis fir langjéhrige
@roduktqualitéit

PREISE IN GOLD —
WIR BIETEN IHNEN AUSGEZEICHNETE PREMIUM-QUALITAT
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SIEDEGERACKE

Ob Quarkballchen, Berliner, Krapfen oder andere

gesiedete Spezialitaten, die locker-saftigen Gebacke
sind abwechslungsreich in Optik und Geschmack.
Begeistern Sie Ihre Kunden jetzt auch auBerhalb der

Berliner-Saison!



SIEDEGEBACKE

GF 153
Pflaumen-Berliner

Leckere Berliner-Spezialitat,
gefullt mit Pflaumenmus.

GF 155 GF 158
Hiffenmark-Berliner Berliner, gezuckert & gefillt

Berliner, geflllt mit aromatischer
Hagebutten-Konfittre Extra.

Berliner, fertig gezuckert und
gefullt mit Himbeer-Johannisbeer-
Konfitdre Extra.

ARTIKELDATEN ARTIKELDATEN ARTIKELDATEN

CV-Stufe Gebacken CV-Stufe Gebacken CV-Stufe Gebacken
Artikel-Nr.: 01276 Artikel-Nr.: 01278 Artikel-Nr.: 01342
MDM-NTr.: 10184096 MDM-Nr.: 10184098 MDM-NTr.: 10186109
Stiickgewicht: 778 Stuckgewicht: 77 g Stuckgewicht: 768
Kartoninhalt: 72 Stlick Kartoninhalt: 72 Stlick Kartoninhalt: 72 Stlick
Kartongewicht: 5,54 kg Kartongewicht: 5,54 kg Kartongewicht: 5,47 kg
VE/Palette: 36 Kartons VE/Palette: 36 Kartons VE/Palette: 36 Kartons

Dampf- Dampf-
Auftauen Etagenofen zugabe Auftauen Etagenofen zugabe Auftauen
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zum Bezuckern Wenig zum Bezuckern Wenig ca.
9OI\/\m max. 1 Min. 200 °C 90 I\/\m max. 1 Min. 200 °C 90 Min.
GF 133 GF 134 GF 154 GF 156
Berliner, ohne Fullung Berliner, gebacken & gefullt Aprikosen-Berliner Schoko-Berliner mit Vanillecreme o )
Handwerklicher Berliner fur Berliner, klassisch gefullt mit Him- Fein und fruchtig: Berliner, gefullt Berliner mit Milchschokolade, gefullt AU ﬁcO | | | g OTTrO kT v
thre individuellen Fullungen. beer-Johannisbeer-Konfitiire Extra. mit Aprikosenkonfitire. mit vollmundiger Vanillecreme.

Machen Sie aus Ihren Berlinern optische Highlights
und verzieren Sie sie mit aufmerksamkeitsstarken
Motiven. So differenzieren Sie sich vom Wettbewerb
und generieren saftige Impulskaufe!

Diese und weitere Werbematerialien

bestellen Sie ganz einfach tber den

ARTIKELDATEN ARTIKELDATEN ARTIKELDATEN ARTIKELDATEN SERVICE-CLUB:
CV-Stufe Gebacken CV-Stufe Gebacken CV-Stufe Gebacken CV-Stufe Gebacken Telefon: 0421-3502 860
Artikel-Nr.: 00079 Artikel-Nr.: 00081 Artikel-Nr.: 01277 Artikel-Nr.: 01280

MDM-Nr.: 10149925 MDM-NTF.: 10149932 MDM-NTr.: 10184097 MDM-NTr.: 10184099
Stlckgewicht: 578 Stlickgewicht: 728 Stickgewicht: 778 Stickgewicht: 82¢g

Kartoninhalt: 72 Stick Kartoninhalt: 72 Stlck Kartoninhalt: 72 Stick Kartoninhalt: 72 Stick

Kartongewicht: 4,10 kg Kartongewicht: 5,18 kg Kartongewicht: 5,54 kg Kartongewicht: 5,90 kg
VE/Palette: 36 Kartons VE/Palette: 36 Kartons VE/Palette: 36 Kartons VE/Palette: 36 Kartons

Dam Dampf- Dam
Auftauen  Etagenofen zuga e Auftauen  Etagenofen zugabe Auftauen  Etagenofen zuga e Auftauen
4 E K 4 Elg~ &)
600
zum Bezuckern Wenig zum Bezuckern Wenig zum Bezuckern Wenig ca.
60 N\m max. 1 Min. 200 °C 90 N\m max. 1 Min. 200 °C 90I\/\m max. 1 Min. 200 °C 120 Min.

Hinweis: Alle Angaben sind nur Richtwerte und missen an die technischen Gegebenheiten im Betrieb angepasst werden.

10 11



SIEDEGCEBACKE

Hinweis: Alle Angaben sind nur Richtwerte und missen an die technischen Gegebenheiten im Betrieb angepasst werden.

GF 78
Quarkballchen

Rundum bezuckerter Fingerfood-
snack, hergestellt mit Frischquark.

ARTIKELDATEN

GF 18
Quarkkristchen

Spezialitat aus touriertem
Hefeteig, mit einer Quarkfillung
aus frischem Speisequark.

Abb. Gebéck veredelt

ARTIKELDATEN

o=

Golldkirast”™

GF 124
Spritzkuchen

Siedeklassiker aus Brandmasse,
besonders zart und saftig.

ARTIKELDATEN
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CV-Stufe Gebacken CV-Stufe Ungegart CV-Stufe Gebacken
Artikel-Nr.: 88138 Artikel-Nr.: 01168 Artikel-Nr.: 88322
MDM-Nr.: 10094760 MDM-Nr.: 10094796 MDM-Nr.: 10094786
Stlickgewicht: 3lg Stlckgewicht: 758 Stlckgewicht: 56¢g
Kartoninhalt: ca. 140 Stuck Kartoninhalt: ca. 166 Stick Kartoninhalt: ca. 72 Stuck
Kartongewicht: 4,3 kg Kartongewicht: 12,5kg Kartongewicht: 4,03 kg
VE/Palette: 56 Kartons VE/Palette: 40 Kartons VE/Palette: 40 Kartons
Auftauen Antauen Garen Auftauen  Etagenofen E:;ﬂt

%k %k " Gare x N=E N4

XY . N 222 o oo I N %

ca ca. 30 Min 35°C ca zum Bezuckern Keine

60 Min. Garguttrager rel. Luftf. 75% 60 Min. bei 200 °C kurz

erwarmen
Danach wie gewlinscht veredeln. Danach wie gewtinscht veredeln

GF 132 GF 64 *

Apfelschnecken

Lockerer Berlinerteig mit fruchtig-
frischer Apfelplireemasse und scho-
nend getrockneten Apfelstlickchen.

ARTIKELDATEN

Apfelballen, gebacken

Lockerer Berlinerteig mit saftigen
Frischapfelstiickchen und Brand-
masse.

ARTIKELDATEN

CV-Stufe Gebacken CV-Stufe Gebacken
Artikel-Nr.: 00073 Artikel-Nr.: 04140
MDM-NTr.: 10149897 MDM-Nr.: 10094861
Stickgewicht: 95 g Stuckgewicht: 83g
Kartoninhalt: ca. 51 Stick Kartoninhalt: ca. 54 Stick
Kartongewicht: 4,85 kg Kartongewicht: 4,5 kg
VE/Palette: 40 Kartons VE/Palette: 40 Kartons
Dampf- Dampf-

Auftauen  Etagenofen zugabe

BHE0

ca zum Bezuckern Wenig
60 Min.  max. 1 Min. 200 °C

Auftauen  Etagenofen zugabe

BE0

ca zum Bezuckern Wenig
60 Min.  max.1 Min.200 °C




CROISSANTS
UND CO.

O
)
<
%)
'_
=
<C
)
)
O
(a2
@)

Aulden zartsplittrig, innen saftig — unsere
Croissants sind ein wahrer Genuss fur die Sinne.
Ob frisch duftend und noch warm vom Blech oder
in vielfaltigen Belegvarianten aus der Theke,

unsere Croissants begeistern lhre Kunden.

15
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CROISSANTS UND CO.

GF 136
Black Label Butter-Gipfel

Unser bestes Croissant fir Ihre
Kunden: zartsplittrig und mit

GF 27
Kraftkorn® Malzgipfel

Butter-Croissant mit fein
gerostetem Malz, Olsaaten und

GF 166
Laugen-butter-Gipfel

Gelaugter Butter-Gipfel mit attrak-
tiver Laugenoptik und harmonischer

langer Frischhaltung. Mit

ca.26 % Butter.

ARTIKELDATEN

gold-crispy Dekor.

ARTIKELDATEN

Butternote.

ARTIKELDATEN

CV-Stufe Backfertig CV-Stufe Backfertig CV-Stufe Backfertig
Artikel-Nr.: 00078 Artikel-Nr.: 88381 Artikel-Nr.: 01456
MDM-Nr.: 10149922 MDM-NTr.: 10094730 MDM-NTr.: 10191085
Stlickgewicht: 80¢g Stuckgewicht: 85g Stiickgewicht: 80g
Kartoninhalt: 84 Stiick Kartoninhalt: 90 Stuick Kartoninhalt: 80 Stuck
Kartongewicht: 6,72kg Kartongewicht: 7,7kg Kartongewicht: 6,40kg
VE/Palette: 36 Kartons VE/Palette: 36 Kartons VE/Palette: 36 Kartons
HeiBluft- Dam HeiBluft- Dampf- HeiBluft- Dam
Antauen Etagenofen ofen zuga e Antauen Etagenofen ofen zugaﬂ Antauen Etagenofen ofen zuga e

BBEB6

15-30 Min 190-210°C*
ca. 18 Min.

170-190 °C Normal
ca. 18 Min.

Vor Ende der Backzeit den Zug ziehen
*30-50 °C unter der Temperatur von Brotchen

GF 137

Butter-Frohsticks-Gipfel

BBEB6

15-30 Min. 190-210°C*
ca. 20 Min.

170-190°C Normal
ca. 20 Min

Vor Ende der Backzeit den Zug ziehen.
*30-50 °C unter der Temperatur von Brotchen

GF 75
Bbutter-Gipfel

BEEB6

15-30 Min.  190-210°C*
ca. 18 Min.

170-190 °C Normal
ca. 18 Min.

Vor Ende der Backzeit den Zug ziehen.
*30-50 °C unter der Temperatur von Brotchen

GF 71

Butter-Schokocreme-Gipfel

Vorgegarter Teigling flir Butter-

Kompakter Butter-Gipfel, zuberei-
tet mit mild-aromatischem Weizen-

Butterfeines Croissant mit zart-

croissant, leicht gebogen und

zart-knusprig.

vorteig und Butter.

herber Schokocremefillung.

Abb. Geback veredelt

ARTIKELDATEN & ARTIKELDATEN ARTIKELDATEN

CV-Stufe Backfertig CV-Stufe Backfertig CV-Stufe Backfertig
Artikel-Nr.: 90413 Artikel-Nr.: 88081 Artikel-Nr.: 05080
MDM-Nr.: 10088734 MDM-NTr.: 10094874 MDM-NTr.: 10185251
Stickgewicht: 80g Stlickgewicht: 70g Stickgewicht: 95g
Kartoninhalt: 90 Stiick Kartoninhalt: 90 Stiick Kartoninhalt: 96 Stiick
Kartongewicht: 7,20kg Kartongewicht: 6,3 kg Kartongewicht: 9,1kg
VE/Palette: 36 Kartons VE/Palette: 36 Kartons VE/Palette: 36 Kartons
Antauen Etagenofen He;%eh;lﬂ_ ?Sgn; e Antauen Etagenofen He;%el:ft ?:gn;n e Antauen Etagenofen He;ﬂ:ﬁ ?:gn; e

+FENERS

15-30 Min 190-210°C*
ca. 18 Min

170-190 °C Normal
ca. 18 Min

Vor Ende der Backzeit den Zug ziehen
*30-50 °C unter der Temperatur von Brotchen

+NENERS

15-30 Min 190-210°C*
ca. 18 Min.

170-190 °C Normal
ca. 18 Min.

Vor Ende der Backzeit den Zug ziehen.
*30-50 °C unter der Temperatur von Brétchen

+FERERS

bis 45 Min 190-210 °C*
ca.22 Min

170-190 °C Normal
ca. 22 Min.

Vor Ende der Backzeit den Zug ziehen.
*30-50 °C unter der Temperatur von Brotchen

Hinweis: Alle Angaben sind nur Richtwerte und miissen an die technischen Gegebenheiten im Betrieb angepasst werden.

GF 31
Mozart Croissant

Doppelt gefulltes Buttercroissant
mit edler Marzipan- und Nougat-

cremefullung, bestreut mit Hasel-
nuss- und Schokosplittern.

Gebacktiten beiliegend im Karton

ARTIKELDATEN —
CV-Stufe Backfertig
Artikel-Nr.: 88863
MDM-NTr.: 10154815
Stiickgewicht: 102¢g
Kartoninhalt: 60 Stuck
Kartongewicht: 6,1kg
VE/Palette: 60 Kartons
HeiBluft- Dam
Antauen Etagenofen ofen 1uga e

BEES6

bis 45 Min.  190-210 °C*
ca.22 Min

170-190 °C Normal
ca.22 Min.

Vor Ende der Backzeit den Zug ziehen.
*30-50 °C unter der Temperatur von Brotchen

GF 76

Butter-Nussnougat-Gipfel

Zartblattriges Buttercroissant, gefullt

mit edler Nussnougatfillung und

bestreut mit gehobelten Haselnlssen.

ARTIKELDATEN

CV-Stufe Backfertig
Artikel-Nr.: 88082
MDM-NTr.: 10094875
Stickgewicht: 100g
Kartoninhalt: 100 Stick
Kartongewicht: 10,0 kg
VE/Palette: 36 Kartons
Antauen Etagenofen HecI»%eI:ﬂ B:gn; e

BBES6

bis 45 Min.  190-210 °C*
ca. 22 Min.

170-190 °C Normal
ca.22 Min

Vor Ende der Backzeit den Zug ziehen.
*30-50 °C unter der Temperatur von Brotchen

Golldirost™

CROISSANTS & CO.




CROISSANTS UND CO.

GF 1

Croissants

Croissant mit ausgepragtem
Ofentrieb, lockerer Lamellierung

und zartknusprig.

GF 3

Butter-Croissants

Gerades, mittelgrofRes Buttercrois-
sant mit feiner, zartblattriger

Struktur.

GF 2

Vollkorn Croissant-Stangen

Vollkorn Croissant mit hoher
Garstabilitat und lockerer Krume

bei vollem Korn.

Abb. Geback veredelt

ARTIKELDATEN ARTIKELDATEN ARTIKELDATEN 8
CV-Stufe Ungegart CV-Stufe Ungegart CV-Stufe Ungegart ®
Artikel-Nr.: 01149 Artikel-Nr.: 03146 Artikel-Nr.: 00152 ﬁ
MDM-Nr.: 10094713 MDM-NTr.: 10094731 MDM-NTr.: 10094721 <Z(
Stuckgewicht: 508 Stuckgewicht: 60g Stiickgewicht: 658 ‘/@)
Kartoninhalt: 250 Stlck Kartoninhalt: 210 Stlck Kartoninhalt: 190 Stlck 6
Kartongewicht: 12,5kg Kartongewicht: 12,5kg Kartongewicht: 12,5kg 6

VE/Palette: 40 Kartons VE/Palette: 40 Kartons VE/Palette: 40 Kartons

HeiBluft- Dampf- HeiBluft- Dampf- HeiBluft- Dampf-

Garen Etagenofen ofen zugaﬂe Garen Etagenofen ofen zugaﬂe Garen Etagenofen ofen zugaﬂe

e

@

35°C 190-210°C*  170-190°C Normal 35°C 190-210°C*  170-190°C Normal 35°C 190-210°C*  170-190°C Normal
rel. Luftf. 75%  bei % Gare bei % Gare rel. Luftf. 75%  bei % Gare bei % Gare rel. Luftf. 75%  bei % Gare bei % Gare
ca.16 Min ca. 16 Min. ca. 18 Min. ca. 18 Min. ca. 18 Min. ca.18 Min

Vor Ende der Backzeit den Zug ziehen.
*30-50 °C unter der Temperatur von Brotchen

GF 79

Butter-Frohsticks-H6rnchen

Croissant mit 25 % Buttergehalt
und dichtem Lamellenbild.

ARTIKELDATEN

Vor Ende der Backzeit den Zug ziehen.
*30-50 °C unter der Temperatur von Brotchen

GF 77

Frohsticks-Hérnchen

Saftiges Hornchen mit dichtem
Lamellenbild und zartsplittriger

Kruste.

ARTIKELDATEN

Vor Ende der Backzeit den Zug ziehen.
*30-50 °Cunter der Temperatur von Brotchen

GF 121

Mini-Butter-Croissant

Die Minis mit 28 % Butter —
einzigartig saftig und zartsplittrig.

ARTIKELDATEN

Hinweis: Alle Angaben sind nur Richtwerte und miissen an die technischen Gegebenheiten im Betrieb angepasst werden.

CV-Stufe Ungegart CV-Stufe Ungegart CV-Stufe Ungegart
Artikel-Nr.: 88270 Artikel-Nr.: 88096 Artikel-Nr.: 90283
MDM-Nr.: 10094877 MDM-NTr.: 10094876 MDM-NTr.: 10150668
Stlickgewicht: 70g Stlickgewicht: 70g Stickgewicht: 25g
Kartoninhalt: 228 Stiick Kartoninhalt: 228 Stiick Kartoninhalt: 280 Stuick
Kartongewicht: 16,0kg Kartongewicht: 16,0kg Kartongewicht: 7,00kg
VE/Palette: 32 Kartons VE/Palette: 32 Kartons VE/Palette: 88 Kartons
Garen Etagenofen Heci»[fsehr‘lﬂ_ E:g";ﬂfe- Garen Etagenofen He;[f;ehrtft- gjgngﬂt Garen Etagenofen He;[f;eI:ft E:gn; e
DEE6 0BEB DEEE
190-210°C* 170-190 °C Normal 35°C 190-210°C* 170-190 °C Normal °C 190-210°C* 170-190 °C Normal
rel. Luftf 75%  bei% Gare bei % Gare rel. Luftf. 75%  bei% Gare bei % Gare rel. Luftf 75%  bei% Gare bei % Gare
ca.18 Min. ca.18 Min ca. 18 Min. ca. 18 Min. ca. 13 Min. ca. 13 Min.
Vor Ende der Backzeit den Zug ziehen. Vor Ende der Backzeit den Zug ziehen. Vor Ende der Backzeit den Zug ziehen.

*30-50 °C unter der Temperatur von Brétchen *30-50 °C unter der Temperatur von Brétchen *30-50 °C unter der Temperatur von Brotchen

18
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CROISSANTS UND CO.

GF 123 GF 6 GF 11

Mini-Croissant praline Schokobrétchen Schokokissen

Mini-Croissant mit reichlich
cremiger Nougatfillung — bereits

Locker-saftiger Plunderteig mit
feiner Schokolade.

Plunderteig mit hoher Gartoleranz,
geflllt mit Schokolade.

von auféen gut sichtbar.

ARTIKELDATEN

Abb. Geback veredelt

ARTIKELDATEN

g

Abb. Geback veredelt

ARTIKELDATEN

CV-Stufe Ungegart CV-Stufe Ungegart CV-Stufe Ungegart
Artikel-Nr.: 90170 Artikel-Nr.: 05135 Artikel-Nr.: 88269
MDM-Nr.: 10150670 MDM-NTr.: 10094737 MDM-NTr.: 10094718
Stlickgewicht: 33g Stlickgewicht: 68g Stickgewicht: 63g
Kartoninhalt: 180 Stiick Kartoninhalt: 198 Stiick Kartoninhalt: 198 Stiick
Kartongewicht: 594 kg Kartongewicht: 13,5kg Kartongewicht: 13,5kg
VE/Palette: 88 Kartons VE/Palette: 40 Kartons VE/Palette: 40 Kartons

Garen Etagenofen Hec;[f;;lr‘lﬂ- E:gr'; e Garen Etagenofen Hev.;?eI:ﬁ z?é“aﬁf- Garen Etagenofen He‘;ﬂ:ft Iz?g"; e

nEE6 aEes

. % Oder .

35°C 190-210°C*  170-190°C Normal 35°C 190-210°C*  170-190°C Normal 35°C 190-210°C*  170-190°C Normal
rel. Luftf. 75%  bei % Gare bei % Gare rel. Luftf. 75%  bei % Gare bei % Gare rel. Luftf. 75%  bei % Gare bei % Gare
ca. 13 Min. ca.13 Min. ca.18 Min ca. 18 Min ca. 18 Min ca. 18 Min.

Vor Ende der Backzeit den Zug ziehen
*30-50 °C unter der Temperatur von Brotchen

GF7

Nuss-Nougatcreme-Brétchen

Lockerer Plunderteig, gefullt mit
feinster Nussnougatcreme.

Abb. Geback veredelt

ARTIKELDATEN

Vor Ende der Backzeit den Zug ziehen
*30-50 °Cunter der Temperatur von Brotchen

GF 54

Butter-Schokobrétchen

Tourierter Butter-Plunderteig mit
Butter, gefullt mit zwei Fullstreifen

aus Schokolade.

Vor Ende der Backzeit den Zug ziehen
*30-50 °Cunter der Temperatur von Brotchen

GF 159

Frohsticks-Schokobrétchen

Angenehm kurz und saftig.
Mit Butter und Schokolade.

ARTIKELDATEN

ARTIKELDATEN

CV-Stufe Ungegart CV-Stufe Backfertig CV-Stufe Backfertig
Artikel-Nr.: 04130 Artikel-Nr.: 03149 Artikel-Nr.: 01376
MDM-NTr.: 10094739 MDM-NTF.: 10094847 MDM-NTr.: 10186902
Stickgewicht: 71g Stlckgewicht: 80g Stickgewicht: 100g
Kartoninhalt: 190 Stuck Kartoninhalt: 94 Stlick Kartoninhalt: 88 Stiick
Kartongewicht: 13,5kg Kartongewicht: 7,5kg Kartongewicht: 8,8kg
VE/Palette: 40 Kartons VE/Palette: 40 Kartons VE/Palette: 40 Kartons

Garen Etagenofen He(:[fseh;ft ?Sgn; e Antauen  Etagenofen He;?el:ﬂ ?:gn; e Antauen  Etagenofen He;?;:ft B:gn; e

. % Oder. .

+FENERS

+FERERS

35°C 190-210°C*  170-190°C Normal 30—-60 Min 190-210°C*  170-190°C Normal 30-60 Min 190-210°C*  170-190°C Normal
rel. Luftf. 75%  bei % Gare bei % Gare ca. 18 Min ca. 18 Min ca. 20 Min ca. 20 Min
ca.18 Min ca.18 Min

Vor Ende der Backzeit den Zug ziehen
*30-50 °C unter der Temperatur von Brotchen

Vor Ende der Backzeit den Zug ziehen
*30-50 °Cunter der Temperatur von Brotchen

Vor Ende der Backzeit den Zug ziehen.
*30-50 °C unter der Temperatur von Brotchen

Hinweis: Alle Angaben sind nur Richtwerte und missen an die technischen Gegebenheiten im Betrieb angepasst werden.

olldlirost”

GF 314
Duo Croissant Schokolade

Buttercroissant in attraktiver Streifen-
Optik, mit einer cremigen Flllung mit

Schokoladengeschmack.

ARTIKELDATEN

R\

CV-Stufe Backfertig
Artikel-Nr.: 01728
MDM-NTr.: 10235556
Stickgewicht: 90g
Kartoninhalt: 36 Stlck
Kartongewicht: 3,24kg
VE/Palette: 96 Kartons
HeiRluft- Dam
Antauen Etagenofen ofen 1uga e

88606

15-30 Min 180200 °C*
ca.20 Min

160-180°C Normal
ca.20 Min

Vor Ende der Backzeit den Zug ziehen.
*40-60 °C unter der Temperatur von Brétchen

GF 3135

Duo Croissant Himbeere

Butterteigling in auffalliger Streifen-
Optik, mit fruchtiger Himbeer-Fullung.

ARTIKELDATEN

CV-Stufe Backfertig
Artikel-Nr.: 01724
MDM-NTr.: 10235527
Stickgewicht: 90g
Kartoninhalt: 36 Stlick
Kartongewicht: 3,24kg
VE/Palette: 96 Kartons
HeiBluft- Dam
Antauen  Etagenofen ofen Zuga e

EEB

15-30 Min.  180-200°C*
ca. 20 Min.

160-180 °C Normal
ca. 20 Min.

Vor Ende der Backzeit den Zug ziehen.
*40-60 °C unter der Temperatur von Brétchen
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SUSSE STUCKGCEBACKE

STUCKCEBACKE

Danische Gebacke, Plunder- und Blatterteig-

gebacke sind die allseits beliebten Klassiker einer
jeden Kaffeerunde, und dartber hinaus auch
optimal fur den To-go-Verzehr geeignet. Mit diesen
fruchtig-stfden Gebacken bringen Sie Abwechslung

in Ihre Ladentheke und steigern so die Nachfrage.

23

Ly
2
@)

<C
Pay
(]
O
N4
O

)
=
195}
L
%5}
1%}

D)
D




SUSSE STUCKGEBACKE

Hinweis: Alle Angaben sind nur Richtwerte und missen an die technischen Gegebenheiten im Betrieb angepasst werden.

GF 181

Pecannusstasche mit Ahornsirup

Feinblattriger, danischer Plunder mit
suB-karamelliger Fullung und Pecan-

nussstlcken bestreut.

Veredelt mit Ahornsirup

ARTIKELDATEN

GF 146

Franzbroétchen

Original norddeutsche Gebdck-
spezialitat aus gezogenem
Hefefeinteig mit Zimt und Zucker.

ARTIKELDATEN

CV-Stufe Backfertig CV-Stufe Backfertig
Artikel-Nr.: 01374 Artikel-Nr.: 00939
MDM-Nr.: 10218610 MDM-Nr.: 10175582
Stlickgewicht: 95g+6,25g Sirup Stlckgewicht: 120g
Kartoninhalt: 48 Stlick Kartoninhalt: 72 Stick
Kartongewicht: 4,86 kg Kartongewicht: 8,64 kg
VE/Palette: 96 Kartons VE/Palette: 40 Kartons
HellSqut Dam HeiBluft- Dam
Auftauen Etagenofen ofen zuga e Antauen Etagenofen ofen zuga e
* * N . . /«
Nein 190-210°C*  170-190°C Normal 15-30 Min.  180-200°C*  160-180°C Keine
ca. 18 Min. ca. 18 Min ca. 17 Min. ca. 17 Min

Vor Ende der Backzeit den Zug ziehen.
Den Sirup direkt nach dem Backen aufbringen
*30-50 °C unter der Temperatur von Brotchen

GF 21
Kirsch-Mandel-MaXima

Danisch-Plunderteighornchen, mit
einer Kirschfullung und Marzipan-

flllmasse, bestreut mit gehobelten
Mandeln.

Vor Ende der Backzeit den Zug ziehen
*40-60 °C unter der Temperatur von Brétchen

GF 10
Butter-Quarktasche

Zart-splittriger Butter-Plunderteig
mit Quarkfullung.

olldirost”

Franzbrdtchen
als Mini:

Gezuckertes Franzbrotchen
mit Metallspachtel zerteilen,
versetzt aufs Blech legen und
nach Anleitung abbacken.

GF 38
Apfel-Taschen, gezuckert

Knusprige Blatterteigtasche mit
saftigen Apfelstiickchen, Rosinen,
Zimt und krosser Zuckerkruste.

ARTIKELDATEN - ARTIKELDATEN — ARTIKELDATEN

CV-Stufe Backfertig CV-Stufe Backfertig CV-Stufe Backfertig
Artikel-Nr.: 88283 Artikel-Nr.: 88474 Artikel-Nr.: 02132
MDM-NTr.: 10094805 MDM-Nr.: 10094755 MDM-NTr.: 10151666
Stiickgewicht: 125g Stiickgewicht: 130g Stuckgewicht: 125¢g
Kartoninhalt: 70 Stiick Kartoninhalt: 100 Stuick Kartoninhalt: 54 Stick
Kartongewicht: 8,8kg Kartongewicht: 13,0kg Kartongewicht: 6,75kg
VE/Palette: 36 Kartons VE/Palette: 36 Kartons VE/Palette: 56 Kartons
Antauen  Etagenofen He;‘fsehr:ﬂ [z)fg";\ e Antauen  Etagenofen Hec:[f;elt'\ft Iz):g:‘a e Auftauen  Etagenofen Het#eh;ft ?Sgn; e
BEE0 BEE6 BEeE
15-45 Min. 190-210 °C* 170-190 °C Normal 30-60 Min. 190-210 °C* 170-190 °C Normal Nein 200-220°C* 180-200 °C Keine

ca.22 Min. ca.22 Min.

Vor Ende der Backzeit den Zug ziehen.
*30-50 °C unter der Temperatur von Brotchen

ca. 22 Min. ca.22 Min.

Vor Ende der Backzeit den Zug ziehen
*30-50 °C unter der Temperatur von Brotchen

ca. 24 Min ca. 24 Min.

Nach % Backzeit den Zug ziehen
*20-40 °C unter der Temperatur von Brétchen
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SUSSE STUCKGCEBACKE

GF 147

Kirsch-Taschen, gezuckert

Blatterteigtasche mit fruchtiger
Kirschflllung und krosser Zucker-
kruste.

ARTIKELDATEN

GF 8
Danische Brétchen

Splitterbrotchen aus touriertem
Plunderteig.

ARTIKELDATEN \/

GF 9
Danisch Quadrate

Der Klassiker: Danisch-Plunderteig-
Quadrat, der Basisteigling fur Ihre
individuelle Veredelung.

Abb. Geback veredelt \_\ . 2
ARTIKELDATEN y

CV-Stufe Backfertig CV-Stufe Ungegart CV-Stufe Ungegart
Artikel-Nr.: 00991 Artikel-Nr.: 05140 Artikel-Nr.: 05148
MDM-NTr.: 10176168 MDM-NTr.: 10094741 MDM-NTr.: 10094747
Stiickgewicht: 115g Stuckgewicht: 54¢g Stiickgewicht: 62g
Kartoninhalt: 54 Stlick Kartoninhalt: 250 Stlck Kartoninhalt: 200 Stick
Kartongewicht: 6,21kg Kartongewicht: 13,5kg Kartongewicht: 12,5kg
VE/Palette: 56 Kartons VE/Palette: 40 Kartons VE/Palette: 36 Kartons
HeiRluft- Dampf- HeiRluft- Damﬂf— HeiBluft- Dam
Auftauen  Etagenofen ofen zugabe Garen Etagenofen ofen zugabe Garen Etagenofen ofen zuga e
Nein 200-220°C* 180-200°C Keine 35°C 210-230°C*  190-210°C Normal 35°C 190-210°C*  170-190°C Wenig

ca. 24 Min. ca. 24 Min.

Nach % Backzeit den Zug ziehen.
*20-40 °Cunter der Temperatur von Brétchen

GF 131
Schweineohren

Traditionelles Blatterteiggeback mit
langer Frischhaltung.

Abb. Geback veredelt

ARTIKELDATEN

rel. Luftf. 75%  bei % Gare bei % Gare
ca. 15 Min. ca. 15 Min.

Vor Ende der Backzeit den Zug ziehen.
*10-30 °C unter der Temperatur von Brotchen

GF 60

Schweineohren

Knusprig-zarter Blatterteig-Klassiker;

etwas kleiner, diinner und daher
krosser.

ARTIKELDATEN

rel. Luftf. 75%  bei % Gare bei % Gare
ca. 16 Min. ca. 16 Min.

Vor Ende der Backzeit den Zug ziehen.
*30-50 °C unter der Temperatur von Brotchen

GF 143
Mini-Schweineohren

Der Blatterteig-Klassiker im
Mini-Format.

ARTIKELDATEN

CV-Stufe Backfertig CV-Stufe Backfertig CV-Stufe Backfertig
Artikel-Nr.: 00068 Artikel-Nr.: 00149 Artikel-Nr.: 00304
MDM-NTr.: 10157248 MDM-NTr.: 10094857 MDM-NTr.: 10165066
Stickgewicht: 105g Stlckgewicht: 778 Stickgewicht: 15g
Kartoninhalt: 76 Stick Kartoninhalt: 104 Stiick Kartoninhalt: 533 Stiick
Kartongewicht: 7,98 kg Kartongewicht: 8,0kg Kartongewicht: 8,0kg
VE/Palette: 88 Kartons VE/Palette: 88 Kartons VE/Palette: 108 Kartons
Antauen  Etagenofen Hegrf;ehr‘\ft_ Iz):g";%fe_ Antauen Etagenofen Hec;[f;el:ft E:g“; e Etagenofen Het;%ehrl\ﬂ ?:g"; e
= 7
15-30 Min.  210-230°C* 190-210°C Keine 15-30 Min.  210-230°C* 190-210°C Keine 210-230°C* 190-210°C Keine

ca. 24 Min. ca. 24 Min.

Nach % Backzeit den Zug ziehen.
*10-30 °C unter der Temperatur von Brétchen

ca.22 Min. ca.22 Min.

Nach % Backzeit den Zug ziehen
*10-30 °C unter der Temperatur von Brétchen

ca. 15 Min. ca. 15 Min.

*10-30 °C unter der Temperatur von Brétchen

Hinweis: Alle Angaben sind nur Richtwerte und missen an die technischen Gegebenheiten im Betrieb angepasst werden.

Das Danisch Quadrat als Schmetterling:

G Nach dem Antauen die Teiglinge mit einem
Metallspachtel diagonal durchtrennen.

9 Die Spitzen der Dreiecke zusammenlegen,

andrlcken und auf Gare stellen.

e in der Mitte etwas andrlicken

. Die [siﬁling
A e illung einfillen. Bei % Gare abbacken,
L tieren. Helle Fruchtfillung quer

garnieren.

SUSSE STUCKGEBACKE




L AUCENGEBACKE

| AUGEN-
GEBACKE

Laugenspezialitaten zahlen zu den unschlagbaren

Verkaufshits und sind ein unverzichtbarer Bestand-
teil eines jeden Backwarensortiments. Der kraftige,
aromatische Laugengeschmack unserer nach

handwerklicher Rezeptur hergestellten GOLDFROST

Laugengebadcke garantiert jederzeit wahren Genuss.

Golldlfrast”
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LAUGENGEBRACKE

GF 225
Laugenstange

Der Laugengenuss in Langform. Mit
besonders weicher Krume und feiner
Porung.

Mit Salzbeipack im Karton

ARTIKELDATEN

GF 223
Laugenstange, geschnitten

Bereits vorgeschnitten, fur einen
optimalen Ausbund.

Mit Salzbeipack im Karton

ARTIKELDATEN

CV-Stufe Backfertig CV-Stufe Backfertig
Artikel-Nr.: 02483 Artikel-Nr.: 00769
MDM-Nr.: 10229914 MDM-NTr.: 10216413
Stuckgewicht: 110g Stuckgewicht: 110g
Kartoninhalt: 110 Stuck Kartoninhalt: 100 Stlck
Kartongewicht: 12,10kg Kartongewicht: 11,00kg
VE/Palette: 40 Kartons VE/Palette: 40 Kartons
Antauen Etagenofen He;ff&é:ft- ?:gn; fe- Antauen Etagenofen He;[fsel:ﬁ- 53;%2
BEER BE6
15-30 Min,  190-210°C*  170-190°C Keine 15-30 Min.  190-210°C*  170-190°C Keine

3—4 x tief ca. 18 Min. ca. 18 Min. ca. 18 Min. ca. 18 Min.

diagonal
einschneiden

Nach % Backzeit den Zug ziehen.
*30-50 °C unter der Temperatur von Brotchen

GF 224
Laugenbrezel, geschnitten

Hergestellt nach original schwab-
ischer Art. Der Laugenklassiker mit
schonem Ausbund und besonders
saftiger Krume.

Mit Salzbeipack im Karton

ARTIKELDATEN

Nach 7 Backzeit den Zug ziehen.
*30-50 °C unter der Temperatur von Brotchen

GF 226
Laugenbrdtchen

Das flexible Laugenoriginal.
Individuelle Vielfalt durch
unterschiedliche Einschnitte.

Abb. Schnittvariation

Mit Salzbeipack im Karton

ARTIKELDATEN

Laugenkonfekt

- Laugenstange in Stiicke
schneiden

« Mit unterschiedlichen
Dekoren bestreuen

« Abbacken und geniel3en

Profitieren Sie von unseren ab-
wechslungsreichen Snackideen.

GF 227
Laugenzopf

Ein echter Hingucker: die hand-
werkliche Optik des geflochtenen
Einstrangzopfs.

Mit Salzbeipack im Karton

ARTIKELDATEN

CV-Stufe Backfertig CV-Stufe Backfertig CV-Stufe Backfertig
Artikel-Nr.: 02482 Artikel-Nr.: 02484 Artikel-Nr.: 02485
MDM-Nr.: 10229913 MDM-NTr.: 10229915 MDM-NTr.: 10229916
Stlickgewicht: 110g Stlckgewicht: 110g Stickgewicht: 110g
Kartoninhalt: 72 Stlick Kartoninhalt: 90 Stlick Kartoninhalt: 110 Stlick
Kartongewicht: 792kg Kartongewicht: 9,90kg Kartongewicht: 12,10kg
VE/Palette: 40 Kartons VE/Palette: 40 Kartons VE/Palette: 40 Kartons
Antauen  Etagenofen He(i%ehrj\ft- I;):grr; fe Antauen  Etagenofen Heo"f‘é:ft- E:ga:gt Antauen  Etagenofen He;?el:ft- ?:g"; fe
o o] o o] o o] o o]

BEER BE6E3 66
15-30 Min.  190-210°C°  170-190 °C Keine 30-60 Min.  190-210°C*  170-190 °C Keine 30-60 Min.  190-210°C*  170-190 °C Keine

ca. 16 Min. ca. 16 Min.

Nach % Backzeit den Zug ziehen.
*30-50 °C unter der Temperatur von Brotchen

ca. 20 Min. ca. 20 Min.

Nach 7 Backzeit den Zug ziehen.
*30-50 °C unter der Temperatur von Brotchen

ca. 20 Min. ca. 20 Min.

Nach % Backzeit den Zug ziehen.
*30-50 °C unter der Temperatur von Brotchen

Hinweis: Alle Angaben sind nur Richtwerte und missen an die technischen Gegebenheiten im Betrieb angepasst werden.

GF 228
Laugenkringel

Der runde Laugengenuss. Das
Multitalent fur Ihre Snack-Theke.

Mit Salzbeipack im Karton

ARTIKELDATEN

GF 231
Maxi-Brezel, geschnitten

FUr maximalen Laugengenuss.
Mit einem dickeren Brezelbauch.

Mit Salzbeipack im Karton

ARTIKELDATEN

®

GF 232
Maxi-Stange, geschnitten

Verspricht XL-Snackgenuss, belegt
oder pur fur zwischendurch. Bereits
vorgegart und geschnitten.

Mit Salzbeipack im Karton

ARTIKELDATEN

Cv-stufe Backfertig CV-Stufe Backfertig CV-Stufe Backfertig
Artikel-Nr.: 02486 Artikel-Nr.: 02356 Artikel-Nr.: 02357
MDM-Nr.: 10229918 MDM-NTF.: 10231616 MDM-Nr.: 10231618
Stlckgewicht: 110g Stlickgewicht: 160g Stlickgewicht: 160g
Kartoninhalt: 70 Stiick Kartoninhalt: 60 Stick Kartoninhalt: 80 Stlick
Kartongewicht: 7,70kg Kartongewicht: 9,60 kg Kartongewicht: 12,80kg
VE/Palette: 40 Kartons VE/Palette: 40 Kartons VE/Palette: 40 Kartons

HeiRluft- Dam HeiRluft- Dam HeiBluft- Damﬂf-
Antauen Etagenofen ofen zuga e Antauen Etagenofen ofen zuga e Antauen Etagenofen ofen zugabe

[ ] [ ]

BEE62 B68E88 B6868
15-45Min.  190-210°C*  170-190°C Keine 15-30 Min.  190-210°C*  170-190°C Keine 15-45Min.  190-210°C*  170-190°C Keine
2xseitlich ca. 18 Min. ca. 18 Min. ca. 18 Min. ca. 18 Min. ca. 22 Min. ca. 22 Min.

einschneiden

Nach % Backzeit den Zug ziehen.
*30-50 °C unter der Temperatur von Brotchen

GF 229
Laugenknoten

Von Hand geschlungener Knoten
flr eine besonders handwerkliche
und voluminose Optik.

Mit Salzbeipack im Karton

ARTIKELDATEN

CV-Stufe Backfertig
Artikel-Nr.: 02487
MDM-Nr.: 10229919
Stiickgewicht: 110g
Kartoninhalt: 90 Stlick
Kartongewicht: 9,90kg
VE/Palette: 40 Kartons
Antauen  Etagenofen Hez;se!lrllft ?:gr:%f
BEB8&

15-45Min.  190-210°C*  170-190°C Keine
ca. 18 Min. ca. 18 Min.

Nach % Backzeit den Zug ziehen.

*30-50 °C unter der Temperatur von Brotchen

Nach % Backzeit den Zug ziehen.
*30-50 °C unter der Temperatur von Brétchen

Nach 7 Backzeit den Zug ziehen.
*30-50 °C unter der Temperatur von Brotchen

Einfach mit unterschiedlichem
Dekor bestreuen, abbacken und
fertig. Frisch aus dem Ofen duf-
ten die Gebacke einzigartig und
verfihren Ihre Kunden zu Im-
pulskaufen.

Clever kombinieren:

Haferflocken

N\

Dekorieren Sie lhre

Sonnenblumenkerne, Sesam und Kiirbiskerne
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HERZHAFTE SNACKS

HERZHAFTE
ONACKS

Snacks sind die Umsatzrenner in vielen Backereien,

vor allem als kleine Mahlzeit zwischendurch. Ob fur
den To-go-Verzehr auf die Hand oder zum Genuss
in lhrem Stehcafé — unser grofRes Snacksortiment

verwohnt Ihre Kunden.

Golldlfrast”
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HERZHAFTE SNACKS

GF 40

B&acker-Pizza Margarita

Tomaten und Kase, verfeinert mit
saftigen Mozzarellakugeln und mit
grunem Pesto.

ARTIKELDATEN

GF 43
B&cker-Pizza Peperoni-Salami
Mit ganzen Salamischeiben und

grinen und roten Paprikastlckchen.

ARTIKELDATEN

GF 119
Bb&cker-Pizza Prosciutto

Mit mild-geraucherten Schinken-
wurfeln, Paprika und Zwiebeln.

ARTIKELDATEN

CV-Stufe Backfertig CV-Stufe Backfertig CV-Stufe Backfertig
Artikel-Nr.: 88890 Artikel-Nr.: 88885 Artikel-Nr.: 90164
MDM-Nr.: 10094830 MDM-NTr.: 10094833 MDM-NTr.: 10094779
Stuckgewicht: 175g Stuckgewicht: 185¢g Stiickgewicht: 171g
Kartoninhalt: 24 Stlck Kartoninhalt: 24 Stick Kartoninhalt: 24 Stlck
Kartongewicht: 4,2kg Kartongewicht: 4,4kg Kartongewicht: 4,1kg
VE/Palette: 80 Kartons VE/Palette: 80 Kartons VE/Palette: 80 Kartons
Antauen Etagenofen He;ffiel:ft- 3:;;%2 Antauen  Etagenofen Heg;?el:ﬂ E:gn; e Antauen  Etagenofen He;[f;eluft- ?:gn;ﬂfe-
BEEE 0Be5 BE6
bis 30 Min.  200-220°C*  180-200 °C Keine bis 30 Min.  200-220°C*  180-200°C Keine bis 30 Min.  200-220°C*  180-200°C Keine

ca. 14 Min. ca. 14 Min.

*20-40 °Cunter der Temperatur von Brotchen

ca. 14 Min. ca. 14 Min.

*20-40 °C unter der Temperatur von Brétchen

GF 91

B&acker-Pizza Tonno

Mit Thunfisch, Zwiebeln und Kase
belegt.

ARTIKELDATEN

ca. 14 Min. ca. 14 Min.

*20-40 °C unter der Temperatur von Brétchen

GF 73

Backer-Pizza Vegetaria

Leckere Kombination aus buntem
GemUse und mediterranen
Krautern.

ARTIKELDATEN

CV-Stufe Backfertig CV-Stufe Backfertig
Artikel-Nr.: 89091 Artikel-Nr.: 88315
MDM-NTr.: 10094748 MDM-NTr.: 10094740
Stlckgewicht: 177g Stickgewicht: 180g
Kartoninhalt: 24 Stiick Kartoninhalt: 24 Stick
Kartongewicht: 4,2kg Kartongewicht: 4,3kg
VE/Palette: 80 Kartons VE/Palette: 80 Kartons
Antauen  Etagenofen Heg[f!el:ft- E:gn;ﬂf- Antauen  Etagenofen Heg[f;elﬂﬂ- ?Sgn;ﬂfe-
e o] o o] ,ﬁ
BERE BEEE

bis 30 Min 200-220°C*  180-200°C Keine
ca. 14 Min ca. 14 Min.

*20-40 °C unter der Temperatur von Brotchen

bis 30 Min.  200-220°C*  180-200 °C Keine
ca. 14 Min. ca. 14 Min.

*20-40 °C unter der Temperatur von Brétchen

Hinweis: Alle Angaben sind nur Richtwerte und missen an die technischen Gegebenheiten im Betrieb angepasst werden.

GF 207
Steinofen Ciabatta Snack

Mediterranes Steinofenkleingeback
mit Olivendl extra nativ und
Weizensauerteig, fein abgerundet
mit Oregano.

ARTIKELDATEN

CV-Stufe Vorgebacken
Artikel-Nr.: 89456
MDM-NTr.: 10094802
Stiickgewicht: 100g
Kartoninhalt: 50 Stlick
Kartongewicht: 5,0kg
VE/Palette: 32 Kartons
Antauen  Etagenofen He;BGI!:ft E:gr: e
¥ QERERA~
bis 30 Min. ~ 200-220°C*  180-200°C Wenig
ca.5Min. ca.5Min.

*20-40 °C unter der Temperatur von Brétchen

GF 35

K&se-Schinken-Croissant

Croissant mit einer Fullung aus
Gouda und gerauchertem
Vorderschinken.

L
Abb. bestreut mit Saaten

ARTIKELDATEN

GF 72
Butter-Schinken-K&se-Gipfel

Butter-Croissant gefullt mit einer
Scheibe Kochschinken und Gouda-
Kase-Creme, dekoriert mit Gouda-

GF 160
Schinken-K&se-Croissant mit Butter

Croissant mit einer Scheibe Kochschin-
ken und mit Gouda-Kase-Creme, deko-
riert mit Gouda-Kase.

ARTIKELDATEN

ARTIKELDATEN

CV-Stufe Ungegart CV-Stufe Backfertig CV-Stufe Backfertig
Artikel-Nr.: 03132 Artikel-Nr.: 05082 Artikel-Nr.: 01646
MDM-NTr.: 10185253 MDM-Nr.: 10094870 MDM-NTr.: 10194474
Stickgewicht: 85g Stlickgewicht: 105g Stlckgewicht: 105g
Kartoninhalt: 77 Stick Kartoninhalt: 96 Stiick Kartoninhalt: 64 Stlick
Kartongewicht: 6,5kg Kartongewicht: 10,0kg Kartongewicht: 6,72kg
VE/Palette: 56 Kartons VE/Palette: 36 Kartons VE/Palette: 60 Kartons
Garen Etagenofen Hecia‘f;elﬂﬂ- ?Sgrgﬂfe- Antauen  Etagenofen Heci)?ehr‘\ft- ?:é“aﬂfe- Antauen  Etagenofen Het;[f;eh;ﬂ ?:gn; e
o o]
DEED BEEs GE8e8
190-210°C* 170-190 °C Normal 15-45 Min. 190-210 °C* 170-190 °C Normal 15-45 Min. 190-210°C* 170-190 °C Normal

rel Luftf 75%  bei% Gare bei % Gare
ca. 20 Min. ca. 20 Min.

Vor Ende der Backzeit den Zug ziehen.
*30-50 °C unter der Temperatur von Brotchen

ca. 22 Min. ca.22 Min.

Vor Ende der Backzeit den Zug ziehen
*30-50 °C unter der Temperatur von Brétchen

ca.22 Min. ca.22 Min.

Vor Ende der Backzeit den Zug ziehen.
*30-50 °C unter der Temperatur von Brétchen
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HERZHAFTE SNACKS

PHllADEipy

ORIGy,
a3

GF 57

Kraftkorn® mit Philadelphia®

Kraftkorn®-Geback mit cremiger
Philadelphia® Frischkdsezu-
bereitung geflllt —und mit zart-

splittriger Kruste.

Gebadcktiten beiliegend im Karton

ARTIKELDATEN

CV-Stufe Backfertig
Artikel-Nr.: 88682
MDM-NTr.: 10094735
Stiickgewicht: 125g
Kartoninhalt: 90 Stuck
Kartongewicht: 11,3kg
VE/Palette: 36 Kartons
HeiBluft- Dam
Antauen Etagenofen ofen zuga e

15-45 Min 190-210°C*
ca.22 Min.

B 9 Ode’ .

170-190 °C Normal
ca.22 Min

Vor Ende der Backzeit den Zug ziehen.
*30-50 °C unter der Temperatur von Brotchen

GF 82

Laugen-Snack & Philadelphia®
mit Schnittlauch

Gelaugtes Hefeteiggeback gefullt mit
cremiger Philadelphia® Frischkadse-,
Schnittlauchzubereitung.

Gebacktiten beiliegend im Karton

ARTIKELDATEN

CV-Stufe Backfertig
Artikel-Nr.: 89119
MDM-NTr.: 10094881
Stickgewicht: 125g
Kartoninhalt: 90 Stiick
Kartongewicht: 11,3kg
VE/Palette: 36 Kartons
Antauen  Etagenofen Heciu‘fselﬂﬂ- ?Sgrgﬂfe-
o o]

BEEE
15-45 Min. 190-210°C* 170-190 °C Normal

ca. 22 Min.

ca. 22 Min.

Vor Ende der Backzeit den Zug ziehen.
*30-50 °C unter der Temperatur von Brotchen

Philadelphia® ist eine eingetragene Marke der Mondeléz International Unternehmensgruppe und wird in Lizenz genutzt.

Hinweis: Alle Angaben sind nur Richtwerte und miissen an die technischen Gegebenheiten im Betrieb angepasst werden.

GF 1351

Kraftkorn® Spitz

Snack auf Basis bewahrter,
saatenreicher Kraftkorn®-Rezeptur

mit zarter Blatterung.

ARTIKELDATEN

CV-Stufe Backfertig
Artikel-Nr.: 01068
MDM-NTr.: 10178170
Stiickgewicht: 95g
Kartoninhalt: 80 Stuck
Kartongewicht: 7,60 kg
VE/Palette: 36 Kartons
Helfiluft- Dam
Antauen Etagenofen ofen zuga e

a 9 Uder .

15-30 Min.  190-210°C*
ca.20 Min

170-190 °C Wenig
ca. 20 Min.

Vor Ende der Backzeit den Zug ziehen.
*30-50 °C unter der Temperatur von Brétchen

GF 28

Laugen-Spitz

Vielseitiges Laugengeback, saftig-
locker mit zarter Blatterung. Ideal
zum Belegen.

Abb. Geback veredelt %

ARTIKELDATEN

CV-Stufe Backfertig
Artikel-Nr.: 88545
MDM-NTr.: 10094816
Stickgewicht: 90g
Kartoninhalt: 80 Stiick
Kartongewicht: 7,20kg
VE/Palette: 36 Kartons
Antauen Etagenofen Het;‘f;ehrllft ?Sgn; e

B % 0de'- -

15-30 Min.  190-210°C*
ca. 20 Min.

170-190 °C Normal
ca. 20 Min.

Vor Ende der Backzeit den Zug ziehen.
*30-50 °C unter der Temperatur von Brotchen

olldlirost”

Laugenspitz clever klappen

&

Laugenspitz nicht
vollstandig
aufschneiden ...

. aufklappen ...

..und nach Belieben
belegen!
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TEIGPLATTEN % Golldfrost*

TEIGPLATTEN

Die ideale Basis fur Ihre Kreativitat, individuell und
einfach in der Verarbeitung: Unsere Teigplatten sind
die perfekte Grundlage fur zahlreiche kostliche

Gebackvariationen.

GF 69 GF 70

Blatterteigplatte Danisch-Plunderteigplatte
Laminierte Teigplatte zum Laminierte Teigplatte fur die schnelle
Ausrollen fur die einfache und und zuverlassige Herstellung von
rationelle Herstellung. Danisch-Plunder.

Abmessung: 570 x 360 x 25 mm Abmessung: 570 x 360 x 25 mm

—

d —
ARTIKELDATEN ARTIKELDATEN
CV-Stufe Backfertig CV-Stufe Ungegart
Artikel-Nr.: 01138 Artikel-Nr.: 01139
MDM-NTr.: 10094867 MDM-Nr.: 10094868
Stickgewicht: 6500g Stickgewicht: 6500g
Kartoninhalt: 3 Platten Kartoninhalt: 3 Platten
Kartongewicht: 19,5kg Kartongewicht: 19,5kg
VE/Palette: 48 Kartons VE/Palette: 48 Kartons
Die aufgetaute Blitterteigplatte ausrollen. Bei Bedarf Die aufgetaute Dénisch-Plunderteigplatte ausrollen.
iiberklappen (doppelte Lagenzahl). Wie gewohnt ausrol- Bei Bedarf iiberklappen (doppelte Lagenzahl). Wie
len und zu verschiedensten Stiickgebacken aufarbeiten. gewohnt ausrollen, zu verschiedensten Stiickgebécken
Abstehzeit: vor dem Backen ca. 60 Min. aufarbeiten und auf Gare stellen.
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ARTIKELDATEN % Golldfrost*

Seite  GF-Nr. Produktbezeichnung CV-Stufe EAN Art.-Nr. g/Stiick Kartoninhalt  kg/Karton VE/Palette Seite GF-Nr. Produktbezeichnung CV-Stufe EAN Art-Nr. g/Stiick Kartoninhalt  kg/Karton VE/Palette
10 133 Berliner, ohne Fiillung Gebacken 4017040.00079.8 00079 578 72 Stiick 4,10kg 36 Kartons 25 181 Pecannusstasche mit Ahornsirup Backfertig 830141.01374.6 01374 95g+6,25g 48 Stiick/4x12 4,86kg 96 Kartons
134 Berliner, gebacken & gefiillt Gebacken 4017040.00081.1 00081 728 72 Stiick 5,18kg 36 Kartons 146  Franzbrotchen Backfertig 4017040.00939.5 00939 120g 72 Stiick/3x24 8,64kg 40 Kartons
154  Aprikosen-Berliner (Saison Ill.—I.Q.) Gebacken 4017040.01277.7 01277 778 72 Stick 5,54kg 36 Kartons 21 Kirsch-Mandel-MaXima Backfertig 4017040.88283.7 88283 125g 70 Stiick/2x35 8,8kg 36 Kartons
11 153  Pflaumen-Berliner (Saison Ill.—I. Q.) Gebacken 4017040.01276.0 01276 778 72 Stlck 5,54kg 36 Kartons 10 Butter-Quarktasche Backfertig 4017040.88474.9 88474 130g 100 Stiick/4x25 13,0kg 36 Kartons
155 Hiffenmark-Berliner (Saison Ill—I. Q.) Gebacken 4017040.01278.4 01278 778 72 Stiick 5,54kg 36 Kartons 38 Apfel-Taschen, gezuckert Backfertig 4000492.02132.9 02132 125g 54 Stiick/3x18 6,75kg 56 Kartons
158 Berliner, gezuckert & gefiillt Gebacken 4017040.01342.2 01342 768 72 Stick 5,47kg 36 Kartons 26 147 Kirsch-Taschen, gezuckert Backfertig 4017040.00991.3 00991 115g 54 Stiick/3x18 6,21kg 56 Kartons
156 Schoko-Berliner mit Vanillecreme Gebacken 4017040.01280.7 01280 82g 72 Stick 5,90kg 36 Kartons 8 Dadnische Brétchen Ungegart 4000492.05140.1 05140 54g 250 Stiick/2x125 13,5kg 40 Kartons
13 78 Quarkballchen Gebacken 4017040.88138.0 88138 3lg ca.140 Stick 4,3kg 56 Kartons 9 Daénisch Quadrate Ungegart 4000492.05148.7 05148 62g 200 Stiick/2x100 12,5kg 36 Kartons
18 Quarkkristchen Ungegart 4000492.01168.9 01168 75g ca.166 Stick 12,5kg 40 Kartons 131 Schweineohren Backfertig 4017040.00068.2 00068 105g 76 Stiick 7,98kg 88 Kartons
124  Spritzkuchen Gebacken 4017040.88322.3 88322 56g  ca.72 Stiick 4,03kg 40 Kartons 60 Schweineohren Backfertig 4000492.00149.9 00149 77g 104 Stiick 8,0kg 88 Kartons
132 Apfelschnecken Gebacken 4017040.00073.6 00073 95g ca.51 Stiick 4,85kg 40 Kartons 143  Mini-Schweineohren Backfertig 4017040.00304.1 00304 15g 533 Stiick 8,0kg 108 Kartons
64 Apfelballen, gebacken Gebacken 4000492.04140.2 04140 83g  ca.54 Stick 4,5kg 40 Kartons
30 225 Laugenstange Backfertig 4017040.02483.1 02483 110g 110 Stiick 12,10kg 40 Kartons
16 136 Black Label Butter-Gipfel Backfertig 4017040.00078.1 00078 80g 84 Stiick/2x42 6,72kg 36 Kartons 223 Laugenstange, geschnitten Backfertig 4017040.00769.8 00769 110g 100 Stiick 11,00kg 40 Kartons
27 Kraftkorn® Malzgipfel Backfertig 4017040.88381.0 88381 85g 90 Stiick/2x45 77kg 36 Kartons 224 Laugenbrezel, geschnitten Backfertig 4017040.02482.4 02482 110g 72 Stiick 7,92kg 40 Kartons
166 Laugen-Butter-Gipfel Backfertig 4017040.01456.6 01456 80g 80 Stiick/2x40 6,40 kg 36 Kartons 226 Laugenbrotchen Backfertig 4017040.02484.8 02484 110g 90 Stiick 9,90kg 40 Kartons
137 Butter-Friihstiicks-Gipfel Backfertig 4017040.90413.3 90413 80g 90 Stlck/2x45 7,20kg 36 Kartons 227 laugenzopf Backfertig 4017040.02485.5 02485 110g 110 Stiick 12,10kg 40 Kartons
75 Butter-Gipfel Backfertig 4017040.88081.9 88081 70g 90 Stiick/2x45 6,3kg 36 Kartons 31 228 Laugenkringel Backfertig 4017040.02486.2 02486 110g 70 Stiick 7,70kg 40 Kartons
71 Butter-Schokocreme-Gipfel Backfertig 4000492.05080.0 05080 95g 96 Stiick 9,1kg 36 Kartons 231 Maxi-Brezel, geschnitten Backfertig 4017040.02356.8 02356 160g 60 Stiick 9,60kg 40 Kartons
17 31 Mozart Croissant Backfertig 4017040.88863.1 88863 102g 60 Stiick 6,1kg 60 Kartons 232 Maxi-Stange, geschnitten Backfertig 4017040.02357.5 02357 160g 80 Stiick 12,80kg 40 Kartons
76 Butter-Nussnougat-Gipfel Backfertig 4017040.88082.6 88082 100g 100 Stiick/2x50 10,0kg 36 Kartons 229 Laugenknoten Backfertig 4017040.02487.9 02487 110g 90 Stiick 9,90kg 40 Kartons
18 1 Croissants Ungegart 4000492.01149.8 01149 50g 250 Stiick/2x125 12,5kg 40 Kartons
3 Butter-Croissants Ungegart 4000492.03146.5 03146 60g 210 Stiick/2x105 12,5kg 40 Kartons 34 40 Backer-Pizza Margarita Backfertig 4017040.88890.7 88890 175g 24 Stiick/2x12 4,2kg 80 Kartons
2 Vollkorn Croissant-Stangen Ungegart 4000492.00152.9 00152 65g 190 Stiick/2x95 12,5kg 40 Kartons 43  Bdcker-Pizza Peperoni-Salami Backfertig 4017040.88885.3 88885 185g 24 Stiick/2x12 4,4kg 80 Kartons
79 Butter-Frihstiicks-Hornchen Ungegart 4017040.88270.7 88270 70g 228 Stiick/2x114 16,0kg 32 Kartons 119 Bdcker-Pizza Prosciutto Backfertig 4017040.90164.4 90164 171g 24 Stiick/2x12 4,1kg 80 Kartons
77  Frihstlcks-Hornchen Ungegart 4017040.88096.3 88096 70g 228 Stlick/2x114 16,0kg 32 Kartons 91 Bicker-Pizza Tonno Backfertig 4017040.89091.7 89091 177g 24 Stiick/2x12 4,2kg 80 Kartons
121 Mini-Butter-Croissant Ungegart 4017040.90283.2 90283 25g 280 Stiick 7,00kg 88 Kartons 73 Bécker-Pizza Vegetaria Backfertig 4017040.88315.5 88315 180g 24 Stiick/2x12 4,3kg 80 Kartons
20 123  Mini-Croissant praliné Ungegart 4017040.90170.5 90170 33g 180 Stiick 594 kg 88 Kartons 35 207 Steinofen Ciabatta Snack Vorgebacken 4017040.89456.4 89456 100g 50 Stiick 5,0kg 32 Kartons
6 Schokobrétchen Ungegart 4000492.05135.7 05135 68g 198 Stlck/2x99 13,5kg 40 Kartons 5 Kése-Schinken-Croissant Ungegart 4000492.03132.8 03132 85g 77 Stiick 6,5kg 56 Kartons
11 Schokokissen Ungegart 4017040.88269.1 88269 68g 198 Stiick/2x99 13,5kg 40 Kartons 72  Butter-Schinken-Kése-Gipfel Backfertig 4000492.05082.4 05082 105g 96 Stiick/4x24 10,0kg 36 Kartons
7 Nuss-Nougatcreme-Brétchen Ungegart 4000492.04130.3 04130 71g 190 Stiick/2x95 13,5kg 40 Kartons 160 Schinken-Kase-Croissant mit Butter Backfertig 4017040.01646.1 01646 105g 64 Stiick 6,72kg 60 Kartons
54 Butter-Schokobrétchen Backfertig 4000492.03149.6 03149 80g 94 Stiick/2x47 75kg 40 Kartons 36 57 Kraftkorn® mit Philadelphia® Backfertig 4017040.88682.8 88682 125g 90 Stiick/2x45 11,3kg 36 Kartons
159 Frihstiicks-Schokobrétchen Backfertig 4017040.01376.7 01376 100g 88 Stiick/2x44 8,8kg 40 Kartons 82  Laugen-Snack & Philadelphia® mit Schnittlauch  Backfertig 4017040.89119.8 89119 125g 90 Stiick/2x45 11,3kg 36 Kartons
21 314 Duo Croissant Schokolade Backfertig 4017040.01728.4 01728 90g 36 Stiick 3,24kg 96 Kartons 37 151 Kraftkorn®-Spitz Backfertig 4017040.01068.1 01068 95g 80 Stiick/ 2x40 7,60kg 36 Kartons
315 Duo Croissant Himbeere Backfertig 4017040.01724.6 01724 90g 36 Stilck 3,24kg 96 Kartons 28 Laugen-Spitz Backfertig 4017040.88545.6 88545 90g 80 Stiick/2x40 7,20kg 36 Kartons
39 69 Blatterteigplatte Backfertig 4000492.01138.2 01138 6500g 3 Platten 19,5kg 48 Kartons
70 Danisch-Plunderteigplatte Ungegart 4000492.01139.9 01139 65008 3 Platten 19,5kg 48 Kartons
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WERBEMITTEL

UNTERSTUTZUNG AUF

GANZER LINIE

Fir uns endet unsere Leistung nicht mit der Anlieferung Ihres Produktes. Fiir Inren maximalen

Erfolg entwickeln wir standig neue Ideen und aktualisieren unser Servicematerialangebot, um

Sie mit absatzfordernden Vermarktungskonzepten zu unterstutzen.

PRASENTATIONS- UND WERBEMITTEL

Mit unseren attraktiven Serviceartikeln und Werbemitteln
setzen Sie lhre Produkte aufmerksamkeitsstark in Szene.
Ob Tischaufsteller, StralRenreiter, praktische Esshilfe oder
eines der vielen weiteren Materialien zur erfolgreichen
Absatzforderung: Die cleveren und ansprechenden
Warenprasentationsideen wecken Appetit und verfiihren
Ihre Kunden zum Kauf.

VEREDELUNGS- UND BELEGANLEITUNGEN
Mit unseren Beleganleitungen verfeinern Sie lhre
Produkte zu verkaufsstarken Genuss-Highlights. Von
schnellen und einfachen bis zu exklusiven Veredelungen
reicht die Bandbreite unserer Tipps: Ob Classic, Premium
oder Deluxe — mit verschiedenen Wertstufen bieten Sie
fir jeden Geschmack das Richtige.

DAS BACKERWERBEPORTAL

Personalisierte Werbung fiir lhren Umsatz! In unserem
Backerwerbeportal kdnnen Sie ganz leicht Ihre individu-
alisierten Werbemittel gestalten und bestellen. Dabei
stehen Ihnen vielseitige Produkte wie Plakate, Coupon-
karten, Deckenhanger & Co. zur Verfigung. Machen

Sie sich Ihre Werbung zu eigen und profitieren Sie von
attraktiven Umsatzchancen.

Bfﬁi

GIMMIX & CO.

Feiertage sind wichtige Umsatzbringer flr Backereien.

Damit Sie immer gut aufgestellt sind, bieten wir lhnen
regelmaRig neue, farbenfrohe GimMiX & Co.-Artikel an.
So bringen Sie Farbe in Ihre Theke und regen Impulskau-
fe lhrer Kunden an. Bestellen Sie diese ganz einfach tiber
unseren SERVICE-CLUB, Telefon: 0421-3502 860.

KOMPETENTER SERVICE-
WIR BERATEN SIE GERNI

Als Partner des Backereihandwerks stehen wir Ihnen mit
Rat und Tat zur Seite. Unsere fachkundigen Vertriebsmit-
arbeiter besitzen ein breites Fachwissen in den Bereichen
Sortimentsgestaltung, Anwendungstechnologie, Produkt-
veredelung und Verkaufsforderung. Gerne beraten wir
Sie vor Ort!

Bei Fragen rund um unser Angebot steht Ihnen zusatzlich
unsere Service-Line zur Verfligung:

() 0421-3502 850

goldfrost@csmbakerysolutions.com
(Mo.—Do. 7:30-16:00 Uhr, Fr. 7:30—14:00 Uhr)

Weitere aktuelle Informationen zu unserem GOLD-
FROST Produktsortiment, zu speziellen Aktivitaten so-
wie unseren umfangreichen Serviceleistungen finden
Sie im Internet unter:

() www.goldfrost.de

Registrieren Sie sich ganz einfach flir unseren Online-
Newsletter fir regelmaRige Produktempfehlungen,
Aktionen und Neuigkeiten rund um unser GOLDFROST
Sortiment unter www.goldfrost.de.

Newsletter

...immer zuverldssig informiert!

CSM Deutschland GmbH
Theodor-Heuss-Allee 8 | 28215 Bremen
Service Line: 0421-3502 850
www.goldfrost.de

SCSM e

- Bakery Solutions



Mat.-Nr.: 22780 ; MDM: 10236243

Baker & Baker

— American Ba kery =

Unser Sor’timentj
fir Ihren Erfolg

CSM Deutschland GmbH ®©
Theodor-Heuss-Allee 8 | 28215 Bremen

Service-Line: 0421-3502 850 | www.baker-baker.de/handwerk Bakery Solutions
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Baker & Baker

—— WE ARE AMERICAN BAKERY ——

01 AMERICAN MUFFINS

Premium Muffins
American Muffins

02 AMERICAN DONUTS

Premium Donuts
American Donuts
Mini-Donuts

03 BAGELS 'N' BUNS

American Bagels

Burger & Hot Dog Buns

04 AMERICAN COOKIES

05 MARKENKONZEPTE

Artikeltibersicht
Servicematerial
Kompetenter Service




Baker & Baker

GEMEINSAM
ZUM ERFOLG

Innovativ & trendbewusst

4

Wir machen Genuss moglich

Innovative American Bakery-Produkte in bewadhrter Premium-Qualitat —
daflr steht unsere Marke Baker & Baker. Die Qualitatsmarke aus dem Hause
CSM Bakery Solutions, dem international fihrenden Unternehmen in der
| ‘' . Backwarenindustrie, bietet Innen moderne, impulsstarke Tiefkihlbackwa-
' . : ren. Entwickelt auf Basis aktueller Markttrends erfullt unser umfassendes
American Bakery-Produktportfolio besonders genussvoll die sich standig an-

dernden Vorlieben der Verbraucher.

Baker&Baker setzt branchenweit Mal3stabe dank der Erfolgskombination

aus handwerklicher Perfektion und bestem Service. Entdecken Sie unsere

Einzigartige Expertise erfolgreichen Produkt- und Verkaufskonzepte und unsere einzigartigen

Langjahrige American Bakery-Kompetenz Markenkooperationen.

y
Global vernetztes Unternehmen Wir freuen uns auf gemeinsame Erfolge mit Ihnen!
Unter CSM Bakery Solutions geblindelte
KempSienzen Ihre Backwaren-Experten von Baker & Baker
Impulsstarke Produktkonzepte o ‘ A _ o
E Durch Marktforschungen gestiitzt, ¢ PS: Auf der Katalog-Rickseite stellen wir lhnen die klassischen Tiefkuhl-
"g an Markttrends orientiert backwaren von GOLDFROST, einer weiteren starken Erfolgsmarke von

CSM Bakery Solutions, vor.

Verlassliche Verkaufsunterstiitzung
Personliche Beratung & aufmerksamkeitsstarke
POS-Konzepte

Einzigartige Markenkooperationen
Starke Marken mit hohem Bekanntheitsgrad



Baker&Baker

AMERICAN BAKERY

Cookie-Glas
Perfekt prasentiert
in original American

Cookie-Glasern —

Beliebt & erfolgsbewdhrt

Wir unterstiutzen Sie, wo wir
nur konnen — auch mit rundum
passenden POS-Konzepten fur

eine optimale Warenprasentation.

Baker & Baker

VOLL IM TREND

Modern & mafsgeschneidert

Erfolgskonzept American Bakery

Muffins, Donuts, Cookies und Bagels sind auch in Deutschland
ein anhaltender und nicht wegzudenkender Erfolgstrend. Mit unserer

langjahrigen American Bakery-Kompetenz bieten wir lhnen:

« ein umfassendes Know-how fiir angesagte Trendprodukte

« ein abwechslungsreiches Sortiment an authentischen

American Bakery-Innovationen

« eine wegweisende Produktqualitat tber alle Produktgruppen

Immer perfekt aufgestellt

Wir bieten aber noch viel mehr: Neben unserem umfassenden Produktsorti-
ment und kompetenten Service umfasst unser Leistungspaket auch die stetige
Entwicklung attraktiver, maligeschneiderter Verkaufsforderungskonzepte —
vom Cookie-Glas und aufmerksamkeitsstarken POS-Materialien bis hin zur

Ladenausstattung. Alles zu lhrer Unterstttzung — alles fur lhren Erfolg.

Baker & Baker — lhr perfekter Partner, wenn es um American Bakery geht!



Baker & Baker

UNGEFULLTE MUFFINS

B&B BL Muffin Blueberry Burst servierfertig
P | ; | M I l l M M l l F F I N S Dicke, knusprige Butterstreusel und extra viele MPM/Ar't.-Nr. 10187357 / 01405

Blaubeeren. Knusprig und fruchtig —die ideale Stuckggwmht e

el Kartoninhalt 24 st.
0@@%\ VE/Palette 80 Kartons
Hjb) Auftauzeit 120 Min.
Vs Standzeit 2 Tage

GroRRer Genuss

der Extraklasse

ausgewahlte Premium-Zutaten (’
reichhaltige Toppings & angesagte

B&B BL Muffin Poppy Lemon servierfertig

Extra saftig mit Mohn und herrlichem Zitronenge- ~ MDM / Art.-Nr. 10187359 / 01407

schmack. Dekoriert mit einem Cheesecake- Stiickgewicht 130g

Topping. Kartoninhalt 24 St.

;.  VE/Palette 80 Kartons

1 9 Auftauzeit 120 Min.
Standzeit 2 Tage

B&B BL Muffin Superfruit servierfertig

Geschmackskompositionen

im beliebten XXL-Format fir "’

das exklusive Plus an Genuss

optimales Verpackungskonzept mit 2 Trays:

]
\
A i g 7
@ Auftauzeit 120 Min.
Ymaes/  Standzeit 2 Tage
C L E A N L A B E L MIT Y'natiirlichen Aromen Y Eiern aus Freilandhaltung
OHNE v'Konservierungsstoffe v gehértete Fette

» Informationen zu vegetarischen /veganen Kennzeichnungen finden Sie in der ,Artikeltbersicht” (S. 26)

Einzigartige Auswahl wertvoller Beeren, verfeinert ~ MDM / Art.-Nr. 10217845 / 00807
mit Haferflocken und Sesamsamen. Stiickgewicht 130g

Knusprig und fruchtig zugleich. Kartoninhalt 24 St.
SN VE/Palette 80 Kartons

einfach einzeln entnehmen, auftauen & servieren

N

GOz
610T,

GEFULLTE MUFFINS

B&B BL Muffin Chocolate Overkill servierfertig
Extra viele knackige helle und dunkle Chocolate MDM / Art.-Nr. 10187358 / 01406
Chunks. Gefillt mit einer zartschmelzenden Stlickgewicht 130g
Kakaokrem. Kartoninhalt 24 St

VE/Palette 80 Kartons d&?,,%‘
Auftauzeit 120 Min. € =)
Standzeit 2 Tage D

B&B BL Muffin Salted Caramel Nut servierfertig
Super schokoladig mit Walnuss-Stiickchen und MDM / Art.-Nr. 10218588 / 02057
Haselnuss-Krokant. Das Highlight: die salzige Stuckgewicht 130 g
Karamellfillung im Innern. Kartoninhalt 24 St.

VE/Palette 80 Kartons &ﬂm@
Auftauzeit 120 Min. (@ g
Standzeit 2 Tage ot

Alle Standzeiten nach dem Auftauen gelten bei einer Raumtemperatur von 22 °C.

Alle Muffins werden Ihnen servierfertig geliefert und miissen nur noch aufgetaut werden.
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Baker & Baker

—— WE ARE AMERICAN BAKERY —— B&B myMuffin Red Velvet Cake servierfertig
Saftiger Muffin mit Zuckerstreuseln garniert, MDM / Art.-Nr. 10236075 / 07355
gefillt und dekoriert mit einer zitronigen Stiickgewicht 110g
Frischkasecreme. Kartoninhalt 36 St. /3 Trays a 12 St.
AMERICAN MUFFINS
Auftauzeit 90 Min.
2 Standzeit 2 Tage

Beliebte Bestseller

: B&B myMuffin Carrot Cake servierfertig
- 1)

vom Marktfuhrer
Saftiger Muffin mit Walnissen & geraspelten MDM/Art.-Nr. 10236076 /07356
Karotten, gefiillt und dekoriert mit einer zitronigen ~ Stlickgewicht 115g

. beste Baker & Baker-Premium-Qualitat: -t Frischkdsecreme. Kartoninhalt 36 St./3 Trays a 12 St.

super-saftic & soft VE/Palette 48 Kartons
P g Auftauzeit 90 Min.
- vielseitiges Sortiment: ob geftillte oder Standzeit 2 Tage

i
i
ungefillte Muffins H\/
- optimales Verpackungskonzept mit 3 Trays: %
o
o~
g
o
o
&
2
O
=
2
5]
(&)
K]
B
g
=

B&B myMuffin Strawberry servierfertig

-
ot o, Mitfruchtig-frischer Erdbeer-Rhabarber-Filllung MDM /Art.-Nr. 10187114 /01388
T K T " . . . . o a
R o und kostlichem Baisertopping mit Stiickgewicht 115g

einfach einzeln entnehmen, auftauen & servieren

R -/ } ) .
MIT v natiirlichen Aromen v Eiern aus Freilandhaltung “} > I\/\andelsphttern. Kartoninhalt 36 St. / 3 Trays al2st
C L E A N L A B E L OHNE YK ) toffe v gehirtete Fett VE/Palette 56 Kartons
onservierungsstoffe v gehartete Fette Auftauzeit 90 — 120 Min.
Standzeit 2 Tage

GEMI_SCHT Alle Baker&Baker Muffins werden in einer Produktionsstétte hergestellt, die ent-
EiZi;S‘k_ﬂfnvon sprechend den Vorgaben des RSPO zertifiziert ist und gemaR dem Supply Chain
ﬁzs;%'ﬁf;?‘ Modell ,Mass Balance” (Gemischt) bzw. ,Segregated (Zertifiziert) produziert (erhéht

Palmaol. : . : =S ~ Al ~ .
ST die Produktion von zertifiziertem, nachhaltigem Palmél). www.rspo.org

e®TIFle,

UNGEFULLTE MUFFINS

» Informationen zu vegetarischen /veganen Kennzeichnungen finden Sie in der , Artikeltbersicht” (S. 26)

B&B myMuffin Lebkuchen Style servierfertig

Muffin mit winterlichen Gewdirzen, Schokoladen- MDM / Art.-Nr. 10222579 / 12488
und Haselnusssttickchen, dekoriert mit einer Stiickgewicht 115g

G E FULLTE MUFFINS Nougatkrem und weiRen Sternen. Kartoninhalt 36 St. /3 Trays a 12 St.
VE/Palette 56 Kartons
Auftauzeit 90-120 Min.
B&B myMuffin Choconougat servierfertig Standzeit 2Tage
Muffin mit Nougatkremfillung, mit MDM / Art.-Nr. 10083637 / 89349
kakaohaltiger Fettglasur und dekoriert mit Stuickgewicht 115g B&B myMuffin Black&White servierfertig
Schokoladenlocken. Kartoninhalt 36 St. /3 Trays a 12 St. ] i
4, VE/Palette 56 Kartons Extrg grqﬂe, weile und dunkle Schokostiicke in MPM /Ar.t.-Nr. 10207553 / 89348
(§®% Auftauzeit 90—-120 Min. zweifarbiger Masse. Stiickgewicht 100 g
%) Standzeit 2 Tage Kartoninhalt 36 St. /3 Trays a 12 St.
VE/Palette 56 Kartons
Auftauzeit 60 Min.
B&B myMuffin Filly Blueberry servierfertig Standzeit 2 Tage

Saftiger Muffin mit Blaubeeren und késtlicher MDM / Art.-Nr. 10150061 / 00083
Blaubeerfiillung, dekoriert mit Streuseln. Stuickgewicht 115 g
Kartoninhalt 36 St. /3 Trays a 12 St.
VE/Palette 56 Kartons
Auftauzeit 90 Min.
Standzeit 2 Tage

B&B myMuffin Schwarzwalder servierfertig
Fruchtig-schokoladig mit verfiihrerischer MDM / Art.-Nr. 10094778 / 90079
Kirschfiillung, dekoriert mit cremigem Stlickgewicht 115g
Frischkdse-Topping und Schokostreuseln, Kartoninhalt 36 St. /3 Trays a 12 St.
aromatisiert mit Kirschwasser. VE/Palette 56 Kartons

Auftauzeit 90 —120 Min.
Enthalt Alkohol. Standzeit 2 Tage

Alle Standzeiten gelten nach dem Auftauen bei einer Raumtemperatur von 22 °C.

10 Alle Muffins werden [hnen servierfertig geliefert und missen nur noch aufgetaut werden.



Baker & Baker

B&B BL Donut Créeme Briilée Sensation servierfertig

Premium-Donut mit zweifacher Fiillung aus MDM / Art.-Nr. 10231328 / 02352
aromatischer Vanille- und Karamellcreme, Stuickgewicht 69 g
dekoriert mit knusprigen Karamellstiickchen Kartoninhalt 48 St. /4 Trays a 12 St.
P R E M I U M D O N U T S und abfiliert mit Kakaoglasur. oy VE/Palette 64 Kartons
kg‘ﬂbf;) Auftauzeit 90 Min.
““1__// Standzeit 3 Tage

Donut-Genuss
der Extraklasse

UNGEFULLTE DONUTS

n
B&B BL Decadent Chocolate Donut servierfertig
hochwertlge Zutaten in bester : —— Premium-Donut mit belgischer Milchschokoladen- ~ MDM / Art.-Nr. 10224406 / 02278
Premium-Qualitat —— glasur, knackigen Schokoladenstiickchen, Stiickgewicht 60g
. -5 — abschliefend mit belgischer Kartoninhalt 48 St. /4 Trays a 12 St.
einzigartiges 3-fach-Topping: e dunkler Schokolade abfiliert. SO VE/PaIett-e 64 Ka-rtons
Glasur, Dekor & Filierung & ) Auftauzeit 60 Min.
e Standzeit 3 Tage
2-fach-Fillung fur doppelten Genuss
optimales Verpackungskonzept mit 4 Trays RIS B&B BL Yoghurt Strawberry Donut Sl
" 5 " ot AL " . R
einfach einzeln entnehmen, auftauen & servieren CIRN f~i¢r&-';5'l“‘-'::*:“‘ Premium-Donut mit einer késtlichen Glasur mit MDM / Art.-Nr. 10223381 /02246
P "l-ﬂ‘%?' % - Joghurt, getrockneten Erdbeerstiickchen, abfiliert Stiickgewicht 55¢g
- Jr =5 -t mit einer fruchtigen Glasur Kartoninhalt 48 St. /4 Trays a 12 St.
MIT V'natiirlichen Aromen v Eiern aus Freilandhaltung '\\fh ":“"M ¥ mit Erdbeergeschmack. Qo“m}; VE/Palette 64 Kartons
CLEAN LABEL | e v e e o W, - SN 5 ) Auftauzeit 60 Min.
onservierungsstorre gehartete Fette -flmnc & Standzeit 3 Tage

L)o%"“”f*e(;“ ZERTIFIZIERT

Enthalt
zertifiziertes
nachhaltiges
Palmol.

&RUF/%
A
/0 e

WWW.rspo.org

» Informationen zu vegetarischen /veganen Kennzeichnungen finden Sie in der , Artikeliibersicht” (S. 26)

GEFULLTE DONUTS

B&B BL Donut Chocolate Cake Sensation servierfertig

Premium-Donut mit zweifacher Fillung aus MDM / Art.-Nr. 10231336 / 02354
Kakao- und Milchkakaocreme. Weil3e Schoko- Stiickgewicht 73g
splitter und Belgische Schokolade als Topping Kartoninhalt 48 St. /4 Trays a 12 St.
auf softem Schokoladenbody. SR VE/Palette 64 Kartons
OED) Auftauzeit 90 Min.
tmmes/  Standzeit 3 Tage
B&B BL Donut Raspberry Cheesecake Sensation servierfertig
e
% = Premium-Donut mit zweifacher Fiillung aus MDM / Art.-Nr. 10231334 / 02353
¢ cremiger Quark- und fruchtiger Himbeerfiillung, Stiickgewicht 69 g
P *  fein dekoriert mit knusprigen Stiickchen mit Kartoninhalt 48 St. /4 Trays a 12 St.
;' Waldfrucht-Geschmack, abfiliert mit G VE/Palette 64 Kartons
Himbeerglasurstreifen. @ %) Auftauzeit 90 Min.
Voames/  Standzeit 1Tage

12 Alle Standzeiten gelten nach dem Auftauen bei einer Raumtemperatur von 22 °C. Alle Donuts werden Ihnen servierfertig geliefert und mussen nur noch aufgetaut werden.
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Baker & Baker

—— WE ARE AMERICAN BAKERY ——

AMERICAN DONUTS

Abwechslungsreiches
Bestseller-Sortiment

MDM / Art.-Nr.
Stiickgewicht
Kartoninhalt
P VE/Palette
@ Auftauzeit

Standzeit

Mit Kakaokrem, kakaohaltiger Fettglasur und
weilSen Glasurstreifen.

- vielseitiges Sortiment: gefullte und
ungefillte Donuts, Mini-Donuts

einfach einzeln entnehmen, auftauen & servieren

B&B Crispy Caramel Donut

MDM / Art.-Nr.

NI GEMISCHT — _ i ] _ ] Mit zarter Karamellcreme gefiillt, mit kakaohalti- . _

o0 (s = Alle Baker & Baker Donuts werden in einer Produktionsstétte hergestellt, die entspre- ger Fettglasur und crunchigen Crispies dekoriert. Stiickgewicht
& Bl Frociiion von chend den Vorgaben des RSPO zertifiziert ist und gemaR dem Supply Chain Modell Kartoninhalt
% § EZ?KL?E;Z% ,Mass Balance” (Gemischt) bzw. ,Segregated” (Zertifiziert) produziert (erhoht die VE/Palette

Wf,v’v'\‘lf’rs'po_org Produktion von zertifiziertem, nachhaltigem Palmél). www.rspo.org Auftauzeit
Standzeit

» Informationen zu vegetarischen /veganen Kennzeichnungen finden Sie in der ,Artikeliibersicht” (S. 26)

B&B Filly Berry Donut

Mit feiner Waldfrucht-Fiillung, iiberzogen mit MDM / Art.-Nr.

einer hellen Fettglasur und dekoriert mit Stlickgewicht
beerenfarbigen Splits. Kartoninhalt
VE/Palette
2 Auftauzeit
GEFULLTE DONUTS standzeit

B&B Filly Cocoacreme Donut servierfertig

10170251 / 00683
758

48 St. /4 Trays a 12 St.
72 Kartons

90 Min.

3 Tage

& Mix-Boxen -
: n " o B&B Filly Nut Donut servierfertig
+ voller Donut-Genuss in bester ~ink ...:-r_:-rﬁ::_,.._
o — Mit zartschmelzender NussNougatkrem gefiillt MDM/Art.-Nr. 10083672 /89719
- . - — -:"'""F == . .
Baker & Baker-Qualitat: super soft, d_,_...--""'-" und mit gerosteten, gehackten Haselntissen auf Stlickgewicht 728
attraktiv dekoriert & kostlich gefullt heller Fettglasur dekoriert. Kartoninhalt 48 St. /4 Trays a 12 St.
VE/Palette 72 Kartons
- optimales Verpackungskonzept mit 4 Trays: Auftauzeit 90 Min.
Standzeit 3 Tage

servierfertig

10083658 / 89471
65¢g

48 St. /4 Trays a 12 St.
72 Kartons

90 Min.

3 Tage

servierfertig

10083670 / 89976

76 g

48 St. /4 Trays a 12 St.
72 Kartons

90 Min.

3 Tage

B&B Filly Vanilli Donut undecorated servierfertig B&B Filly Strawberry Donut servierfertig
Donut mit feiner, gleichmaRiger Porung und MDM /Art-Nr. 10094780 / 89287 Gefiillt mit Erdbeer-Fruchtzubereitung, dekoriert ~~ MDM/Art.-Nr. 10193534 /01619
zartem Body, gefiillt mit einzigartig edler Stuickgewicht 658 mit rosafarbener Fettglasur und roten Zuckerper- Stuckggwmht 708 .
Vanillecreme. Die perfekte Basis fiir késtlich- Kartoninhalt 48St. /4 Trays a 12 St. ke, Kartoninhalt 48St. /4 Trays a 12 St.
attraktive Dekorvariationen. VE/Palette 64 Kartons VE/Palette 64 Kartons

Auftauzeit 90 Min. Auftauzeit 90 Min.
Standzeit 1Tage Standzeit 2 Tage

B&B Filly Vani Sprinkle Donut servierfertig B&B Mixed Box Filled Donuts servierfertig
Gefiillt mit edler Vanillecreme, glasiert mit heller MDM / Art.-Nr. 10094751 / 89087 Unsere beliebten, kostlich gefiillten MDM / Art.-Nr. 10228046 / 02421
Fettglasur und dekoriert mit Milchschokoladenflo- Stlickgewicht 758 Donuts in der praktischen Mix-Box: Stiickgewicht @70g
dam Kartoninhalt 48 St. /4 Trays a 12 St. - B&B Filly CocoaCreme Donut, 12er-Tray Kartoninhalt 48 St. /4 Trays a 12 St.

VE/Palette 64 Kartons + B&B Filly Nut Donut, 12er-Tray VE/Palette 72 Kartons
. . + B&B Crispy Caramel Donut, 12er-Tray f i
Auftauzc?lt 90 Min. . B&B Filly Strawberry Donut, 12er-Tray Auftauzsﬂt 90 Min.
Standzeit 1 Tage Standzeit 2 Tage
14 Alle Standzeiten gelten nach dem Auftauen bei einer Raumtemperatur von 22 °C. Alle Donuts werden Ihnen servierfertig geliefert und missen nur noch aufgetaut werden. 15



UNGEFULLTE DONUTS

B&B American Classic Donut servierfertig
Der Klassiker unter den American Donuts: nach MDM / Art.-Nr. 10094873 / 04275
traditioneller amerikanischer Rezeptur mit Stuckgewicht 45g
feinporiger Gebackstruktur gebacken. Perfekt fiir Kartoninhalt 96 St.
individuelle Dekorationen. VE/Palette 40 Kartons

Auftauzeit 60 Min.
Standzeit 3 Tage

B&B American Soft Donut servierfertig
Super-saftig und mit softer, groBporiger Geback- MDM / Art.-Nr. 10172749 / 00490
struktur, abgerundet mit einer feinen Vanille-Note. = Stlickgewicht 45g
Der ideale Soft Donut fiir kreative Dekorideen. Kartoninhalt 96 St.

VE/Palette 40 Kartons
Auftauzeit 60 Min.
Standzeit 3 Tage

B&B Black Donut servierfertig

Dekoriert mit glanzender, kakaohaltiger Fettglasur. ~ MDM / Art.-Nr. 10083621 / 88417
Stlickgewicht 52g

Kartoninhalt 48 St. /4 Trays a 12 St.
S5 VE/Palette 72 Kartons
% Auftauzeit 60 Min.
Vmpesy/  Standzeit 3 Tage

B&B Sugar Donut servierfertig B&B Kids Crunch Donut servierfertig

Rundum attraktiv, mit gefrier- und taustabilem MDM / Art.-Nr. 10083735 / 88655 Uberzogen mit einer weien Fettglasur und mit MDM / Art.-Nr. 10083690 / 90381
Zucker dekoriert. Stlickgewicht 48g buntem Schokolinsenbruch dekoriert. Stlickgewicht 57g
Kartoninhalt 48 St. /4 Traysa 12 St. Kartoninhalt 48 St. /4 Trays a 12 St.
VE/Palette 72 Kartons VE/Palette 72 Kartons
Auftauzeit 60 Min. Auftauzeit 60 Min.
Standzeit 3 Tage Standzeit 3 Tage
. B&B Pinky Donut servierfertig B&B Black Crumble Donut servierfertig
,':i, W s R Dekoriert mit aufmerksamkeitsstarker Fettglasur MDM / Art.-Nr. 10167101 / 00450 Dekoriert mit kakaohaltiger Fettglasur und MDM / Art.-Nr. 10083620 / 88656

5 -:&_ mit Erdbeergeschmack und weiRen Zucker- Stuckgewicht 558 Stiickgewicht 55g

dragierten Schokoladenflocken.

streuseln. Kartoninhalt 48 St. /4 Trays a 12 St. Kartoninhalt 48 St. /4 Trays a 12 St.
VE/Palette 72 Kartons VE/Palette 72 Kartons
Auftauzeit 60 Min. Auftauzeit 60 Min.
Standzeit 3 Tage Standzeit 3 Tage

B&B American Chocolate Donut servierfertig B&B White Donut servierfertig
Saftiger Donut nach original amerikanischer MDM / Art.-Nr. 10094717 / 88292 . o ) . MDM / Art.-Nr. 10172504 / 00806
. . . . Dekoriert mit einer weillen Fettglasur und weien . .
Rezeptur mit edlem Dekor aus Vollmilchschoko- Stiickgewicht 56g Schokoladenstiickchen Stlickgewicht 55g
lade und Milchschokoladenstiickchen. Kartoninhalt 48St. /4 Traysa 12 St. ’ Kartoninhalt 48 St. /4 Traysa 12 St.
VE/Palette 72 Kartons VE/Palette 72 Kartons
Auftauzeit 60 Min. Auftauzeit 60 Min.
Standzeit 3 Tage Standzeit 3 Tage
B&B Party Sprinkle Donut servierfertig B&B Mixed Box Topped Donuts servierfertig
Dekoriert mit heller Fettglasur und bunten MDM / Art.-Nr. 10083710 / 88657 Unsere beliebten, extra soften Donuts MDM / Art.-Nr. 10227608 / 02401
Zuckerstreuseln. Stiickgewicht 558 in der praktischen Mix-Box: @ Stiickgewicht P55g
Kartoninhalt 48 St. /4 Trays a 12 St. - B&B Kids Crunch Donut, 12er-Tray Kartoninhalt 48 St. /4 Trays a 12 St.
VE/Palette 72 Kartons : :zg gi”ty SDO'?UEE 1[2)e"Trtay ; S, VE/Palette 72 Kartons
X i 0 arty Sprinkle Donut, 12er-Tray N2 A H
Auftauz:elt 60 Min. - B&B Black Crumble Donut, 12er-Tray @; Auftauzs'elt 60 Min.
Standzeit 3 Tage e Standzeit 3 Tage

16 Alle Donuts werden lhnen servierfertig geliefert und missen nur noch aufgetaut werden. Alle Standzeiten gelten nach dem Auftauen bei einer Raumtemperatur von 22 °C. 17,
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ZERTIFIZIERT

Enthalt

zertifiziertes

Baker & Baker

—— WE ARE AMERICAN BAKERY ——

MINI DONUTS

Fur Umsatzplus in einem
wachsenden Segment

+ kleine Produktgrofle fur grofle
Impulskaufe

« vielseitig einsetzbar: als Nachtisch
to go oder im Kombiangebot

« ideal fUr Frihsticksbuffets oder in
der Konferenzverpflegung

Alle Baker&Baker Mini Donuts werden in einer Produktionsstatte hergestellt, die
entsprechend den Vorgaben des RSPO zertifiziert ist und gemaR dem Supply Chain

nachhaltiges Modell ,Segregated” (Zertifiziert) produziert (erhoht die Produktion von zertifizier-

Palmél.

WWW.TS|

» Informationen zu vegetarischen /veganen Kennzeichnungen finden Sie in der , Artikeltbersicht” (S. 26)

poorg tem, nachhaltigem Palmol). www.rspo.org

18

GEFULLTE MINI DONUTS

Mit zarter Karamellcreme gefiillt, liberzogen mit MDM /Art.-Nr. 10223732 / 35011

einer hellbraunen Fettglasur und knusprigem Stlickgewicht 32g

Dekor mit Karamellgeschmack. Kartoninhalt 60 St./ 3 Trays a 20 St
VE/Palette 72 Kartons
Auftauzeit 60 Min.
Standzeit 1Tag

B&B Mini Donut Filly Caramel servierfertig

B&B Mini Donut Filly Mix Box servierfertig

Gefiillte Mini Donuts im platzsparenden MDM /Art.-Nr. 10223731 / 35010
Mix-Karton: Stiickgewicht P32g
+ B&B Filly Choc-Hazelnut Kartoninhalt 60 St. /3 Trays a 20 St.
- B&B Filly Strawberry VE/Palette 88 Kartons
« B&B Filly Caramel @ Auftauzeit 60 Min.

Standzeit 1Tag

B&B Mini Donut Filly Choc-Hazelnut servierfertig
Gefullt mit zartschmelzender Kakao-Haselnuss- MDM / Art.-Nr. 10223733 / 35012
creme und Dekor aus kakaohaltiger Fettglasur mit  Stlickgewicht 32g
weiRen und dunklen Milchschokoladenstiickchen. Kartoninhalt 60 St. /3 Trays a 20 St.

VE/Palette 88 Kartons
Auftauzeit 60 Min.
Standzeit 1Tag

B&B Mini Donut Filly Strawberry servierfertig
e Mit késtlicher Erdbeer-Fruchtzubereitung, MDM / Art.-Nr. 10223734 / 35013
» dekoriert mit weiBer Fettglasur und pinken Stiickgewicht 3lg
Zuckerperlen. Kartoninhalt 60 St. /3 Trays a 20 St
:ﬁ VE/Palette 72 Kartons
* Auftauzeit 60 Min.
Standzeit 1Tag

UNGEFULLTE MINI DONUTS

B&B Mini Donut Sugar servierfertig

MDM / Art.-Nr. 10223735 /35014

Dekor aus feinem Zucker mit Vanillegeschmack. - .
Stiickgewicht 23g

Kartoninhalt 80 St. /4 Trays a 20 St.
VE/Palette 72 Kartons
Auftauzeit 60 Min.

Standzeit 1Tag

MDM / Art.-Nr. 10223738 / 35017

Uberzogen mit kakaohaltiger dunkler Fettglasur. - .
Stiickgewicht 25g

Kartoninhalt 80 St. /4 Trays a 20 St
VE/Palette 72 Kartons
Auftauzeit 60 Min.

Standzeit 1Tag

Alle Standzeiten gelten nach dem Auftauen bei einer Raumtemperatur von 22 °C.

Alle Donuts werden Ihnen servierfertig geliefert und mussen nur noch aufgetaut werden.

B&B Mini Donut Cocoa servierfertig

i

)
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Baker & Baker

——— WE ARE AMERICAN BAKERY =—

BAGELS 'N' BUNS

Eine wachsende
Snack-Alternative

- absatzstark: Trendsegment mit kreativen

Belegvariationen

- frisch & vielseitig: Bagels mit unter-
schiedlichen Toppings fur die Frischetheke

- original: amerikanische Rezepturen in
hoher Baker & Baker-Qualitat

Die Backzeiten und Backtemperaturen sind Richtwerte und abhangig von
den betrieblichen Bedingungen. Temperaturvorgabe fiir HeiRluftofen.

» Informationen zu vegetarischen /veganen Kennzeichnungen finden Sie in der , Artikeltbersicht” (S. 26)

vorgebacken

B&B Sprossen Bagel

B&B Natur Bagel vorgebacken
Unser Klassiker mit einer saftigen Krume und MDM / Art.-Nr. 10234810 / 01647
einzigartigem Glanz. —— Stiickgewicht 85g
et Kartoninhalt 44 St.
- VE/Palette 56 Kartons
n Backzeit/°C ca. 2 Min. / 180—200 °C
mit Dampf
Standzeit 1Tag
Viele Bee B&B Sesam Bagel vorgebacken
; g-
anle1‘tungen Bagel mit Sesam-Topping. Der Klassiker fiir viele MDM / Art.-Nr. 10234834 / 01664
erhiiltlich Belegvarianten. . Stiickgewicht 85g
L= g Kartoninhalt 44 St.
L. VE/Palette 56 Kartons
1@ Backzeit/°C ca.2 Min. / 180—200 °C
=, mit Dampf
= Standzeit 1Tag

B&B 6 Original Grains Burger Bun servierfertig
Weicher Bun fiir Hamburger mit 6 exklusiven MDM / Art.-Nr. 10231710/ 02361
Urgetreiden, bestreut mit grobkérnigem Roggen- Stlickgewicht 100¢g
Vollkornschrot. Bereits im Steg Kartoninhalt 24 St. / 4 Beutel a 6 St.
vorgeschnitten. VE/Palette 68 Kartons

Auftauzeit 120-180 Min.
Standzeit 4 Tage'

B&B 6 Original Grains Hot Dog Bun servierfertig
Weicher Bun fiir Hot Dogs mit 6 exklusiven MDM / Art.-Nr. 10231711/ 02362
Urgetreiden, bestreut mit grobkornigem Roggen- Stiickgewicht 758
Vollkornschrot. Bereits seitlich Kartoninhalt 36 St. / 3 Beutel a 12 St.
vorgeschnitten. VE/Palette 68 Kartons

% Auftauzeit 120-180 Min.
Standzeit 4 Tage'

“im geschlossenen Beutel bei einer Raumtemperatur von 20-23 °C

B&B Kraftkorn® Malzbagel vorgebacken

Dieser Bagel enthalt getrocknete Mungobohnen- MDM / Art.-Nr. 10235487 / 01717
keime, Leinsamen, Sonnenblumenkerne und Stiickgewicht 100 g
uberzeugt durch ein abgerundetes, ‘ Kartoninhalt 44 5t.
nussiges Geschmacksprofil. e VE/Palette 56 Kartons i .
: Backzeit/°C ca. 2 Min. /180—200 °C » Mehr Infos zu CSM Urgetreide:
™ 1 mit Dampf http://youtu.be/H HPK2bsm-A
| Standzeit 1Tag

B&B Laugen Bagel vorgebacken
Laugen Bagel amerikanisch inszeniert. Mit MDM / Art.-Nr. 10083603 / 88808
beliebtem herzhaften Laugen- Stlickgewicht 87g
geschmack und Sesam-Topping. — Kartoninhalt 30 St.
s VE/Palette 80 Kartons
gl ENKOR 2 EMIER
. 3 mit Dampf M
— Standzeit 1Tag i

3 WADSIAUDENROGGEN

Die Buns werden Ihnen servierfertig geliefert und miissen nur noch aufgetaut werden. Lagertemperatur:
mind. -18 °C. Nach dem Auftauen nicht wieder einfrieren. Die Verpackung wahrend des Lagerns geschlossen halten.

Bagel mit kraftigem Malzgeschmack, kernigen MDM / Art.-Nr. 10234832 / 01662
Haferflocken, Leinsamen und mit Sesam- Stuckgewicht 100g
Leinsamen-Topping. Kartoninhalt 44 St.
VE/Palette 56 Kartons
A 5 FISSER IMPERIAL (GeRsTE)
mit Dampf
Standzeit 1Tag

6 BAULANDER SPELZ CupDinke
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Baker & Baker

— WE ARE AMERICAN BAKERY —— B&B Triple Chocolate Cookie Puck 80 g backfertig
Aus herrlich schokoladigem Murbeteig mit MDM /Art.-Nr. 10187083 / 89239
zartem Buttergeschmack, verfeinert mit weien Stiickgewicht 80g
und dunklen Schokoladensttickchen. Kartoninhalt 96 St.
AMERICAN COOKIES @ o o
é & Backzeit /°C 15—17 Min./160—170°C
e Standzeit 3 Tage

Cookies sind ein

Wachstumssegment %‘;’;‘% .uﬁ*';? ﬁ

B&B Chocolate Chunk Cookie Puck 80 g backfertig

MDM / Art.-Nr. 10186959 / 89240

Aus hellem Mirbeteig mit zartem Butterge- - i
Stiickgewicht 80g

schmack und zartschmelzenden Vollmilch-

schokoladenstiickchen. . CE;EOT':?aIt 32 it' .
- trendgerechtes Portfolio an back- g alette artons .
) ) N §®; Backzeit/°C 15-17 Min./160—170°C
und servierfertigen Produkten Rt Standzeit 3 Tage

« original American Cookie-Genuss —
B&B Raspberry White Cookie Puck 80 g backfertig

aullen knusprig und innen ,chewy"

MDM / Art.-Nr. 10083721 / 89238
Stiickgewicht 80g
Kartoninhalt 96 St.

einfaches Handling: leicht zu backen Aus hellem Miirbeteig mit zartem Butterge-
schmack, veredelt mit aromatischen Himbeer-

oder nur aufzutauen und weiRen Schokoladenstiickchen.

VE/Palette 72 Kartons
; Backzeit/°C 15—17 Min./160—170°C
GEMISCHT Alle Baker & Baker Cookies werden in einer Produktionsstatte hergestellt, die entspre- Standzeit 3 Tage
Probktion von chend den Vorgaben des RSPO zertifiziert ist und gemaR dem Supply Chain Modell
ﬁiﬁr',lza'ﬁ:;ee',"n ,Mass Balance" (Gemischt) bzw. ,Segregated” (Zertifiziert) produziert (erhoht die
Yo 1<p0 01 Produktion von zertifiziertem, nachhaltigem Palmél). www.rspo.org B&B Baked Trlple Choc Cookie 72 g servierfertig

Aus kraftig schokoladigem Mirbeteig mit zartem MDM / Art.-Nr. 10083616 / 89762

Buttergeschmack, mit weilRen und dunklen Stiickgewicht 72g
T Schokoladenstiickchen. Kartoninhalt 48 St.
OFENFRISCH VE/Palette 80 Kartons
GEBACKEN Auftauzeit 6090 Min.
Standzeit 3 Tage
B&B Baked Milk Choc Cookie 72 g servierfertig
VORBEREITEN ANTAUEN BACKEN OFENFRISCHER GENUSS! -"',.‘:uﬁ.-z.! f \ Aus hellem Miirbeteig mit zartem Butterge- MDM / Art.-Nr. 10083615 / 89761
) ’ % ostli i - Stiick icht 72
Los geht’s: Nehmen Sie die Cookies mit ausreichenden Bei 160—170 °Cim vorgeheiz-  Die Cookies auf dem Backblech ‘ﬁ o Scbr}:aﬁk gl Ltz Vllimlle ed el lagian K UE g(.-?V\}I:CIt 48 gt
gefrorenen Teiglinge nach Abstdnden auf ein mit Back- ten Backofen werden die ca. 60 Min. auskiihlen lassen : stlickchen. eItk .
Bedarf aus dem Karton. matten/-papier ausgelegtes Cookies perfekt. bis die Schokolade im ganzen VE/Pal‘Ett.e 80 Karton.s
Backblech legen und ca. 20 Cookie vollkommen fest ge- Auftauzeit 60—90 Min.
Minuten antauen lassen. worden ist. y Standzeit 3 Tage

1) Ausgenommen B&B Triple Chocolate Cookie Puck 80 g

BCB Double Choc Cookie SP einzelverpackt, servierfertig

Softer Cookie aus schokoladigem Mirbeteig mit MDM/Art.-Nr. 10208468 /01569

Stlickchen aus belgischer Schokolade, Stuckgewicht 758
einzeln verpackt. Kartoninhalt 66 St.
VE/Palette 56 Kartons
Auftauzeit 60—90 Min.
= Standzeit 10 Tage

BCB Rich Choc Cookie SP einzelverpackt, servierfertig
)
Softer Cookie aus hellem Miirbeteig mit MDM/Art.-Nr.  10208469/01568
: Sttickchen aus dunkler belgischer Schokolade, Stuckgewicht ~ 75g
einzeln verpackt. Kartoninhalt 66 St.
" VE/Palette 56 Kartons

Auftauzeit 60—90 Min.
Standzeit 10 Tage

Alle Abbildungen gebacken. Die Backzeiten und Backtemperaturen sind Richtwerte und abhéngig von den betrieblichen Bedingungen.

Temperaturvorgabe fiir HeiRluftofen. Alle Standzeiten gelten nach dem Backen bei einer Raumtemperatur von 22 °C. 2

w
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MARKENKONZEPTE

Impulsartikel mit
starker Markenkraft

+ abwechslungsreich: vielseitiges Erfolgssortiment

+ bekannt & beliebt: Qualitdt mit
Milka®, OREO® und nutella®

+ umsatzstark: On-top-Geschaft durch starke
Marken mit hoherer Preisakzeptanz am Markt

- Hingucker satt: grolle Auswahl an

Service- und Promotionmaterialien

Muffin with nutella® servierfertig

Muffin mit nutella®-Nuss-Nougat-Creme-Fiillung, MDM / Art.-Nr. 10222412 / 06358

dekoriert mit gerésteten Haselntissen. Stlickgewicht 110g
Kartoninhalt 36 St. /3 Trays a 12 St.
VE/Palette 48 Kartons
Auftauzeit 90 —120 Min.
Standzeit 2 Tage
Milka® Muffin gefiillt servierfertig
Extra-saftiger Schoko-Muffin mit einer zart- MDM / Art.-Nr. 10225264 / 02289
schmelzenden Milch-Kakao-Fillung und Stlickgewicht 110g
reichlich Milka® Alpenmilch Schokolade Kartoninhalt 36 St. /3 Trays a 12 St.
in attraktiver Milka®-Gebackkapsel. VE/Palette 48 Kartons
Auftauzeit 90 - 120 Min.
Standzeit 2 Tage
Schoko-Muffin Milka® + Nuts servierfertig _ Milka® Donut gefiillt servierfertig
Dunkler Schoko-Muffin mit knackigem Schoko- MDM / Art.-Nr. 10185642 / 01319 : £ S Schoko-Donut mit einer zartschmelzenden MDM / Art.-Nr. 10225319 / 02293
ladenkern, dekoriert mit gehackten Haselniissen Stuickgewicht 105g Milch-Kakao-Fiillung und reichlich Milka® Stiickgewicht 65g
und Milka® Alpenmilch Schokolade in attraktiver Kartoninhalt 36 St. /3 Trays a 12 St. Alpenmilch Schokolade in attraktiver Kartoninhalt 48 St. /4 Trays a 12 St.
Milka®-Gebackkapsel. VE/Palette 56 Kartons Milka®-Gebackkapsel. VE/Palette 64 Kartons
Auftauzeit 90 —120 Min. Auftauzeit 90 Min.
Standzeit 2 Tage Standzeit 2 Tage
OREO® Muffin servierfertig OREO®Donut servierfertig
OREO® Schokoladen-Muffin gefiillt und dekoriert MDM / Art.-Nr. 10230736 / 06760 Donut mit dunklem Kakaoteig, gefiillt mit einer MDM / Art.-Nr. 10215324 /01978
mit einer kostlichen Creme mit Vanillegeschmack Stiickgewicht 110g kostlichen Creme mit Vanillegeschmack, dekoriert ~ Stiickgewicht 73g
und mit original OREO® Keksstiickchen Kartoninhalt 36 St. /3 Trays a 12 St. mit original OREO® Keksstiickchen in aufmerk- Kartoninhalt 48 St. /4 Traysa 12 St.
in aufmerksamkeitsstarker OREO®-Gebackkapsel. VE/Palette 48 Kartons samkeitsstarker OREO®-Gebackkapsel. VE/Palette 64 Kartons
Auftauzeit 90 —120 Min. Auftauzeit 90 Min.
Standzeit 2 Tage Standzeit 2 Tage

nutella® ist eine eingetragene Marke von Ferrero. Alle Rechte vorbehalten.

24 Milka® und OREO® sind Marken der Mondeléz International Unternehmensgruppe und werden in Lizenz genutzt. Alle Standzeiten gelten nach dem Auftauen bei einer Raumtemperatur von 22 °C. 2.5,
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Stiick-
gewicht

CVv- Vege-
Grad tarisch*

Karton- kg/ VE/

Artikel inhalt Karton Palette

ARTIKELUBERSICHT

Unsere Produkte auf einen Blick

Artikel

Premium Muffins

CV-
Grad

Vege-
tarisch*

Stiick- Karton-
gewicht inhalt

kg/
Karton

VE/
Palette

American Donuts, ungefiillt

B&B American Classic Donut

servierfertig

4000492.04275.1

04275

96 St.

40 Kartons

B&B American Soft Donut

servierfertig

4017040.00490.1

00490

96 St.

40 Kartons

B&B Black Donut

servierfertig

4017040.88417.6

88417

48 St. /4 Trays

72 Kartons

B&B Sugar Donut

servierfertig

4017040.88655.2

88655

48 St. /4 Trays

72 Kartons

B&B Pinky Donut

servierfertig

4017040.00450.5

00450

48 St. /4 Trays

72 Kartons

B&B American Chocolate Donut

servierfertig

4017040.88292.9

88292

48 St./4 Trays

64 Kartons

B&B Party Sprinkle Donut

servierfertig

4017040.88657.6

88657

48 St. /4 Trays

72 Kartons

B&B Kids Crunch Donut

servierfertig

4017040.90381.5

90381

48 St./4 Trays

72 Kartons

B&B Black Crumble Donut

servierfertig

4017040.88656.9

88656

48 St./4 Trays

72 Kartons

B&B White Donut

servierfertig

4017040.00806.0

00806

48 St./4 Trays

72 Kartons

B&B Mixed Box Topped Donuts (Mix-Karton)

servierfertig

4017040.02401.5

02401

48 St./4 Trays

72 Kartons

Mini Donuts

Premium Muffins, gefiillt
B&B BL Muffin Chocolate Overkill

servierfertig

4017040.01406.1

01406

80 Kartons

Mini-Donuts, gefiillt
B&B Mini Donut Filly Choc-Hazelnut

servierfertig

3040409.35012.9

35012

60 St./3 Trays

88 Kartons

B&B Mini Donut Filly Strawberry

servierfertig

3040409.35013.6

35013

60 St./3 Trays

88 Kartons

B&B BL Muffin Salted Caramel Nut
Premium Muffins, ungefiillt
B&B BL Muffin Blueberry Burst

servierfertig

servierfertig

4017040.02057.4

4017040.01405.4

02057

80 Kartons

80 Kartons

B&B Mini Donut Filly Caramel

servierfertig

3040409.35011.2

35011

60 St./3 Trays

88 Kartons

B&B BL Muffin Poppy Lemon

servierfertig

4017040.01407.8

80 Kartons

B&B Mini Donut Filly Mix Box (Mix-Karton)
Mini-Donuts, ungefiillt
B&B Mini Donut Sugar

servierfertig

servierfertig

3040409.35010.5

3040409.35014.3

35010

60 St./3 Trays

80 St./4 Trays

88 Kartons

72 Kartons

B&B BL Muffin Superfruit

servierfertig

4017040.00807.7

80 Kartons

B&B Mini Donut Cocoa

servierfertig

3040409.35017.4

80 St./4 Trays

72 Kartons

American Muffins

Bagels 'n' Buns

American Muffins, gefiillt
B&B myMuffin Choconougat

servierfertig

4017040.89349.9

36 St./3 Trays

56 Kartons

B&B Sprossen Bagel

vorgebacken

4017040.01717.8

44 St.

4,400

56 Kartons

B&B Laugen Bagel

vorgebacken

4017040.88808.2

30 St.

2,610

80 Kartons

B&B myMuffin Filly Blueberry

servierfertig

4017040.00083.5

ENWERIES

56 Kartons

B&B Kraftkorn® Malzbagel

vorgebacken

4017040.01662.1

44 St.

4,800

56 Kartons

B&B myMuffin Schwarzwalder

servierfertig

4017040.90079.1

36 St./3 Trays

56 Kartons

B&B Natur Bagel

vorgebacken

4017040.01647.8

44 st.

3,740

56 Kartons

B&B myMuffin Red Velvet Cake

servierfertig

5025183.07355.4

36 St./3 Trays

48 Kartons

B&B Sesam Bagel

vorgebacken

4017040.01664.5

44 St.

3,740

56 Kartons

B&B myMuffin Carrot Cake

servierfertig

5025183.07356.1

36 St./3 Trays

48 Kartons

B&B 6 Original Grains Burger Buns

gebacken

ja (vegan) 4017040.02361.2

24 St. /4 Beutel

2,400

68 Kartons

B&B myMuffin Strawberry
American Muffins, ungefiillt
B&B myMuffin Lebkuchen Style

servierfertig

servierfertig

4017040.01388.0

8436542.12488.1

36 St./3 Trays

36 St./3 Trays

56 Kartons

56 Kartons

B&B 6 Original Grains Hot Dog Buns

gebacken

ja (vegan) 4017040.02362.9

36 St./3 Beutel

2,700

68 Kartons

22 American Cookies

B&B myMuffin Black& White

servierfertig

4017040.89348.2

36 St./3 Trays

56 Kartons

23

Backfertige Cookies
B&B Triple Chocolate Cookie Puck 80g

backfertig

4017040.89239.3

72 Kartons

Premium Donuts

B&B Chocolate Chunk Cookie Puck 80g

backfertig

4017040.89240.9

72 Kartons

Premium Donuts, gefiillt
B&B BL Donut Chocolate Cake Sensation

servierfertig

4017040.02354.4

48 St./4 Trays

64 Kartons

B&:B BL Donut Raspberry Cheesecake Sensation

servierfertig

4017040.02353.7

48 St./4 Trays

64 Kartons

B&B Raspberry White Cookie Puck 80g
Servierfertige Cookies
B&B Baked Triple Choc Cookie 72 g

backfertig

servierfertig

4017040.89238.6

4017040.89762.6

72 Kartons

80 Kartons

B&B BL Donut Creme Brilée
Premium Donuts, ungefiillt
B&B BL Decadent Chocolate Donut

servierfertig

servierfertig

4017040.02352.0

4017040.02278.3

48 St./4Trays

48 St./4 Trays

64 Kartons

64 Kartons

B&B Baked Milk Choc Cookie 72 g

servierfertig

4017040.89761.9

80 Kartons

BCB Double Choc Cookie SP

servierfertig

4017040.01569.3

56 Kartons

BCB Rich Choc Cookie SP

servierfertig

4017040.01568.6

56 Kartons

B&B BL Yoghurt Strawberry Donut

servierfertig

4017040.02246.2

48 St./4 Trays

64 Kartons

Markenkonzepte

American Donuts

Muffin with nutella®

servierfertig

5025183.06358.6

06358

36 St./3 Trays

48 Kartons

American Donuts gefiillt
B&B Filly Vanilli Donut undecorated

servierfertig

4017040.89287.4

89287

48 St./4 Trays

64 Kartons

Milka Muffin® gefiillt

servierfertig

4017040.02289.9

02289

36 St./3 Trays

48 Kartons

Schoko-Muffin Milka® + NUTS

servierfertig

4017040.01319.4

01319

B WERIEI

56 Kartons

B&:B Filli Vani Sprinkle Donut

servierfertig

4017040.89087.0

89087

48 St./4 Trays

64 Kartons

OREO® Muffin

servierfertig

5025183.06760.7

06760

36 St./3 Trays

48 Kartons

B&:B Filly Cocoacreme Donut

servierfertig

4017040.00683.7

00683

48 St./4 Trays

72 Kartons

Milka® Donut gefiillt

servierfertig

4017040.02293.6

02293

48 St./4 Trays

64 Kartons

B&B Filly Nut Donut

servierfertig

4017040.89719.0

89719

48 St./4 Trays

72 Kartons

B&B Crispy Caramel Donut

servierfertig

4017040.89471.7

89471

48 St. /4 Trays

72 Kartons

B&B Filly Berry Donut

servierfertig

4017040.89976.7

89976

48 St./4Trays

72 Kartons

B&B Filly Strawberry Donut

servierfertig

4017040.01619.5

01619

48 St./4Trays

64 Kartons

B&B Mixed Box Filled Donuts (Mix-Karton)

servierfertig

4017040.02421.3

02421

48 St./4 Trays

*Genaue didtische Angaben entnehmen Sie bitte der aktuell giiltigen Spezifikation.

72 Kartons

OREO® Donut

servierfertig

4017040.01978.3

01978

48 St./4 Trays

Unsere Baker & Baker-Produkte konnen Sie Uber den Lieferservice Ihres
Fachgrolthandels beziehen. Fragen Sie einfach lhren Handelspartner!

*Genaue didtische Angaben entnehmen Sie bitte der aktuell giiltigen Spezifikation.

64 Kartons
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UNSER SERVICEMATERIAL
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KOMPETENTER SERVICE

Nehmen Sie gern Kontakt mit uns auf

Bei Baker & Baker stehen Sie als Kunde an erster Stelle. Deshalb bieten wir Ihnen zuverlassig
den besten Service.

Unsere Vertriebsmitarbeiter stehen Ihnen jederzeit fir eine personliche Beratung zur Verfigung —
ob bei backtechnischen, betriebswirtschaftlichen oder verkauferischen Fragen!

Snacktiite

To-go-Tiite Cookie To-go-Tiite ,,kostlich“ Gebacktite ,,SiiRe Tiite" »American Bakery*

MDM-Nr.: 10157578 MDM-Nr.: 10194429 MDM-Nr.: 10184141 MDM-Nr.: 10165414

Art.-Nr.: 00125 Art.-Nr.: 01645 Art.-Nr.: 01288 Art.-Nr.: 00405 . . . . .
H.22 cm, B. 13 cm, T. 6,5 cm H.10 cm. B.14 cm, T. 5 cm gy L.12.7 cm. B.12 cm Weitere Auskiinfte rund um unser Sortiment, Bezugsquellen im Fachhandel und unsere umfangreichen
29,90 €/400 St. 33,60 €/500 St. (von Spitze zu Spitze) 15,95 €/1.000 St. Serviceleistungen erhalten Sie Uber die Baker & Baker Service-Line oder Uber unsere Homepage:

23,50 €/500 St.

SERVICE-LINE
0421-3502 850

baker-baker@csmbakerysolutions.com

HOMEPAGE
www.baker-baker.de/handwerk

@)

(Mo.—Do. 7:30—16:00 Uhr, Fr. 7:30-14:00 Uhr)

Cookie-Glas Prasentationsplatte rund, schwarz Plakat-Aufsteller (fir DIN A1)

MDM-Nr.: 10087039 MDM-Nr.: 10105885 MDM-NTr.: 10105731
Art.-Nr.: 89663 Art.-Nr.: 05608 Art.-Nr.: 07239

¢ 18 cm, H. 14,5 cm/ 21 cm m. Deckel MaRe: ca. ¢ 32 cm. L.85cm, B.60,H.102 cm
17,98 €/1 St. 12,98 €/1 St. 94,00 €/1 St.

oL

VON TO-GO-VERPACK- y
UNGEN BIS HIN ZUR

LADENAUSSTATTUNG

— —

Bestellen Sie ganz bequem per E-Mail unter

@ Thekenblech klein, goldfarben @ Prasentationsplatte, klein

baker-baker@csmbakerysolutions.com oder

telefonisch unter unserer Service-Line:
0421/3502-830 (Mo.—Do. 7:30—16:00 Uhr,
Fr. 7:30—14:00 Uhr)

Es gelten die allgemeinen Verkaufsbedingungen der CSM Deutschland GmbH
in ihrer jeweils guiltigen Fassung. Anderungen in Form, Farbe und Dekor, sowie
Druckfehler und Irrtum vorbehalten. Ihr Versandkostenanteil betragt 5,80 €.
Alle Preise sind Nettopreise und verstehen sich zzgl. der gesetzlichen Mehr-
wertsteuer. Alle Artikel werden ohne Inhalt geliefert.

28

MDM-Nr.: 10087084
Art.-Nr.: 89566
60x20cm

23,50 €/2 St.

@ Thekenblech groR, goldfarben

MDM-Nr.: 10087085
Art.-Nr.: 89565
60x40cm

26,49 €/2 St.

MDM-Nr.: 10105881
Art.-Nr.: 00707
58x19,5cm

19,90 €/1 St.

@ Prasentationsplatte, gro
MDM-Nr.: 10105882
Art.-Nr.: 00708
59,5 x 39,7 cm
21,98 €/1St.

CSM Deutschland GmbH
Theodor-Heuss-Allee 8 | 28215 Bremen
Service-Line: 0421-3502 850
www.baker-baker.de/handwerk

SCSM oo

Bakery Solutions
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