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Wir backen aus 
Leidenschaft

„Unser Qualitätsversprechen beginnt bei 

den Rohstoff en, die wir verwenden. Sie 

können sich darauf verlassen, dass  wir 

nur verantwortungsvoll ausgewählte und 

sorgfältig geprüfte Zutaten einsetzen.“

WILLKOMMEN BEI GOLDFROST

Unter der Marke GOLDFROST präsentieren wir Ihnen klassische 
Tiefk ühlbackwaren in bester Premium-Qualität. Mit GOLDFROST vertrauen 

Sie auf langjährige Kompetenz und ausgeprägtes Verbraucherwissen 
aus dem Hause CSM Bakery Solutions, dem international führenden 

Unternehmen in der Backwarenindustrie. 

GOLDFROST bietet Ihnen eine Produktvielfalt, die ganz besonders 
den handwerklichen Charakter Ihrer Bäckerei unterstreicht. 

Unsere trendorientierten Premium-Backwaren aus exzellenten 
Qualitätsrohstoff en stehen für höchste Qualität und größten Genuss. 

Sicherheit garantieren unsere zertifi zierten Produktionsverfahren 
und im Rahmen unserer Nachhaltigkeitsbestrebungen sind wir 

bestrebt, unsere Produkte mit nachhaltigem zertifi ziertem 
Palmöl herzustellen.

Darüber hinaus bieten wir Ihnen mit bedarfsgerechtem Produkthandling, 
kompetenter Beratung und professioneller, kreativer Vermarktungs-

unterstützung viele Pluspunkte für Ihren Umsatzerfolg.  

Wir freuen uns auf gemeinsame Erfolge mit Ihnen!
Ihre Backwaren-Experten von GOLDFROST

Der Keim unserer Produktqualität: 
hochwertige, sorgfältig ausgewählte Zutaten. 

unterstützung viele Pluspunkte für Ihren Umsatzerfolg.  

Wir freuen uns auf gemeinsame Erfolge mit Ihnen!
Ihre Backwaren-Experten von GOLDFROST

Der Keim unserer Produktqualität: 
hochwertige, sorgfältig ausgewählte Zutaten. 
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IN DEN 90ER JAHREN: GOLDFROST entwickelt das Marktsegment der Donuts 
in Deutschland, das schnell zu einer festen Größe im Bäckereisortiment heranwächst.

IN DEN 80ER JAHREN: GOLDFROST etabliert sich als einer der ersten
Croissant-Anbieter für handwerkliche Bäckereien in Deutschland.

ZUR JAHRTAUSENDWENDE: GOLDFROST erkennt den Muffi  n- und Bagel-Trend 
und erschließt mit innovativen Produkten neue Umsatzpotenziale für den Bäckereikanal.

2010: GOLDFROST führt mit dem Black Label Butter-Gipfel das erste Premium-
Croissant mit 26 % Butteranteil ein und setzt damit einen neuen Genuss-Standard, 
der durch Verbrauchertests belegt ist.

2019: GOLDFROST feiert Jubiläum! Seit 30 Jahren ist ,Backen aus Leidenschaft´ das 
Erfolgskonzept der Marke. Auch in Zukunft werden die Leidenschaft für Qualität und 
unser Wissen um zukunftsfähige Produkte die Marke GOLDFROST auszeichnen. 

2019

2010

2000

90er

80er

Nachhaltiges Palmöl: Nachhaltigkeit ist ein wichtiger Bestandteil unserer langfristigen 
Unternehmensstrategie. CSM ist seit 2005 Mitglied beim „Runder Tisch für nachhaltiges Palmöl“ 
(Roundtable on Sustainable Palm Oil, RSPO) und verfolgt das Ziel, die Produktion von Palmöl 
nachhaltig zu gestalten. 

Ausgeprägtes Verbraucherwissen: Ihre Kunden sind auch unsere Kunden. Aktuelle 
Verbrauchertrends, die Entwicklung der internationalen Backwarenmärkte sowie ausgiebige 
Konsumententests – aus den gewonnenen Erkenntnissen stellen wir Ihnen ein attraktives, 
abverkaufsstarkes Sortiment zur Verfügung, das den Geschmack Ihrer Kunden triff t.

Exzellente Qualitätsrohstoff e: Zur Herstellung unserer Produkte werden nur ausgewählte und 
sorgfältig geprüfte Zutaten verwendet – die Basis für unsere Premium-Qualität.

Zertifi zierte Produktionsverfahren: Unsere modernen Produktionsstandorte in Deutschland und 
Europa sind nach den neuesten Qualitätsstandards (u. a. ISO 9001:2008; IFS; BRC) zertifi ziert und 
unterliegen strengen Kontrollen – zur stetigen Sicherstellung unserer Premium-Qualität.

Langjährige Kompetenz: Jahrzehntelang erarbeitetes Fachwissen, hervorragend ausgebildete 
Mitarbeiter und ein regelmäßiger Austausch mit renommierten Instituten – all dieses Wissen 
fl ießt in jedes unserer Produkte mit ein und macht sie so einzigartig.

PREISE IN GOLD – 
WIR BIETEN IHNEN AUSGEZEICHNETE PREMIUM-QUALITÄT

WIR BACKEN FÜR SIE
AUS LEIDENSCHAFT

UNSERE GESCHICHTE

GESAMTSORT IMENT 2019
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Ob Quarkbällchen, Berliner, Krapfen oder andere  

gesiedete Spezialitäten, die locker-saftigen Gebäcke  

sind abwechslungsreich in Optik und Geschmack.  

Begeistern Sie Ihre Kunden jetzt auch außerhalb der  

Berliner-Saison!

SIEDEGEBÄCKE
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ARTIKELDATEN
CV-Stufe Gebacken
Artikel-Nr.: 00079
MDM-Nr.: 10149925
Stückgewicht: 57 g
Kartoninhalt: 72 Stück
Kartongewicht: 4,10 kg
VE/Palette: 36 Kartons

ARTIKELDATEN
CV-Stufe Gebacken
Artikel-Nr.: 00081
MDM-Nr.: 10149932
Stückgewicht: 72 g
Kartoninhalt: 72 Stück
Kartongewicht: 5,18 kg
VE/Palette: 36 Kartons

ARTIKELDATEN
CV-Stufe Gebacken
Artikel-Nr.: 01277
MDM-Nr.: 10184097
Stückgewicht: 77 g
Kartoninhalt: 72 Stück
Kartongewicht: 5,54 kg
VE/Palette: 36 Kartons

Auffällig attraktiv
Machen Sie aus Ihren Berlinern optische Highlights 
und verzieren Sie sie mit aufmerksamkeitsstarken 
Motiven. So diff erenzieren Sie sich vom Wettbewerb 
und generieren saftige Impulskäufe!

ARTIKELDATEN
CV-Stufe Gebacken
Artikel-Nr.: 01276
MDM-Nr.: 10184096
Stückgewicht: 77 g
Kartoninhalt: 72 Stück
Kartongewicht: 5,54 kg
VE/Palette: 36 Kartons

ARTIKELDATEN
CV-Stufe Gebacken
Artikel-Nr.: 01280
MDM-Nr.: 10184099
Stückgewicht: 82 g
Kartoninhalt: 72 Stück
Kartongewicht: 5,90 kg
VE/Palette: 36 Kartons

ARTIKELDATEN
CV-Stufe Gebacken
Artikel-Nr.: 01278
MDM-Nr.: 10184098
Stückgewicht: 77 g
Kartoninhalt: 72 Stück
Kartongewicht: 5,54 kg
VE/Palette: 36 Kartons

ARTIKELDATEN
CV-Stufe Gebacken
Artikel-Nr.: 01342
MDM-Nr.: 10186109
Stückgewicht: 76 g
Kartoninhalt: 72 Stück
Kartongewicht: 5,47 kg
VE/Palette: 36 Kartons

ca. 
120 Min.

Auftauen

ca. 
90 Min.

Auftauen

Sept.
–

März

Sept.
–

März
Sept.

–
März

GF 153
Pflaumen-Berliner

Leckere Berliner-Spezialität, 
gefüllt mit Pflaumenmus.

GF 133
Berliner, ohne Füllung

Handwerklicher Berliner für 
Ihre individuellen Füllungen.

GF 156
Schoko-Berliner mit Vanillecreme

Berliner mit Milchschokolade, gefüllt 
mit vollmundiger Vanillecreme.

GF 155
Hiffenmark-Berliner

Berliner, gefüllt mit aromatischer 
Hagebutten-Konfitüre Extra.

GF 134
Berliner, gebacken & gefüllt

Berliner, klassisch gefüllt mit Him-
beer-Johannisbeer-Konfitüre Extra.

GF 158
Berliner, gezuckert & gefüllt

Berliner, fertig gezuckert und 
gefüllt mit Himbeer-Johannisbeer-
Konfitüre Extra.

GF 154
Aprikosen-Berliner

Fein und fruchtig: Berliner, gefüllt 
mit Aprikosenkonfitüre.

ca. 
60 Min.

zum Bezuckern
max. 1 Min. 200 °C

Wenig

Auftauen Etagenofen
Dampf-
zugabe

ca. 
90 Min.

zum Bezuckern
max. 1 Min. 200 °C

Wenig

Auftauen Etagenofen
Dampf-
zugabe

ca. 
90 Min.

zum Bezuckern
max. 1 Min. 200 °C

Wenig

Auftauen Etagenofen
Dampf-
zugabe

ca. 
90 Min.

zum Bezuckern
max. 1 Min. 200 °C

Wenig

Auftauen Etagenofen
Dampf-
zugabe

ca. 
90 Min.

zum Bezuckern
max. 1 Min. 200 °C

Wenig

Auftauen Etagenofen
Dampf-
zugabe

Diese und weitere Werbematerialien 
bestellen Sie ganz einfach über den

SERVICE-CLUB:
Telefon: 0421-3502 860
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ARTIKELDATEN
CV-Stufe Gebacken
Artikel-Nr.: 88138
MDM-Nr.: 10094760
Stückgewicht: 31 g
Kartoninhalt: ca. 140 Stück
Kartongewicht: 4,3 kg
VE/Palette: 56 Kartons

ARTIKELDATEN
CV-Stufe Gebacken
Artikel-Nr.: 00073
MDM-Nr.: 10149897
Stückgewicht: 95 g
Kartoninhalt: ca. 51 Stück
Kartongewicht: 4,85 kg
VE/Palette: 40 Kartons

ARTIKELDATEN
CV-Stufe Gebacken
Artikel-Nr.: 04140
MDM-Nr.: 10094861
Stückgewicht: 83 g
Kartoninhalt: ca. 54 Stück
Kartongewicht: 4,5 kg
VE/Palette: 40 Kartons

ARTIKELDATEN
CV-Stufe Ungegart
Artikel-Nr.: 01168
MDM-Nr.: 10094796
Stückgewicht: 75 g
Kartoninhalt: ca. 166 Stück
Kartongewicht: 12,5 kg
VE/Palette: 40 Kartons

ARTIKELDATEN
CV-Stufe Gebacken
Artikel-Nr.: 88322
MDM-Nr.: 10094786
Stückgewicht: 56 g
Kartoninhalt: ca. 72 Stück
Kartongewicht: 4,03 kg
VE/Palette: 40 Kartons

ca. 
60 Min.

Auftauen

GF 78
Quarkbällchen

Rundum bezuckerter Fingerfood-
snack, hergestellt mit Frischquark.

GF 132
Apfelschnecken

Lockerer Berlinerteig mit fruchtig-
frischer Apfelpüreemasse und scho-
nend getrockneten Apfelstückchen.

GF 18
Quarkkrüstchen

Spezialität aus touriertem
Hefeteig, mit einer Quarkfüllung 
aus frischem Speisequark.

GF 64
Apfelballen, gebacken

Lockerer Berlinerteig mit saftigen 
Frischapfelstückchen und Brand-
masse.

GF 124
Spritzkuchen

Siedeklassiker aus Brandmasse, 
besonders zart und saftig.

Danach wie gewünscht veredeln.

ca. 30 Min.
Gärgutträger

35 °C
rel. Luftf. 75 %

Sieden bei
¾ Gare 

ca. 5 Min. 
170–180 °C

Antauen Garen

Danach wie gewünscht veredeln.

ca. 
60 Min.

zum Bezuckern
bei 200 °C kurz 

erwärmen

Keine

Auftauen Etagenofen
Dampf-
zugabe

ca. 
60 Min.

zum Bezuckern
max. 1 Min. 200 °C

Wenig

Auftauen Etagenofen
Dampf-
zugabe

ca. 
60 Min.

zum Bezuckern
max. 1 Min. 200 °C

Wenig

Auftauen Etagenofen
Dampf-
zugabe

Abb. Gebäck veredelt
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Außen zartsplittrig, innen saftig – unsere 

Croissants sind ein wahrer Genuss für die Sinne. 

Ob frisch duftend und noch warm vom Blech oder 

in vielfältigen Belegvarianten aus der Theke,  

unsere Croissants begeistern Ihre Kunden.

CROISSANTS 
UND CO.

15

CROIS SANTS UND CO.
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ARTIKELDATEN
CV-Stufe Backfertig
Artikel-Nr.: 90413
MDM-Nr.: 10088734
Stückgewicht: 80 g
Kartoninhalt: 90 Stück
Kartongewicht: 7,20 kg
VE/Palette: 36 Kartons

ARTIKELDATEN
CV-Stufe Backfertig
Artikel-Nr.: 88863
MDM-Nr.: 10154815
Stückgewicht: 102 g
Kartoninhalt: 60 Stück
Kartongewicht: 6,1 kg
VE/Palette: 60 Kartons

ARTIKELDATEN
CV-Stufe Backfertig
Artikel-Nr.: 88081
MDM-Nr.: 10094874
Stückgewicht: 70 g
Kartoninhalt: 90 Stück
Kartongewicht: 6,3 kg
VE/Palette: 36 Kartons

ARTIKELDATEN
CV-Stufe Backfertig
Artikel-Nr.: 05080
MDM-Nr.: 10185251
Stückgewicht: 95 g
Kartoninhalt: 96 Stück
Kartongewicht: 9,1 kg
VE/Palette: 36 Kartons

ARTIKELDATEN
CV-Stufe Backfertig
Artikel-Nr.: 88082
MDM-Nr.: 10094875
Stückgewicht: 100 g
Kartoninhalt: 100 Stück
Kartongewicht: 10,0 kg
VE/Palette: 36 Kartons

ARTIKELDATEN
CV-Stufe Backfertig
Artikel-Nr.: 01456
MDM-Nr.: 10191085
Stückgewicht: 80 g
Kartoninhalt: 80 Stück
Kartongewicht: 6,40 kg
VE/Palette: 36 Kartons

GF 137
Butter-Frühstücks-Gipfel

Vorgegarter Teigling für Butter-
croissant, leicht gebogen und 
zart-knusprig.

GF 31
Mozart Croissant

Doppelt gefülltes Buttercroissant 
mit edler Marzipan- und Nougat-
cremefüllung, bestreut mit Hasel-
nuss- und Schokosplittern.

GF 75
Butter-Gipfel

Kompakter Butter-Gipfel, zuberei-
tet mit mild-aromatischem Weizen-
vorteig und Butter.

GF 71
Butter-Schokocreme-Gipfel

Butterfeines Croissant mit zart-
herber Schokocremefüllung.

GF 76
Butter-Nussnougat-Gipfel

Zartblättriges Buttercroissant, gefüllt 
mit edler Nussnougatfüllung und 
bestreut mit gehobelten Haselnüssen.

GF 166
Laugen-Butter-Gipfel

Gelaugter Butter-Gipfel mit attrak-
tiver Laugenoptik und harmonischer 
Butternote.

190–210 °C*
ca. 18 Min.

170–190 °C
ca. 18 Min.

oder

Normal

Etagenofen
Dampf-
zugabe

Heißluft-
ofen

15–30 Min.

Antauen

Vor Ende der Backzeit den Zug ziehen.
* 30–50 °C unter der Temperatur von Brötchen

190–210 °C*
ca. 18 Min.

170–190 °C
ca. 18 Min.

oder

Normal

Etagenofen
Dampf-
zugabe

Heißluft-
ofen

15–30 Min.

Antauen

Vor Ende der Backzeit den Zug ziehen.
* 30–50 °C unter der Temperatur von Brötchen

190–210 °C*
ca. 22 Min.

170–190 °C
ca. 22 Min.

oder

Normal

Etagenofen

bis 45 Min.

Antauen
Dampf-
zugabe

Heißluft-
ofen

Vor Ende der Backzeit den Zug ziehen.
* 30–50 °C unter der Temperatur von Brötchen

190–210 °C*
ca. 22 Min.

170–190 °C
ca. 22 Min.

oder

Normal

Etagenofen

bis 45 Min.

Antauen
Dampf-
zugabe

Heißluft-
ofen

Vor Ende der Backzeit den Zug ziehen.
* 30–50 °C unter der Temperatur von Brötchen

Abb. Gebäck veredelt

Gebäcktüten beiliegend im Karton

Dampf-
zugabe

Heißluft-
ofen

190–210 °C*
ca. 18 Min.

170–190 °C
ca. 18 Min.

oder

Normal

Etagenofen

15–30 Min.

Antauen

Vor Ende der Backzeit den Zug ziehen.
* 30–50 °C unter der Temperatur von Brötchen

Dampf-
zugabe

Heißluft-
ofen

190–210 °C*
ca. 22 Min.

170–190 °C
ca. 22 Min.

oder

Normal

Etagenofen

bis 45 Min.

Antauen

Vor Ende der Backzeit den Zug ziehen.
* 30–50 °C unter der Temperatur von Brötchen

ARTIKELDATEN
CV-Stufe Backfertig
Artikel-Nr.: 88381
MDM-Nr.: 10094730
Stückgewicht: 85 g
Kartoninhalt: 90 Stück
Kartongewicht: 7,7 kg
VE/Palette: 36 Kartons

GF 27
Kraftkorn® Malzgipfel

Butter-Croissant mit fein 
geröstetem Malz, Ölsaaten und 
gold-crispy Dekor.

Dampf-
zugabe

Heißluft-
ofen

190–210 °C*
ca. 20 Min.

170–190 °C
ca. 20 Min.

oder

Normal

Etagenofen

15–30 Min.

Antauen

Vor Ende der Backzeit den Zug ziehen.
* 30–50 °C unter der Temperatur von Brötchen

ARTIKELDATEN
CV-Stufe Backfertig
Artikel-Nr.: 00078
MDM-Nr.: 10149922
Stückgewicht: 80 g
Kartoninhalt: 84 Stück
Kartongewicht: 6,72 kg
VE/Palette: 36 Kartons

GF 136
Black Label Butter-Gipfel

Unser bestes Croissant für Ihre 
Kunden: zartsplittrig und mit 
langer Frischhaltung. Mit 
ca. 26 % Butter. 

190–210 °C*
ca. 18 Min.

170–190 °C
ca. 18 Min.

oder

Normal

Etagenofen
Dampf-
zugabe

Heißluft-
ofen

15–30 Min.

Antauen

Vor Ende der Backzeit den Zug ziehen.
* 30–50 °C unter der Temperatur von Brötchen

16
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ARTIKELDATEN
CV-Stufe Ungegart
Artikel-Nr.: 88270
MDM-Nr.: 10094877
Stückgewicht: 70 g
Kartoninhalt: 228 Stück
Kartongewicht: 16,0 kg
VE/Palette: 32 Kartons

ARTIKELDATEN
CV-Stufe Ungegart
Artikel-Nr.: 01149
MDM-Nr.: 10094713
Stückgewicht: 50 g
Kartoninhalt: 250 Stück
Kartongewicht: 12,5 kg
VE/Palette: 40 Kartons

ARTIKELDATEN
CV-Stufe Ungegart
Artikel-Nr.: 88096
MDM-Nr.: 10094876
Stückgewicht: 70 g
Kartoninhalt: 228 Stück
Kartongewicht: 16,0 kg
VE/Palette: 32 Kartons

ARTIKELDATEN
CV-Stufe Ungegart
Artikel-Nr.: 03146
MDM-Nr.: 10094731
Stückgewicht: 60 g
Kartoninhalt: 210 Stück
Kartongewicht: 12,5 kg
VE/Palette: 40 Kartons

ARTIKELDATEN
CV-Stufe Ungegart
Artikel-Nr.: 90283
MDM-Nr.: 10150668
Stückgewicht: 25 g
Kartoninhalt: 280 Stück
Kartongewicht: 7,00 kg
VE/Palette: 88 Kartons

ARTIKELDATEN
CV-Stufe Ungegart
Artikel-Nr.: 00152
MDM-Nr.: 10094721
Stückgewicht: 65 g
Kartoninhalt: 190 Stück
Kartongewicht: 12,5 kg
VE/Palette: 40 Kartons

GF 79
Butter-Frühstücks-Hörnchen

Croissant mit 25 % Buttergehalt 
und dichtem Lamellenbild.

GF 1
Croissants

Croissant mit ausgeprägtem 
Ofentrieb, lockerer Lamellierung 
und zartknusprig.

GF 77
Frühstücks-Hörnchen

Saftiges Hörnchen mit dichtem
Lamellenbild und zartsplittriger
Kruste.

GF 3
Butter-Croissants

Gerades, mittelgroßes Buttercrois-
sant mit feiner, zartblättriger 
Struktur.

GF 121
Mini-Butter-Croissant

Die Minis mit 28 % Butter –
einzigartig saftig und zartsplittrig.

GF 2
Vollkorn Croissant-Stangen

Vollkorn Croissant mit hoher 
Gärstabilität und lockerer Krume 
bei vollem Korn.

Abb. Gebäck veredelt

Vor Ende der Backzeit den Zug ziehen.
* 30–50 °C unter der Temperatur von Brötchen

190–210 °C*
bei ¾ Gare
ca. 18 Min.

170–190 °C
bei ¾ Gare
ca. 18 Min.

Normal35 °C
rel. Luftf. 75 %

oder

Etagenofen
Dampf-
zugabe

Heißluft-
ofenGaren

Vor Ende der Backzeit den Zug ziehen.
* 30–50 °C unter der Temperatur von Brötchen

190–210 °C*
bei ¾ Gare
ca. 16 Min.

170–190 °C
bei ¾ Gare
ca. 16 Min.

oder

Normal

Etagenofen

35 °C
rel. Luftf. 75 %

Garen
Dampf-
zugabe

Heißluft-
ofen

Vor Ende der Backzeit den Zug ziehen.
* 30–50 °C unter der Temperatur von Brötchen

190–210 °C*
bei ¾ Gare
ca. 18 Min.

170–190 °C
bei ¾ Gare
ca. 18 Min.

Normal35 °C
rel. Luftf. 75 %

oder

Etagenofen
Dampf-
zugabe

Heißluft-
ofenGaren

Vor Ende der Backzeit den Zug ziehen.
* 30–50 °C unter der Temperatur von Brötchen

190–210 °C*
bei ¾ Gare
ca. 18 Min.

170–190 °C
bei ¾ Gare
ca. 18 Min.

Normal35 °C
rel. Luftf. 75 %

oder

EtagenofenGaren
Dampf-
zugabe

Heißluft-
ofen

Vor Ende der Backzeit den Zug ziehen.
* 30–50 °C unter der Temperatur von Brötchen

190–210 °C*
bei ¾ Gare
ca. 13 Min.

170–190 °C
bei ¾ Gare
ca. 13 Min.

Normal35 °C
rel. Luftf. 75 %

oder

Etagenofen
Dampf-
zugabe

Heißluft-
ofenGaren

Vor Ende der Backzeit den Zug ziehen.
* 30–50 °C unter der Temperatur von Brötchen

190–210 °C*
bei ¾ Gare
ca. 18 Min.

170–190 °C
bei ¾ Gare
ca. 18 Min.

Normal35 °C
rel. Luftf. 75 %

oder

EtagenofenGaren
Dampf-
zugabe

Heißluft-
ofen
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ARTIKELDATEN
CV-Stufe Ungegart
Artikel-Nr.: 90170
MDM-Nr.: 10150670
Stückgewicht: 33 g
Kartoninhalt: 180 Stück
Kartongewicht: 5,94 kg
VE/Palette: 88 Kartons

ARTIKELDATEN
CV-Stufe Ungegart
Artikel-Nr.: 04130
MDM-Nr.: 10094739
Stückgewicht: 71 g
Kartoninhalt: 190 Stück
Kartongewicht: 13,5 kg
VE/Palette: 40 Kartons

ARTIKELDATEN
CV-Stufe Ungegart
Artikel-Nr.: 05135
MDM-Nr.: 10094737
Stückgewicht: 68 g
Kartoninhalt: 198 Stück
Kartongewicht: 13,5 kg
VE/Palette: 40 Kartons

ARTIKELDATEN
CV-Stufe Backfertig
Artikel-Nr.: 03149
MDM-Nr.: 10094847
Stückgewicht: 80 g
Kartoninhalt: 94 Stück
Kartongewicht: 7,5 kg
VE/Palette: 40 Kartons

ARTIKELDATEN
CV-Stufe Ungegart
Artikel-Nr.: 88269
MDM-Nr.: 10094718
Stückgewicht: 68 g
Kartoninhalt: 198 Stück
Kartongewicht: 13,5 kg
VE/Palette: 40 Kartons

ARTIKELDATEN
CV-Stufe Backfertig
Artikel-Nr.: 01728
MDM-Nr.: 10235556
Stückgewicht: 90 g
Kartoninhalt: 36 Stück
Kartongewicht: 3,24 kg
VE/Palette: 96 Kartons

ARTIKELDATEN
CV-Stufe Backfertig
Artikel-Nr.: 01376
MDM-Nr.: 10186902
Stückgewicht: 100 g
Kartoninhalt: 88 Stück
Kartongewicht: 8,8 kg
VE/Palette: 40 Kartons

ARTIKELDATEN
CV-Stufe Backfertig
Artikel-Nr.: 01724
MDM-Nr.: 10235527
Stückgewicht: 90 g
Kartoninhalt: 36 Stück
Kartongewicht: 3,24 kg
VE/Palette: 96 Kartons

GF 123
Mini-Croissant praliné

Mini-Croissant mit reichlich
cremiger Nougatfüllung – bereits 
von außen gut sichtbar.

GF 7
Nuss-Nougatcreme-Brötchen

Lockerer Plunderteig, gefüllt mit 
feinster Nussnougatcreme.

GF 6
Schokobrötchen

Locker-saftiger Plunderteig mit 
feiner Schokolade.

GF 54
Butter-Schokobrötchen

Tourierter Butter-Plunderteig mit
Butter, gefüllt mit zwei Füllstreifen
aus Schokolade.

GF 11
Schokokissen

Plunderteig mit hoher Gärtoleranz, 
gefüllt mit Schokolade.

GF 314
Duo Croissant Schokolade

Buttercroissant in attraktiver Streifen-
Optik, mit einer cremigen Füllung mit 
Schokoladengeschmack.

GF 159
Frühstücks-Schokobrötchen

Angenehm kurz und saftig.
Mit Butter und Schokolade.

GF 315
Duo Croissant Himbeere

Butterteigling in auffälliger Streifen-
Optik, mit fruchtiger Himbeer-Füllung.

Abb. Gebäck veredelt Abb. Gebäck veredelt

Abb. Gebäck veredelt

Vor Ende der Backzeit den Zug ziehen.
* 40–60 °C unter der Temperatur von Brötchen

180–200 °C*
ca. 20 Min.

160–180 °C
ca. 20 Min.

Normal15–30 Min.

oder

Etagenofen
Dampf-
zugabe

Heißluft-
ofenAntauen

Vor Ende der Backzeit den Zug ziehen.
* 40–60 °C unter der Temperatur von Brötchen

180–200 °C*
ca. 20 Min.

160–180 °C
ca. 20 Min.

Normal15–30 Min.

oder

Etagenofen
Dampf-
zugabe

Heißluft-
ofenAntauen

Vor Ende der Backzeit den Zug ziehen.
* 30–50 °C unter der Temperatur von Brötchen

190–210 °C*
bei ¾ Gare
ca. 13 Min.

170–190 °C
bei ¾ Gare
ca. 13 Min.

Normal35 °C
rel. Luftf. 75 %

oder

Etagenofen
Dampf-
zugabe

Heißluft-
ofenGaren

Vor Ende der Backzeit den Zug ziehen.
* 30–50 °C unter der Temperatur von Brötchen

190–210 °C*
bei ¾ Gare
ca. 18 Min.

170–190 °C
bei ¾ Gare
ca. 18 Min.

Normal35 °C
rel. Luftf. 75 %

oder

Etagenofen
Dampf-
zugabe

Heißluft-
ofenGaren

Vor Ende der Backzeit den Zug ziehen.
* 30–50 °C unter der Temperatur von Brötchen

190–210 °C*
bei ¾ Gare
ca. 18 Min.

170–190 °C
bei ¾ Gare
ca. 18 Min.

Normal35 °C
rel. Luftf. 75 %

oder

Etagenofen
Dampf-
zugabe

Heißluft-
ofenGaren

Vor Ende der Backzeit den Zug ziehen.
* 30–50 °C unter der Temperatur von Brötchen

190–210 °C*
bei ¾ Gare
ca. 18 Min.

170–190 °C
bei ¾ Gare
ca. 18 Min.

Normal35 °C
rel. Luftf. 75 %

oder

Etagenofen
Dampf-
zugabe

Heißluft-
ofenGaren

Vor Ende der Backzeit den Zug ziehen.
* 30–50 °C unter der Temperatur von Brötchen

190–210 °C*
ca. 18 Min.

170–190 °C
ca. 18 Min.

Normal30–60 Min.

oder

Etagenofen
Dampf-
zugabe

Heißluft-
ofenAntauen

Vor Ende der Backzeit den Zug ziehen.
* 30–50 °C unter der Temperatur von Brötchen

190–210 °C*
ca. 20 Min.

170–190 °C
ca. 20 Min.

Normal30–60 Min.

oder

Etagenofen
Dampf-
zugabe

Heißluft-
ofenAntauen
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Dänische Gebäcke, Plunder- und Blätterteig- 

gebäcke sind die allseits beliebten Klassiker einer 

jeden Kaffeerunde, und darüber hinaus auch  

optimal für den To-go-Verzehr geeignet. Mit diesen 

fruchtig-süßen Gebäcken bringen Sie Abwechslung 

in Ihre Ladentheke und steigern so die Nachfrage.

SÜSSE 
STÜCKGEBÄCKE

23
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ARTIKELDATEN
CV-Stufe Backfertig
Artikel-Nr.: 88474
MDM-Nr.: 10094755
Stückgewicht: 130 g
Kartoninhalt: 100 Stück
Kartongewicht: 13,0 kg
VE/Palette: 36 Kartons

ARTIKELDATEN
CV-Stufe Backfertig
Artikel-Nr.: 02132
MDM-Nr.: 10151666
Stückgewicht: 125 g
Kartoninhalt: 54 Stück
Kartongewicht: 6,75 kg
VE/Palette: 56 Kartons

Franzbrötchen
als Mini:
Gezuckertes Franzbrötchen 
mit Metallspachtel zerteilen, 
versetzt aufs Blech legen und 
nach Anleitung abbacken.

ARTIKELDATEN
CV-Stufe Backfertig
Artikel-Nr.: 01374
MDM-Nr.: 10218610
Stückgewicht: 95 g + 6,25 g Sirup
Kartoninhalt: 48 Stück
Kartongewicht: 4,86 kg
VE/Palette: 96 Kartons

ARTIKELDATEN
CV-Stufe Backfertig
Artikel-Nr.: 88283
MDM-Nr.: 10094805
Stückgewicht: 125 g
Kartoninhalt: 70 Stück
Kartongewicht: 8,8 kg
VE/Palette: 36 Kartons

ARTIKELDATEN
CV-Stufe Backfertig
Artikel-Nr.: 00939
MDM-Nr.: 10175582
Stückgewicht: 120 g
Kartoninhalt: 72 Stück
Kartongewicht: 8,64 kg
VE/Palette: 40 Kartons

GF 181
Pecannusstasche mit Ahornsirup

Feinblättriger, dänischer Plunder mit 
süß-karamelliger Füllung und Pecan-
nussstücken bestreut.

GF 21
Kirsch-Mandel-MaXima

Dänisch-Plunderteighörnchen, mit 
einer Kirschfüllung und Marzipan-
füllmasse, bestreut mit gehobelten 
Mandeln. 

GF 146
Franzbrötchen

Original norddeutsche Gebäck-
spezialität aus gezogenem 
Hefefeinteig mit Zimt und Zucker.

GF 10
Butter-Quarktasche

Zart-splittriger Butter-Plunderteig 
mit Quarkfüllung.

GF 38
Apfel-Taschen, gezuckert

Knusprige Blätterteigtasche mit 
saftigen Apfelstückchen, Rosinen, 
Zimt und krosser Zuckerkruste.

190–210 °C*
ca. 18 Min.

170–190 °C
ca. 18 Min.

oder

NormalNein

Etagenofen
Heißluft-

ofen
Dampf-
zugabeAuftauen

Vor Ende der Backzeit den Zug ziehen.
Den Sirup direkt nach dem Backen aufb ringen.
* 30–50 °C unter der Temperatur von Brötchen

Vor Ende der Backzeit den Zug ziehen.
* 40–60 °C unter der Temperatur von Brötchen

15 – 30 Min.

Antauen

180–200 °C*
ca. 17 Min.

160–180 °C
ca. 17 Min.

oder

Keine

Etagenofen
Heißluft-

ofen
Dampf-
zugabe

Vor Ende der Backzeit den Zug ziehen.
* 30–50 °C unter der Temperatur von Brötchen

15–45 Min.

Antauen

190–210 °C*
ca. 22 Min.

170–190 °C
ca. 22 Min.

oder

Normal

Etagenofen
Heißluft-

ofen
Dampf-
zugabe

Vor Ende der Backzeit den Zug ziehen.
* 30–50 °C unter der Temperatur von Brötchen

30–60 Min.

Antauen

190–210 °C*
ca. 22 Min.

170–190 °C
ca. 22 Min.

oder

Normal

Etagenofen
Heißluft-

ofen
Dampf-
zugabe

Veredelt mit Ahornsirup

Nach ½ Backzeit den Zug ziehen.
* 20–40 °C unter der Temperatur von Brötchen

200–220 °C*
ca. 24 Min.

180–200 °C
ca. 24 Min.

oder

Keine

Etagenofen
Heißluft-

ofen
Dampf-
zugabeAuftauen

Nein
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ARTIKELDATEN
CV-Stufe Backfertig
Artikel-Nr.: 00149
MDM-Nr.: 10094857
Stückgewicht: 77 g
Kartoninhalt: 104 Stück
Kartongewicht: 8,0 kg
VE/Palette: 88 Kartons

ARTIKELDATEN
CV-Stufe Backfertig
Artikel-Nr.: 00304
MDM-Nr.: 10165066
Stückgewicht: 15 g
Kartoninhalt: 533 Stück
Kartongewicht: 8,0 kg
VE/Palette: 108 Kartons

Das Dänisch Quadrat als Schmetterling:

Nach dem Antauen die Teiglinge mit einem

Metallspachtel diagonal durchtrennen.

Die Spitzen der Dreiecke zusammenlegen,

andrücken und auf Gare stellen.

Die Teiglinge bei ½ Gare in der Mitte etwas andrücken 
und Fruchtfüllung einfüllen. Bei ¾ Gare abbacken, 
anschließend aprikotieren. Helle Fruchtfüllung quer 
auftragen und nach Belieben ausgarnieren.

ARTIKELDATEN
CV-Stufe Backfertig
Artikel-Nr.: 00991
MDM-Nr.: 10176168
Stückgewicht: 115 g
Kartoninhalt: 54 Stück
Kartongewicht: 6,21 kg
VE/Palette: 56 Kartons

ARTIKELDATEN
CV-Stufe Backfertig
Artikel-Nr.: 00068
MDM-Nr.: 10157248
Stückgewicht: 105 g
Kartoninhalt: 76 Stück
Kartongewicht: 7,98 kg
VE/Palette: 88 Kartons

ARTIKELDATEN
CV-Stufe Ungegart
Artikel-Nr.: 05140
MDM-Nr.: 10094741
Stückgewicht: 54 g
Kartoninhalt: 250 Stück
Kartongewicht: 13,5 kg
VE/Palette: 40 Kartons

ARTIKELDATEN
CV-Stufe Ungegart
Artikel-Nr.: 05148
MDM-Nr.: 10094747
Stückgewicht: 62 g
Kartoninhalt: 200 Stück
Kartongewicht: 12,5 kg
VE/Palette: 36 Kartons

GF 147
Kirsch-Taschen, gezuckert

Blätterteigtasche mit fruchtiger 
Kirschfüllung und krosser Zucker-
kruste.

GF 131
Schweineohren

Traditionelles Blätterteiggebäck mit 
langer Frischhaltung.

GF 8
Dänische Brötchen

Splitterbrötchen aus touriertem 
Plunderteig.

GF 9
Dänisch Quadrate

Der Klassiker: Dänisch-Plunderteig-
Quadrat, der Basisteigling für Ihre 
individuelle Veredelung.

GF 60
Schweineohren

Knusprig-zarter Blätterteig-Klassiker; 
etwas kleiner, dünner und daher 
krosser.

GF 143
Mini-Schweineohren

Der Blätterteig-Klassiker im
Mini-Format.

Nach ½ Backzeit den Zug ziehen.
* 10–30 °C unter der Temperatur von Brötchen

15 – 30 Min.

Antauen

210–230 °C*
ca. 22 Min.

190–210 °C
ca. 22 Min.

oder

Keine

Etagenofen
Heißluft-

ofen
Dampf-
zugabe

Nach ½ Backzeit den Zug ziehen.
* 10–30 °C unter der Temperatur von Brötchen

15 – 30 Min.

Antauen

210–230 °C*
ca. 24 Min.

190–210 °C
ca. 24 Min.

oder

Keine

Etagenofen
Heißluft-

ofen
Dampf-
zugabe

Abb. Gebäck veredelt

Abb. Gebäck veredelt

Vor Ende der Backzeit den Zug ziehen.
* 10–30 °C unter der Temperatur von Brötchen

210–230 °C*
bei ¾ Gare
ca. 15 Min.

190–210 °C
bei ¾ Gare
ca. 15 Min.

oder

Normal

Etagenofen
Heißluft-

ofen
Dampf-
zugabe

35 °C
rel. Luftf. 75 %

Garen

Vor Ende der Backzeit den Zug ziehen.
* 30–50 °C unter der Temperatur von Brötchen

190–210 °C*
bei ¾ Gare
ca. 16 Min.

170–190 °C
bei ¾ Gare
ca. 16 Min.

oder

Wenig

Etagenofen
Heißluft-

ofen
Dampf-
zugabe

35 °C
rel. Luftf. 75 %

Garen

* 10–30 °C unter der Temperatur von Brötchen

210–230 °C*
ca. 15 Min.

190–210 °C
ca. 15 Min.

oder

Keine

Etagenofen
Heißluft-

ofen
Dampf-
zugabe

Nach ½ Backzeit den Zug ziehen.
* 20–40 °C unter der Temperatur von Brötchen

200–220 °C*
ca. 24 Min.

180–200 °C
ca. 24 Min.

oder

Etagenofen
Heißluft-

ofen

Keine

Dampf-
zugabeAuftauen

Nein

1.

2.

3.
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Laugenspezialitäten zählen zu den unschlagbaren 

Verkaufshits und sind ein unverzichtbarer Bestand-

teil eines jeden Backwarensortiments. Der kräftige, 

aromatische Laugengeschmack unserer nach  

handwerklicher Rezeptur hergestellten GOLDFROST 

Laugengebäcke garantiert jederzeit wahren Genuss.

LAUGEN- 
GEBÄCKE

29
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ARTIKELDATEN
CV-Stufe Backfertig
Artikel-Nr.: 02484
MDM-Nr.: 10229915
Stückgewicht: 110 g
Kartoninhalt: 90 Stück
Kartongewicht: 9,90 kg
VE/Palette: 40 Kartons

ARTIKELDATEN
CV-Stufe Backfertig
Artikel-Nr.: 02482
MDM-Nr.: 10229913
Stückgewicht: 110 g
Kartoninhalt: 72 Stück
Kartongewicht: 7,92 kg
VE/Palette: 40 Kartons

ARTIKELDATEN
CV-Stufe Backfertig
Artikel-Nr.: 02487
MDM-Nr.: 10229919
Stückgewicht: 110 g
Kartoninhalt: 90 Stück
Kartongewicht: 9,90 kg
VE/Palette: 40 Kartons

ARTIKELDATEN
CV-Stufe Backfertig
Artikel-Nr.: 02485
MDM-Nr.: 10229916
Stückgewicht: 110 g
Kartoninhalt: 110 Stück
Kartongewicht: 12,10 kg
VE/Palette: 40 Kartons

ARTIKELDATEN
CV-Stufe Backfertig
Artikel-Nr.: 02483
MDM-Nr.: 10229914
Stückgewicht: 110 g
Kartoninhalt: 110 Stück
Kartongewicht: 12,10 kg
VE/Palette: 40 Kartons

ARTIKELDATEN
CV-Stufe Backfertig
Artikel-Nr.: 02356
MDM-Nr.: 10231616
Stückgewicht: 160 g
Kartoninhalt: 60 Stück
Kartongewicht: 9,60 kg
VE/Palette: 40 Kartons

ARTIKELDATEN
CV-Stufe Backfertig
Artikel-Nr.: 02486
MDM-Nr.: 10229918
Stückgewicht: 110 g
Kartoninhalt: 70 Stück
Kartongewicht: 7,70 kg
VE/Palette: 40 Kartons

ARTIKELDATEN
CV-Stufe Backfertig
Artikel-Nr.: 00769
MDM-Nr.: 10216413
Stückgewicht: 110 g
Kartoninhalt: 100 Stück
Kartongewicht: 11,00 kg
VE/Palette: 40 Kartons

ARTIKELDATEN
CV-Stufe Backfertig
Artikel-Nr.: 02357
MDM-Nr.: 10231618
Stückgewicht: 160 g
Kartoninhalt: 80 Stück
Kartongewicht: 12,80 kg
VE/Palette: 40 Kartons

GF 226
Laugenbrötchen

Das flexible Laugenoriginal.
Individuelle Vielfalt durch 
unterschiedliche Einschnitte.

GF 224
Laugenbrezel, geschnitten

Hergestellt nach original schwäb-
ischer Art. Der Laugenklassiker mit 
schönem Ausbund und besonders 
saftiger Krume.

GF 229
Laugenknoten

Von Hand geschlungener Knoten 
für eine besonders handwerkliche 
und voluminöse Optik.

GF 227
Laugenzopf

Ein echter Hingucker: die hand-
werkliche Optik des geflochtenen 
Einstrangzopfs.

GF 225
Laugenstange

Der Laugengenuss in Langform. Mit 
besonders weicher Krume und feiner 
Porung.

GF 231
Maxi-Brezel, geschnitten

Für maximalen Laugengenuss.
Mit einem dickeren Brezelbauch.

GF 228
Laugenkringel

Der runde Laugengenuss. Das
Multitalent für Ihre Snack-Theke.

GF 223
Laugenstange, geschnitten

Bereits vorgeschnitten, für einen
optimalen Ausbund.

GF 232
Maxi-Stange, geschnitten

Verspricht XL-Snackgenuss, belegt
oder pur für zwischendurch. Bereits 
vorgegart und geschnitten.

Nach ½ Backzeit den Zug ziehen.
* 30–50 °C unter der Temperatur von Brötchen

Nach ½ Backzeit den Zug ziehen.
* 30–50 °C unter der Temperatur von Brötchen

Nach ½ Backzeit den Zug ziehen.
* 30–50 °C unter der Temperatur von Brötchen

Abb. Schnittvariation

Dekorieren Sie Ihre Gebäcke:

Weizengrieß und schwarzer Pfeff er

Sonnenblumenkerne, Sesam und Kürbiskerne

Röstzwiebeln und Brezelsalz

Haferfl ocken

Clever kombinieren:

Mit Salzbeipack im Karton Mit Salzbeipack im Karton

Mit Salzbeipack im Karton

Mit Salzbeipack im Karton Mit Salzbeipack im Karton Mit Salzbeipack im Karton

Mit Salzbeipack im Karton Mit Salzbeipack im Karton Mit Salzbeipack im Karton
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Laugenkonfekt
Profitieren Sie von unseren ab-
wechslungsreichen Snackideen.

•  Laugenstange in Stücke 
schneiden

•  Mit unterschiedlichen
Dekoren bestreuen

• Abbacken und genießen

Einfach mit unterschiedlichem 
Dekor bestreuen, abbacken und 
fertig. Frisch aus dem Ofen duf-
ten die Gebäcke einzigartig und 
verführen Ihre Kunden zu Im-
pulskäufen.

Nach ½ Backzeit den Zug ziehen.
* 30–50 °C unter der Temperatur von Brötchen

15–30 Min.,

Antauen

3–4 × tief 
diagonal

einschneiden

190–210 °C*
ca. 18 Min.

170–190 °C
ca. 18 Min.

oder

Etagenofen
Heißluft-

ofen

Keine

Dampf-
zugabe

Nach ½ Backzeit den Zug ziehen.
* 30–50 °C unter der Temperatur von Brötchen

15–45 Min.

Antauen

2 × seitlich 
einschneiden

190–210 °C*
ca. 18 Min.

170–190 °C
ca. 18 Min.

oder

Etagenofen
Heißluft-

ofen

Keine

Dampf-
zugabe

Nach ½ Backzeit den Zug ziehen.
* 30–50 °C unter der Temperatur von Brötchen

15–30 Min.

Antauen

190–210 °C*
ca. 18 Min.

170–190 °C
ca. 18 Min.

oder

Etagenofen
Heißluft-

ofen

Keine

Dampf-
zugabe

Nach ½ Backzeit den Zug ziehen.
* 30–50 °C unter der Temperatur von Brötchen

15–30 Min.

Antauen

190–210 °C*
ca. 18 Min.

170–190 °C
ca. 18 Min.

oder

Etagenofen
Heißluft-

ofen

Keine

Dampf-
zugabe

Nach ½ Backzeit den Zug ziehen.
* 30–50 °C unter der Temperatur von Brötchen

15–45 Min.

Antauen

190–210 °C*
ca. 18 Min.

170–190 °C
ca. 18 Min.

oder

Etagenofen
Heißluft-

ofen

Keine

Dampf-
zugabe

Nach ½ Backzeit den Zug ziehen.
* 30–50 °C unter der Temperatur von Brötchen

15–45 Min.

Antauen

190–210 °C*
ca. 22 Min.

170–190 °C
ca. 22 Min.

oder

Etagenofen
Heißluft-

ofen

Keine

Dampf-
zugabe

15–30 Min.

Antauen

190–210 °C*
ca. 16 Min.

170–190 °C
ca. 16 Min.

oder

Etagenofen
Heißluft-

ofen

Keine

Dampf-
zugabe

30–60 Min.

Antauen

190–210 °C*
ca. 20 Min.

170–190 °C
ca. 20 Min.

oder

Etagenofen
Heißluft-

ofen

Keine

Dampf-
zugabe

30–60 Min.

Antauen

190–210 °C*
ca. 20 Min.

170–190 °C
ca. 20 Min.

oder

Etagenofen
Heißluft-

ofen

Keine

Dampf-
zugabe

30 31
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Snacks sind die Umsatzrenner in vielen Bäckereien, 

vor allem als kleine Mahlzeit zwischendurch. Ob für 

den To-go-Verzehr auf die Hand oder zum Genuss 

in Ihrem Stehcafé  –  unser großes Snacksortiment 

verwöhnt Ihre Kunden.

HERZHAFTE 
SNACKS
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ARTIKELDATEN
CV-Stufe Backfertig
Artikel-Nr.: 89091
MDM-Nr.: 10094748
Stückgewicht: 177 g
Kartoninhalt: 24 Stück
Kartongewicht: 4,2 kg
VE/Palette: 80 Kartons

ARTIKELDATEN
CV-Stufe Backfertig
Artikel-Nr.: 88890
MDM-Nr.: 10094830
Stückgewicht: 175 g
Kartoninhalt: 24 Stück
Kartongewicht: 4,2 kg
VE/Palette: 80 Kartons

ARTIKELDATEN
CV-Stufe Ungegart
Artikel-Nr.: 03132
MDM-Nr.: 10185253
Stückgewicht: 85 g
Kartoninhalt: 77 Stück
Kartongewicht: 6,5 kg
VE/Palette: 56 Kartons

ARTIKELDATEN
CV-Stufe Vorgebacken
Artikel-Nr.: 89456
MDM-Nr.: 10094802
Stückgewicht: 100 g
Kartoninhalt: 50 Stück
Kartongewicht: 5,0 kg
VE/Palette: 32 Kartons

ARTIKELDATEN
CV-Stufe Backfertig
Artikel-Nr.: 88315
MDM-Nr.: 10094740
Stückgewicht: 180 g
Kartoninhalt: 24 Stück
Kartongewicht: 4,3 kg
VE/Palette: 80 Kartons

ARTIKELDATEN
CV-Stufe Backfertig
Artikel-Nr.: 88885
MDM-Nr.: 10094833
Stückgewicht: 185 g
Kartoninhalt: 24 Stück
Kartongewicht: 4,4 kg
VE/Palette: 80 Kartons

ARTIKELDATEN
CV-Stufe Backfertig
Artikel-Nr.: 05082
MDM-Nr.: 10094870
Stückgewicht: 105 g
Kartoninhalt: 96 Stück
Kartongewicht: 10,0 kg
VE/Palette: 36 Kartons

ARTIKELDATEN
CV-Stufe Backfertig
Artikel-Nr.: 90164
MDM-Nr.: 10094779
Stückgewicht: 171 g
Kartoninhalt: 24 Stück
Kartongewicht: 4,1 kg
VE/Palette: 80 Kartons

ARTIKELDATEN
CV-Stufe Backfertig
Artikel-Nr.: 01646
MDM-Nr.: 10194474
Stückgewicht: 105 g
Kartoninhalt: 64 Stück
Kartongewicht: 6,72 kg
VE/Palette: 60 Kartons

GF 91
Bäcker-Pizza Tonno

Mit Thunfisch, Zwiebeln und Käse 
belegt.

GF 40
Bäcker-Pizza Margarita

Tomaten und Käse, verfeinert mit
saftigen Mozzarellakugeln und mit
grünem Pesto.

GF 5
Käse-Schinken-Croissant

Croissant mit einer Füllung aus 
Gouda und geräuchertem 
Vorderschinken.

GF 207
Steinofen Ciabatta Snack

Mediterranes Steinofenkleingebäck 
mit Olivenöl extra nativ und 
Weizensauerteig, fein abgerundet 
mit Oregano.

GF 73
Bäcker-Pizza Vegetaria

Leckere Kombination aus buntem 
Gemüse und mediterranen 
Kräutern.

GF 43
Bäcker-Pizza Peperoni-Salami

Mit ganzen Salamischeiben und 
grünen und roten Paprikastückchen.

GF 72
Butter-Schinken-Käse-Gipfel

Butter-Croissant gefüllt mit einer 
Scheibe Kochschinken und Gouda-
Käse-Creme, dekoriert mit Gouda-
Käse.

GF 119
Bäcker-Pizza Prosciutto

Mit mild-geräucherten Schinken-
würfeln, Paprika und Zwiebeln.

GF 160
Schinken-Käse-Croissant mit Butter

Croissant mit einer Scheibe Kochschin-
ken und mit Gouda-Käse-Creme, deko-
riert mit Gouda-Käse.

Vor Ende der Backzeit den Zug ziehen.
*30–50 °C unter der Temperatur von Brötchen

15–45 Min.

Antauen

190–210 °C*
ca. 22 Min.

170–190 °C
ca. 22 Min.

oder

Normal

Etagenofen
Heißluft-

ofen
Dampf-
zugabe

Vor Ende der Backzeit den Zug ziehen.
*30–50 °C unter der Temperatur von Brötchen

15–45 Min.

Antauen

190–210 °C*
ca. 22 Min.

170–190 °C
ca. 22 Min.

oder

Normal

Etagenofen
Heißluft-

ofen
Dampf-
zugabe

Vor Ende der Backzeit den Zug ziehen.
*30–50 °C unter der Temperatur von Brötchen

190–210 °C*
bei ¾ Gare
ca. 20 Min.

170–190 °C
bei ¾ Gare
ca. 20 Min.

oder

Normal

Etagenofen
Heißluft-

ofen
Dampf-
zugabe

35 °C
rel. Luftf. 75 %

Garen

* 20–40 °C unter der Temperatur von Brötchen

bis 30 Min.

Antauen

200–220 °C*
ca. 5 Min.

180–200 °C
ca. 5 Min.

oder

Etagenofen
Heißluft-

ofen

Wenig

Dampf-
zugabe

Abb. bestreut mit Saaten
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* 20–40 °C unter der Temperatur von Brötchen

bis 30 Min.

Antauen

200–220 °C*
ca. 14 Min.

180–200 °C
ca. 14 Min.

oder

Etagenofen
Heißluft-

ofen

Keine

Dampf-
zugabe

* 20–40 °C unter der Temperatur von Brötchen

bis 30 Min.

Antauen

200–220 °C*
ca. 14 Min.

180–200 °C
ca. 14 Min.

oder

Etagenofen
Heißluft-

ofen

Keine

Dampf-
zugabe

* 20–40 °C unter der Temperatur von Brötchen

bis 30 Min.

Antauen

200–220 °C*
ca. 14 Min.

180–200 °C
ca. 14 Min.

oder

Etagenofen
Heißluft-

ofen

Keine

Dampf-
zugabe

* 20–40 °C unter der Temperatur von Brötchen

bis 30 Min.

Antauen

200–220 °C*
ca. 14 Min.

180–200 °C
ca. 14 Min.

oder

Etagenofen
Heißluft-

ofen

Keine

Dampf-
zugabe

* 20–40 °C unter der Temperatur von Brötchen

bis 30 Min.

Antauen

200–220 °C*
ca. 14 Min.

180–200 °C
ca. 14 Min.

oder

Etagenofen
Heißluft-

ofen

Keine

Dampf-
zugabe
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ARTIKELDATEN
CV-Stufe Backfertig
Artikel-Nr.: 88682
MDM-Nr.: 10094735
Stückgewicht: 125 g
Kartoninhalt: 90 Stück
Kartongewicht: 11,3 kg
VE/Palette: 36 Kartons

ARTIKELDATEN
CV-Stufe Backfertig
Artikel-Nr.: 01068
MDM-Nr.: 10178170
Stückgewicht: 95 g
Kartoninhalt: 80 Stück
Kartongewicht: 7,60 kg
VE/Palette: 36 Kartons

ARTIKELDATEN
CV-Stufe Backfertig
Artikel-Nr.: 89119
MDM-Nr.: 10094881
Stückgewicht: 125 g
Kartoninhalt: 90 Stück
Kartongewicht: 11,3 kg
VE/Palette: 36 Kartons

ARTIKELDATEN
CV-Stufe Backfertig
Artikel-Nr.: 88545
MDM-Nr.: 10094816
Stückgewicht: 90 g
Kartoninhalt: 80 Stück
Kartongewicht: 7,20 kg
VE/Palette: 36 Kartons

GF 57
Kraftkorn® mit Philadelphia®

Kraftkorn®-Gebäck mit cremiger 
Philadelphia® Frischkäsezu-
bereitung gefüllt – und mit zart-
splittriger Kruste.

GF 151
Kraftkorn® Spitz

Snack auf Basis bewährter, 
saatenreicher Kraftkorn®-Rezeptur 
mit zarter Blätterung.

GF 82
Laugen-Snack & Philadelphia®
mit Schnittlauch

Gelaugtes Hefeteiggebäck gefüllt mit 
cremiger Philadelphia® Frischkäse-, 
Schnittlauchzubereitung.

GF 28
Laugen-Spitz

Vielseitiges Laugengebäck, saftig-
locker mit zarter Blätterung. Ideal 
zum Belegen.

Gebäcktüten beiliegend im Karton

Abb. Gebäck veredeltGebäcktüten beiliegend im Karton

Vor Ende der Backzeit den Zug ziehen.
*30–50 °C unter der Temperatur von Brötchen

15–45 Min.

Antauen

190–210 °C*
ca. 22 Min.

170–190 °C
ca. 22 Min.

oder

Normal

Etagenofen
Heißluft-

ofen
Dampf-
zugabe

Vor Ende der Backzeit den Zug ziehen.
*30–50 °C unter der Temperatur von Brötchen

15–45 Min.

Antauen

190–210 °C*
ca. 22 Min.

170–190 °C
ca. 22 Min.

oder

Normal

Etagenofen
Heißluft-

ofen
Dampf-
zugabe

Vor Ende der Backzeit den Zug ziehen.
*30–50 °C unter der Temperatur von Brötchen

15–30 Min.

Antauen

190–210 °C*
ca. 20 Min.

170–190 °C
ca. 20 Min.

oder

Normal

Etagenofen
Heißluft-

ofen
Dampf-
zugabe

Vor Ende der Backzeit den Zug ziehen.
*30–50 °C unter der Temperatur von Brötchen

15–30 Min.

Antauen

190–210 °C*
ca. 20 Min.

170–190 °C
ca. 20 Min.

oder

Wenig

Etagenofen
Heißluft-

ofen
Dampf-
zugabe

Laugenspitz clever klappen

Laugenspitz nicht 
vollständig 
aufschneiden …  

1.

…   aufk lappen …  2.

…   und nach Belieben 
belegen!3.
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Die ideale Basis für Ihre Kreativität, individuell und 

einfach in der Verarbeitung: Unsere Teigplatten sind 

die perfekte Grundlage für zahlreiche köstliche 

Gebäckvariationen.

TEIGPLATTEN

ARTIKELDATEN
CV-Stufe Backfertig
Artikel-Nr.: 01138
MDM-Nr.: 10094867
Stückgewicht: 6500 g
Kartoninhalt: 3 Platten
Kartongewicht: 19,5 kg
VE/Palette: 48 Kartons

ARTIKELDATEN
CV-Stufe Ungegart
Artikel-Nr.: 01139
MDM-Nr.: 10094868
Stückgewicht: 6500 g
Kartoninhalt: 3 Platten
Kartongewicht: 19,5 kg
VE/Palette: 48 Kartons

GF 69
Blätterteigplatte

Laminierte Teigplatte zum 
Ausrollen für die einfache und 
rationelle Herstellung.
Abmessung: 570 × 360 × 25 mm

GF 70
Dänisch-Plunderteigplatte

Laminierte Teigplatte für die schnelle
und zuverlässige Herstellung von 
Dänisch-Plunder.
Abmessung: 570 × 360 × 25 mm

Die aufgetaute Blätterteigplatte ausrollen. Bei Bedarf 
überklappen (doppelte Lagenzahl). Wie gewohnt ausrol-
len und zu verschiedensten Stückgebäcken aufarbeiten.
Abstehzeit: vor dem Backen ca. 60 Min.

Die aufgetaute Dänisch-Plunderteigplatte ausrollen.
Bei Bedarf überklappen (doppelte Lagenzahl). Wie
gewohnt ausrollen, zu verschiedensten Stückgebäcken
aufarbeiten und auf Gare stellen.

TE
IG

PL
AT

TE
N
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Seite GF-Nr. Produktbezeichnung CV-Stufe EAN Art.-Nr. g / Stück Kartoninhalt kg / Karton VE / Palette

SIEDEGEBÄCKE

10 133 Berliner, ohne Füllung Gebacken 4017040.00079.8 00079 57 g  72 Stück 4,10 kg 36 Kartons

134 Berliner, gebacken & gefüllt Gebacken 4017040.00081.1 00081 72 g  72 Stück 5,18 kg 36 Kartons

154 Aprikosen-Berliner (Saison III.–I. Q.) Gebacken 4017040.01277.7 01277 77 g  72 Stück 5,54 kg 36 Kartons

11 153 Pflaumen-Berliner (Saison III.–I. Q.) Gebacken 4017040.01276.0 01276 77 g  72 Stück 5,54 kg 36 Kartons

155 Hiffenmark-Berliner (Saison III.–I. Q.) Gebacken 4017040.01278.4 01278 77 g  72 Stück 5,54 kg 36 Kartons

158 Berliner, gezuckert & gefüllt Gebacken 4017040.01342.2 01342 76 g  72 Stück 5,47 kg 36 Kartons

156 Schoko-Berliner mit Vanillecreme Gebacken 4017040.01280.7 01280 82 g  72 Stück 5,90 kg 36 Kartons

13 78 Quarkbällchen Gebacken 4017040.88138.0 88138 31 g  ca. 140 Stück 4,3 kg 56 Kartons

18 Quarkkrüstchen Ungegart 4000492.01168.9 01168 75 g  ca. 166 Stück 12,5 kg 40 Kartons

124 Spritzkuchen Gebacken 4017040.88322.3 88322 56 g  ca. 72 Stück 4,03 kg 40 Kartons

132 Apfelschnecken Gebacken 4017040.00073.6 00073 95 g  ca. 51 Stück 4,85 kg 40 Kartons

64 Apfelballen, gebacken Gebacken 4000492.04140.2 04140 83 g  ca. 54 Stück 4,5 kg 40 Kartons

CROISSANTS & CO.

16 136 Black Label Butter-Gipfel Backfertig 4017040.00078.1 00078 80 g  84 Stück / 2 × 42 6,72 kg 36 Kartons

27 Kraftkorn® Malzgipfel Backfertig 4017040.88381.0 88381 85 g  90 Stück / 2 × 45 7,7 kg 36 Kartons

166 Laugen-Butter-Gipfel Backfertig 4017040.01456.6 01456 80 g  80 Stück / 2 × 40 6,40 kg 36 Kartons

137 Butter-Frühstücks-Gipfel Backfertig 4017040.90413.3 90413 80 g  90 Stück / 2 × 45 7,20 kg 36 Kartons

75 Butter-Gipfel Backfertig 4017040.88081.9 88081 70 g  90 Stück / 2 × 45 6,3 kg 36 Kartons

71 Butter-Schokocreme-Gipfel Backfertig 4000492.05080.0 05080 95 g  96 Stück 9,1 kg 36 Kartons

17 31 Mozart Croissant Backfertig 4017040.88863.1 88863 102 g  60 Stück 6,1 kg 60 Kartons

76 Butter-Nussnougat-Gipfel Backfertig 4017040.88082.6 88082 100 g  100 Stück / 2 × 50 10,0 kg 36 Kartons

18 1 Croissants Ungegart 4000492.01149.8 01149 50 g  250 Stück / 2 × 125 12,5 kg 40 Kartons

3 Butter-Croissants Ungegart 4000492.03146.5 03146 60 g  210 Stück / 2 × 105 12,5 kg 40 Kartons

2 Vollkorn Croissant-Stangen Ungegart 4000492.00152.9 00152 65 g  190 Stück / 2 × 95 12,5 kg 40 Kartons

79 Butter-Frühstücks-Hörnchen Ungegart 4017040.88270.7 88270 70 g  228 Stück / 2 × 114 16,0 kg 32 Kartons

77 Frühstücks-Hörnchen Ungegart 4017040.88096.3 88096 70 g  228 Stück / 2 × 114 16,0 kg 32 Kartons

121 Mini-Butter-Croissant Ungegart 4017040.90283.2 90283 25 g  280 Stück 7,00 kg 88 Kartons

20 123 Mini-Croissant praliné Ungegart 4017040.90170.5 90170 33 g  180 Stück 5,94 kg 88 Kartons

6 Schokobrötchen Ungegart 4000492.05135.7 05135 68 g  198 Stück / 2 × 99 13,5 kg 40 Kartons

11 Schokokissen Ungegart 4017040.88269.1 88269 68 g  198 Stück / 2 × 99 13,5 kg 40 Kartons

7 Nuss-Nougatcreme-Brötchen Ungegart 4000492.04130.3 04130 71 g  190 Stück / 2 × 95 13,5 kg 40 Kartons

54 Butter-Schokobrötchen Backfertig 4000492.03149.6 03149 80 g  94 Stück / 2 × 47 7,5 kg 40 Kartons

159 Frühstücks-Schokobrötchen Backfertig 4017040.01376.7 01376 100 g  88 Stück / 2 × 44 8,8 kg 40 Kartons

21 314 Duo Croissant Schokolade Backfertig 4017040.01728.4 01728 90 g  36 Stück 3,24 kg 96 Kartons

315 Duo Croissant Himbeere Backfertig 4017040.01724.6 01724 90 g  36 Stück 3,24 kg 96 Kartons

Seite GF-Nr. Produktbezeichnung CV-Stufe EAN Art.-Nr. g / Stück Kartoninhalt kg / Karton VE / Palette

SÜSSE STÜCKGEBÄCKE

25 181 Pecannusstasche mit Ahornsirup Backfertig 830141.01374.6 01374 95 g + 6,25 g  48 Stück / 4 × 12 4,86 kg 96 Kartons

146 Franzbrötchen Backfertig 4017040.00939.5 00939 120 g  72 Stück / 3 × 24 8,64 kg 40 Kartons

21 Kirsch-Mandel-MaXima Backfertig 4017040.88283.7 88283 125 g  70 Stück / 2 × 35 8,8 kg 36 Kartons

10 Butter-Quarktasche Backfertig 4017040.88474.9 88474 130 g  100 Stück / 4 × 25 13,0 kg 36 Kartons

38 Apfel-Taschen, gezuckert Backfertig 4000492.02132.9 02132 125 g  54 Stück / 3 × 18 6,75 kg 56 Kartons

26 147 Kirsch-Taschen, gezuckert Backfertig 4017040.00991.3 00991 115 g  54 Stück / 3 × 18 6,21 kg 56 Kartons

8 Dänische Brötchen Ungegart 4000492.05140.1 05140 54 g  250 Stück / 2 × 125 13,5 kg 40 Kartons

9 Dänisch Quadrate Ungegart 4000492.05148.7 05148 62 g  200 Stück / 2 × 100 12,5 kg 36 Kartons

131 Schweineohren Backfertig 4017040.00068.2 00068 105 g  76 Stück 7,98 kg 88 Kartons

60 Schweineohren Backfertig 4000492.00149.9 00149 77 g  104 Stück 8,0 kg 88 Kartons

143 Mini-Schweineohren Backfertig 4017040.00304.1 00304 15 g  533 Stück 8,0 kg 108 Kartons

LAUGENGEBÄCKE

30 225 Laugenstange Backfertig 4017040.02483.1 02483 110 g  110 Stück 12,10 kg 40 Kartons

223 Laugenstange, geschnitten Backfertig 4017040.00769.8 00769 110 g  100 Stück 11,00 kg 40 Kartons

224 Laugenbrezel, geschnitten Backfertig 4017040.02482.4 02482 110 g  72 Stück 7,92 kg 40 Kartons

226 Laugenbrötchen Backfertig 4017040.02484.8 02484 110 g  90 Stück 9,90 kg 40 Kartons

227 Laugenzopf Backfertig 4017040.02485.5 02485 110 g  110 Stück 12,10 kg 40 Kartons

31 228 Laugenkringel Backfertig 4017040.02486.2 02486 110 g  70 Stück 7,70 kg 40 Kartons

231 Maxi-Brezel, geschnitten Backfertig 4017040.02356.8 02356 160 g  60 Stück 9,60 kg 40 Kartons

232 Maxi-Stange, geschnitten Backfertig 4017040.02357.5 02357 160 g  80 Stück 12,80 kg 40 Kartons

229 Laugenknoten Backfertig 4017040.02487.9 02487 110 g  90 Stück 9,90 kg 40 Kartons

HERZHAFTE SNACKS

34 40 Bäcker-Pizza Margarita Backfertig 4017040.88890.7 88890 175 g  24 Stück / 2 × 12 4,2 kg 80 Kartons

43 Bäcker-Pizza Peperoni-Salami Backfertig 4017040.88885.3 88885 185 g  24 Stück / 2 × 12 4,4 kg 80 Kartons

119 Bäcker-Pizza Prosciutto Backfertig 4017040.90164.4 90164 171 g  24 Stück / 2 × 12 4,1 kg 80 Kartons

91 Bäcker-Pizza Tonno Backfertig 4017040.89091.7 89091 177 g  24 Stück / 2 × 12 4,2 kg 80 Kartons

73 Bäcker-Pizza Vegetaria Backfertig 4017040.88315.5 88315 180 g  24 Stück / 2 × 12 4,3 kg 80 Kartons

35 207 Steinofen Ciabatta Snack Vorgebacken 4017040.89456.4 89456 100 g  50 Stück 5,0 kg 32 Kartons

5 Käse-Schinken-Croissant Ungegart 4000492.03132.8 03132 85 g  77 Stück 6,5 kg 56 Kartons

72 Butter-Schinken-Käse-Gipfel Backfertig 4000492.05082.4 05082 105 g  96 Stück / 4 × 24 10,0 kg 36 Kartons

160 Schinken-Käse-Croissant mit Butter Backfertig 4017040.01646.1 01646 105 g  64 Stück 6,72 kg 60 Kartons

36 57 Kraftkorn® mit Philadelphia® Backfertig 4017040.88682.8 88682 125 g  90 Stück / 2 × 45 11,3 kg 36 Kartons

82 Laugen-Snack & Philadelphia® mit Schnittlauch Backfertig 4017040.89119.8 89119 125 g  90 Stück / 2 × 45 11,3 kg 36 Kartons

37 151 Kraftkorn®-Spitz Backfertig 4017040.01068.1 01068 95 g  80 Stück/ 2 × 40 7,60 kg 36 Kartons

28 Laugen-Spitz Backfertig 4017040.88545.6 88545 90 g  80 Stück / 2 × 40 7,20 kg 36 Kartons

TEIGPLATTEN

39 69 Blätterteigplatte Backfertig 4000492.01138.2 01138 6500 g  3 Platten 19,5 kg 48 Kartons

70 Dänisch-Plunderteigplatte Ungegart 4000492.01139.9 01139 6500 g  3 Platten 19,5 kg 48 Kartons

40 41
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UNTERSTÜTZUNG AUF 
GANZER LINIE

KOMPETENTER SERVICE–
WIR BERATEN SIE GERN!

Für uns endet unsere Leistung nicht mit der Anlieferung Ihres Produktes. Für Ihren maximalen 
Erfolg entwickeln wir ständig neue Ideen und aktualisieren unser Servicematerialangebot, um 
Sie mit absatzfördernden Vermarktungskonzepten zu unterstützen.

PRÄSENTATIONS- UND WERBEMITTEL 
Mit unseren attraktiven Serviceartikeln und Werbemitteln 
setzen Sie Ihre Produkte aufmerksamkeitsstark in Szene. 
Ob Tischaufsteller, Straßenreiter, praktische Esshilfe oder 
eines der vielen weiteren Materialien zur erfolgreichen 
Absatzförderung: Die cleveren und ansprechenden 
Warenpräsentationsideen wecken Appetit und verführen 
Ihre Kunden zum Kauf. 

VEREDELUNGS- UND BELEGANLEITUNGEN 
Mit unseren Beleganleitungen verfeinern Sie Ihre 
Produkte zu verkaufsstarken Genuss-Highlights. Von 
schnellen und einfachen bis zu exklusiven Veredelungen 
reicht die Bandbreite unserer Tipps: Ob Classic, Premium 
oder Deluxe – mit verschiedenen Wertstufen bieten Sie 
für jeden Geschmack das Richtige.

DAS BÄCKERWERBEPORTAL 
Personalisierte Werbung für Ihren Umsatz! In unserem 
Bäckerwerbeportal können Sie ganz leicht Ihre individu-
alisierten Werbemittel gestalten und bestellen. Dabei 
stehen Ihnen vielseitige Produkte wie Plakate, Coupon-
karten, Deckenhänger & Co. zur Verfügung. Machen 
Sie sich Ihre Werbung zu eigen und profi tieren Sie von 
attraktiven Umsatzchancen. 

GIMMIX & CO.
Feiertage sind wichtige Umsatzbringer für Bäckereien. 
Damit Sie immer gut aufgestellt sind, bieten wir Ihnen 
regelmäßig neue, farbenfrohe GimMiX & Co.-Artikel an. 
So bringen Sie Farbe in Ihre Theke und regen Impulskäu-
fe Ihrer Kunden an. Bestellen Sie diese ganz einfach über 
unseren SERVICE-CLUB, Telefon: 0421-3502 860.

attraktiven Umsatzchancen. 

Als Partner des Bäckereihandwerks  stehen wir Ihnen mit 
Rat und Tat zur Seite. Unsere fachkundigen Vertriebsmit-
arbeiter besitzen ein breites Fachwissen in den Bereichen 
Sortimentsgestaltung, Anwendungstechnologie, Produkt-
veredelung und Verkaufsförderung. Gerne beraten wir 
Sie vor Ort! 

Bei Fragen rund um unser Angebot steht Ihnen zusätzlich 
unsere Service-Line zur Verfügung:

Weitere aktuelle Informationen zu unserem GOLD-
FROST Produktsortiment, zu speziellen Aktivitäten so-
wie unseren umfangreichen Serviceleistungen fi nden 
Sie im Internet unter:

Registrieren Sie sich ganz einfach für unseren Online-
Newsletter für regelmäßige Produktempfehlungen, 
Aktionen und Neuigkeiten rund um unser GOLDFROST 
Sortiment unter www.goldfrost.de.

0421- 3502 850
…   immer zuverlässig informiert!

www.goldfrost.de

Newslettergoldfrost@csmbakerysolutions.com
(Mo. – Do. 7:30 – 16:00 Uhr, Fr. 7:30 – 14:00 Uhr)
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WERBEM IT TEL

CSM Deutschland GmbH
Theodor-Heuss-Allee 8 | 28215 Bremen
Service Line: 0421-3502 850
www.goldfrost.de
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GEMEINSAM 
ZUM ERFOLG

Innovativ & trendbewusst

Einzigartige Expertise
Langjährige American Bakery-Kompetenz

Global vernetztes Unternehmen
Unter CSM Bakery Solutions gebündelte 
Kompetenzen

Impulsstarke Produktkonzepte 
Durch Marktforschungen gestützt, 
an Markttrends orientiert

Verlässliche Verkaufsunterstützung
Persönliche Beratung & aufmerksamkeitsstarke 
POS-Konzepte

Einzigartige Markenkooperationen
Starke Marken mit hohem Bekanntheitsgrad

Innovative American Bakery-Produkte in bewährter Premium-Qualität – 

dafür steht unsere Marke Baker & Baker. Die Qualitätsmarke aus dem Hause 

CSM Bakery Solutions, dem international führenden Unternehmen in der 

Backwarenindustrie, bietet Ihnen moderne, impulsstarke Tiefkühlbackwa-

ren. Entwickelt auf Basis aktueller Markttrends erfüllt unser umfassendes 

American Bakery-Produktportfolio besonders genussvoll die sich ständig än-

dernden Vorlieben der Verbraucher. 

Baker&Baker setzt branchenweit Maßstäbe dank der Erfolgskombination 

aus handwerklicher Perfektion und bestem Service. Entdecken Sie unsere 

erfolgreichen Produkt- und Verkaufskonzepte und unsere einzigartigen 

Markenkooperationen.

Wir freuen uns auf gemeinsame Erfolge mit Ihnen!

Ihre Backwaren-Experten von Baker & Baker

PS: Auf der Katalog-Rückseite stellen wir Ihnen die klassischen Tiefkühl-

backwaren von GOLDFROST, einer weiteren starken Erfolgsmarke von 

CSM Bakery Solutions, vor. 

Wir machen Genuss möglich
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AMERICAN BAKERY VOLL IM TREND
Beliebt & erfolgsbewährt Modern & maßgeschneidert

Erfolgskonzept American Bakery

Muffins, Donuts, Cookies und Bagels sind auch in Deutschland 

ein anhaltender und nicht wegzudenkender Erfolgstrend. Mit unserer 

langjährigen American Bakery-Kompetenz bieten wir Ihnen:

• ein umfassendes Know-how für angesagte Trendprodukte

•  ein abwechslungsreiches Sortiment an authentischen 

American Bakery-Innovationen

• eine wegweisende Produktqualität über alle Produktgruppen

Immer perfekt aufgestellt 

Wir bieten aber noch viel mehr: Neben unserem umfassenden Produktsorti-

ment und kompetenten Service umfasst unser Leistungspaket auch die stetige 

Entwicklung attraktiver, maßgeschneiderter Verkaufsförderungskonzepte –

vom Cookie-Glas und aufmerksamkeitsstarken POS-Materialien bis hin zur 

Ladenausstattung. Alles zu Ihrer Unterstützung – alles für Ihren Erfolg.

Baker & Baker – Ihr perfekter Partner, wenn es um American Bakery geht!

Wir unterstützen Sie, wo wir 

nur können – auch mit rundum 

passenden POS-Konzepten für 

eine optimale Warenpräsentation.

Cookie-Glas
Perfekt präsentiert 
in original American 
Cookie-Gläsern

7



B&B BL Mu�  n Chocolate Overkill servierfertig

Extra viele knackige helle und dunkle Chocolate 
Chunks. Gefüllt mit einer zartschmelzenden 
Kakaokrem.

MDM / Art.-Nr.
Stückgewicht
Kartoninhalt
VE/Palette
Auftauzeit
Standzeit

10187358 / 01406
130 g
24 St.
80 Kartons
120 Min.
2 Tage

B&B BL Mu�  n Blueberry Burst servierfertig

Dicke, knusprige Butterstreusel und extra viele 
Blaubeeren. Knusprig und fruchtig – die ideale 
Kombination.

MDM / Art.-Nr.
Stückgewicht
Kartoninhalt
VE/Palette
Auftauzeit
Standzeit

10187357 / 01405
130 g
24 St.
80 Kartons
120 Min.
2 Tage

B&B BL Mu�  n Poppy Lemon servierfertig

Extra saftig mit Mohn und herrlichem Zitronenge-
schmack. Dekoriert mit einem Cheesecake- 
Topping.

MDM / Art.-Nr.
Stückgewicht
Kartoninhalt
VE/Palette
Auftauzeit
Standzeit

10187359 / 01407
130 g
24 St.
80 Kartons
120 Min.
2 Tage

B&B BL Mu�  n Salted Caramel Nut servierfertig

Super schokoladig mit Walnuss-Stückchen und 
Haselnuss-Krokant. Das Highlight: die salzige 
Karamellfüllung im Innern.

MDM / Art.-Nr.
Stückgewicht
Kartoninhalt
VE/Palette
Auftauzeit
Standzeit

10218588 / 02057
130 g
24 St.
80 Kartons
120 Min.
2 Tage

B&B BL Mu�  n Superfruit servierfertig

Einzigartige Auswahl wertvoller Beeren, verfeinert 
mit Hafer�ocken und Sesamsamen. 
Knusprig und fruchtig zugleich.

MDM / Art.-Nr.
Stückgewicht
Kartoninhalt
VE/Palette
Auftauzeit
Standzeit

10217845 / 00807
130 g
24 St.
80 Kartons
120 Min.
2 Tage

Alle Muffi  ns werden Ihnen servierfertig geliefert und müssen nur noch aufgetaut werden. Alle Standzeiten nach dem Auftauen gelten bei einer Raumtemperatur von 22 °C. 

GEFÜLLTE MUFFINS

UNGEFÜLLTE MUFFINS

NEU! Ab 1. Quartal 2019 im praktischen 12er-Tray

• ausgewählte Premium-Zutaten

• reichhaltige Toppings & angesagte 
Geschmackskompositionen 

• im beliebten XXL-Format für 
das exklusive Plus an Genuss

• optimales Verpackungskonzept mit 2 Trays: 
einfach einzeln entnehmen, auftauen & servieren

Großer Genuss 
der Extraklasse

PREMIUM MUFFINS

im praktischen12er-Tray

ausgewählte Premium-Zutaten

reichhaltige Toppings & angesagte 
Geschmackskompositionen 

im beliebten XXL-Format für 
das exklusive Plus an Genuss

optimales Verpackungskonzept mit 2 Trays: 

der Extraklasse

 Informationen zu vegetarischen / veganen Kennzeichnungen � nden Sie in der „Artikelübersicht“ (S. 26)

OHNE �Konservierungssto�e   �gehärtete Fette

MIT �natürlichen Aromen   �Eiern aus FreilandhaltungC L E A N  L A B E L

schmack. Dekoriert mit einem Cheesecake- 
Topping.
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• beste Baker & Baker-Premium-Qualität: 
super-saftig & soft

• vielseitiges Sortiment: ob gefüllte oder 
ungefüllte Muffi  ns

• optimales Verpackungskonzept mit 3 Trays: 
einfach einzeln entnehmen, auftauen & servieren

OHNE �Konservierungssto�e   �gehärtete Fette

MIT �natürlichen Aromen   �Eiern aus FreilandhaltungC L E A N  L A B E L

 Informationen zu vegetarischen / veganen Kennzeichnungen � nden Sie in der „Artikelübersicht“ (S. 26)

Alle Baker & Baker Muffi  ns werden in einer Produktionsstätte hergestellt, die ent-
sprechend den Vorgaben des RSPO zerti� ziert ist und gemäß dem Supply Chain 
 Modell „Mass Balance“ (Gemischt) bzw. „Segregated“ (Zerti� ziert) produziert (erhöht 
die Produktion von zerti� ziertem, nachhaltigem Palmöl). www.rspo.org

AMERICAN MUFFINS
Beliebte Bestseller 
vom Marktführer 1)

B&B myMu�  n Filly Blueberry servierfertig

Saftiger Muffin mit Blaubeeren und köstlicher 
Blaubeerfüllung, dekoriert mit Streuseln.

MDM / Art.-Nr.
Stückgewicht
Kartoninhalt
VE/Palette
Auftauzeit
Standzeit

10150061 / 00083
115  g
36 St. / 3 Trays à 12 St.
56 Kartons
90 Min.
2 Tage

B&B myMu�  n Strawberry servierfertig

Mit fruchtig-frischer Erdbeer-Rhabarber-Füllung 
und köstlichem Baisertopping mit 
Mandelsplittern.

MDM / Art.-Nr.
Stückgewicht
Kartoninhalt
VE/Palette
Auftauzeit
Standzeit

10187114 / 01388
115 g
36 St. / 3 Trays à 12 St.
56 Kartons
90 – 120 Min.
2 Tage

B&B myMu�  n Lebkuchen Style servierfertig

Muffin mit winterlichen Gewürzen, Schokoladen- 
und Haselnussstückchen, dekoriert mit einer 
Nougatkrem und weißen Sternen.

MDM / Art.-Nr.
Stückgewicht
Kartoninhalt
VE/Palette
Auftauzeit
Standzeit

10222579 / 12488
115 g
36 St. / 3 Trays à 12 St.
56 Kartons 
90 – 120 Min.
2 Tage

B&B myMu�  n Red Velvet Cake servierfertig

Saftiger Muffin mit Zuckerstreuseln garniert, 
gefüllt und dekoriert mit einer zitronigen 
Frischkäsecreme.

MDM / Art.-Nr.
Stückgewicht
Kartoninhalt
VE/Palette
Auftauzeit
Standzeit

10236075 / 07355
110 g
36 St. / 3 Trays à 12 St.
48 Kartons 
90 Min.
2 Tage

B&B myMu�  n Schwarzwälder servierfertig

Fruchtig-schokoladig mit verführerischer
Kirschfüllung, dekoriert mit cremigem
Frischkäse-Topping und Schokostreuseln, 
aromatisiert mit Kirschwasser.

Enthält Alkohol.

MDM / Art.-Nr.
Stückgewicht
Kartoninhalt
VE/Palette
Auftauzeit
Standzeit

10094778 / 90079
115 g
36 St. / 3 Trays à 12 St.
56 Kartons
90 – 120 Min.
2 Tage

B&B myMu�  n Carrot Cake servierfertig

Saftiger Muffin mit Walnüssen & geraspelten 
Karotten, gefüllt und dekoriert mit einer zitronigen 
Frischkäsecreme.

MDM / Art.-Nr.
Stückgewicht
Kartoninhalt
VE/Palette
Auftauzeit
Standzeit

10236076 / 07356
115 g
36 St. / 3 Trays à 12 St.
48 Kartons  
90 Min.
2 Tage

B&B myMu�  n Black&White servierfertig

Extra große, weiße und dunkle Schokostücke in 
zweifarbiger Masse.

MDM / Art.-Nr.
Stückgewicht
Kartoninhalt
VE/Palette
Auftauzeit
Standzeit

10207553 / 89348
100 g
36 St. / 3 Trays à 12 St.
56 Kartons
60 Min.
2 Tage

B&B myMu�  n Choconougat servierfertig

Muffin mit Nougatkremfüllung, mit
kakaohaltiger Fettglasur und dekoriert mit 
Schokoladenlocken.

MDM / Art.-Nr.
Stückgewicht
Kartoninhalt
VE/Palette
Auftauzeit
Standzeit

10083637 / 89349
115 g
36 St. / 3 Trays à 12 St.
56 Kartons
90 – 120 Min.
2 Tage

SAISON-

ARTIKEL 

Solange 

der Vorrat 

reicht

SAISON-

ARTIKEL 

Solange 

der Vorrat 

reicht

Alle Standzeiten gelten nach dem Auftauen bei einer Raumtemperatur von 22 °C.

GEFÜLLTE MUFFINS

UNGEFÜLLTE MUFFINS

Alle Muffi  ns werden Ihnen servierfertig geliefert und müssen nur noch aufgetaut werden. 

B&B myMu�  n Filly Blueberry

Saftiger Muffin mit Blaubeeren und köstlicher 
Blaubeerfüllung, dekoriert mit Streuseln.

B&B myMu�  n Strawberry

Mit fruchtig-frischer Erdbeer-Rhabarber-Füllung 
und köstlichem Baisertopping mit 
Mandelsplittern.

B&B myMu�  n Schwarzwälder

Fruchtig-schokoladig mit verführerischer
Kirschfüllung, dekoriert mit cremigem
Frischkäse-Topping und Schokostreuseln, 
aromatisiert mit Kirschwasser.

Enthält Alkohol.

B&B myMu�  n Choconougat

Muffin mit Nougatkremfüllung, mit
kakaohaltiger Fettglasur und dekoriert mit 
Schokoladenlocken.

B&B myMu�  n Black&White

Extra große, weiße und dunkle Schokostücke in 
zweifarbiger Masse.

B&B myMu�  n Lebkuchen Style

Muffin mit winterlichen Gewürzen, Schokoladen- 
und Haselnussstückchen, dekoriert mit einer 
Nougatkrem und weißen Sternen.

NEU

NEU
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PREMIUM DONUTS

 Informationen zu vegetarischen / veganen Kennzeichnungen � nden Sie in der „Artikelübersicht“ (S. 26)

OHNE �Konservierungssto�e   �gehärtete Fette

MIT �natürlichen Aromen   �Eiern aus FreilandhaltungC L E A N  L A B E L

Alle Baker & Baker Black Label Donuts werden in einer Produktionsstätte hergestellt, 
die entsprechend den Vorgaben des RSPO zerti� ziert ist und gemäß dem Supply 
Chain  Modell „Segregated“ (Zerti� ziert) produziert (erhöht die Produktion von zerti-
� ziertem, nachhaltigem Palmöl). www.rspo.org

Inklusive 
praktischer

To-go-TüteTo-go-Tüte

Donut-Genuss 
der Extraklasse

• hochwertige Zutaten in bester 
Premium-Qualität 

• einzigartiges 3-fach-Topping: 
Glasur, Dekor & Filierung

• 2-fach-Füllung für doppelten Genuss

• optimales Verpackungskonzept mit 4 Trays
einfach einzeln entnehmen, auftauen & servieren

B&B BL Donut Crème Brûlée Sensation servierfertig

Premium-Donut mit zweifacher Füllung aus 
aromatischer Vanille- und Karamellcreme, 
dekoriert mit knusprigen Karamellstückchen 
und ab�liert mit Kakaoglasur.

MDM / Art.-Nr.
Stückgewicht
Kartoninhalt
VE/Palette
Auftauzeit
Standzeit

10231328 / 02352
69 g
48 St. / 4 Trays à 12 St.
64 Kartons
90 Min.
3 Tage

B&B BL Decadent Chocolate Donut servierfertig

Premium-Donut mit belgischer Milchschokoladen-
glasur, knackigen Schokoladenstückchen,
abschließend mit belgischer 
dunkler  Schokolade ab�liert.

  

MDM / Art.-Nr.
Stückgewicht
Kartoninhalt
VE/Palette
Auftauzeit
Standzeit

10224406 / 02278
60 g
48 St. / 4 Trays à 12 St.
64 Kartons
60 Min.
3 Tage

B&B BL Donut Chocolate Cake Sensation servierfertig

Premium-Donut mit zweifacher Füllung aus
Kakao- und Milchkakaocreme. Weiße Schoko-
splitter und Belgische Schokolade als Topping 
auf softem Schokoladenbody.

MDM / Art.-Nr.
Stückgewicht
Kartoninhalt
VE/Palette
Auftauzeit
Standzeit

10231336 / 02354
73 g
48 St. / 4 Trays à 12 St.
64 Kartons
90 Min.
3 Tage

B&B BL Yoghurt Strawberry Donut servierfertig

Premium-Donut mit einer köstlichen Glasur mit 
Joghurt, getrockneten Erdbeerstückchen,  ab�liert 
mit einer fruchtigen Glasur 
mit Erdbeergeschmack.

  

MDM / Art.-Nr.
Stückgewicht
Kartoninhalt
VE/Palette
Auftauzeit
Standzeit

10223381 / 02246
55 g
48 St. / 4 Trays à 12 St.
64 Kartons
60 Min.
3 Tage

B&B BL Donut Raspberry Cheesecake Sensation servierfertig

Premium-Donut mit zweifacher Füllung aus 
cremiger Quark- und fruchtiger Himbeerfüllung, 
fein dekoriert mit knusprigen Stückchen mit 
Waldfrucht-Geschmack, ab�liert mit 
Himbeerglasurstreifen. 

MDM / Art.-Nr.
Stückgewicht
Kartoninhalt
VE/Palette
Auftauzeit
Standzeit

10231334 / 02353
69 g
48 St. / 4 Trays à 12 St.
64 Kartons
90 Min.
1 Tage

NEU

NEU

NEU

Alle Donuts werden Ihnen servierfertig geliefert und müssen nur noch aufgetaut werden.Alle Standzeiten gelten nach dem Auftauen bei einer Raumtemperatur von 22 °C.

GEFÜLLTE DONUTS

UNGEFÜLLTE DONUTS

B&B BL Decadent Chocolate Donut

Premium-Donut mit belgischer Milchschokoladen-
glasur, knackigen Schokoladenstückchen,
abschließend mit belgischer 
dunkler  Schokolade ab�liert.

B&B BL Yoghurt Strawberry Donut

Premium-Donut mit einer köstlichen Glasur mit 
Joghurt, getrockneten Erdbeerstückchen,  ab�liert 
mit einer fruchtigen Glasur 
mit Erdbeergeschmack.

NEU

NEU

NEU
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 Informationen zu vegetarischen / veganen Kennzeichnungen � nden Sie in der „Artikelübersicht“ (S. 26)

Alle Baker & Baker Donuts werden in einer Produktionsstätte hergestellt, die entspre-
chend den Vorgaben des RSPO zerti� ziert ist und gemäß dem Supply Chain  Modell 
„Mass Balance“ (Gemischt) bzw. „Segregated“ (Zerti� ziert) produziert (erhöht die 
Produktion von zerti� ziertem, nachhaltigem Palmöl). www.rspo.org

Alle Baker & Baker Donuts werden in einer Produktionsstätte hergestellt, die entspre-
chend den Vorgaben des RSPO zerti� ziert ist und gemäß dem Supply Chain  Modell 
„Mass Balance“ (Gemischt) bzw. „Segregated“ (Zerti� ziert) produziert (erhöht die 
Produktion von zerti� ziertem, nachhaltigem Palmöl). www.rspo.org

AMERICAN DONUTS

Alle 

Donuts im 

praktischen 

12er-Tray
12er-Tray

• vielseitiges Sortiment: gefüllte und 
ungefüllte Donuts, Mini-Donuts 
& Mix-Boxen

• voller Donut-Genuss in bester
Baker & Baker-Qualität: super-soft,
attraktiv dekoriert & köstlich gefüllt

• optimales Verpackungskonzept mit 4 Trays: 
einfach einzeln entnehmen, auftauen & servieren

Abwechslungsreiches
Bestseller-Sortiment

Alle Standzeiten gelten nach dem Auftauen bei einer Raumtemperatur von 22 °C. Alle Donuts werden Ihnen servierfertig geliefert und müssen nur noch aufgetaut werden.

B&B Filly Vanilli Donut undecorated servierfertig

Donut mit feiner, gleichmäßiger Porung und 
zartem Body, gefüllt mit einzigartig edler 
Vanillecreme. Die perfekte Basis für köstlich-
attraktive Dekorvariationen. 

MDM / Art.-Nr.
Stückgewicht
Kartoninhalt
VE/Palette
Auftauzeit
Standzeit

10094780 / 89287
65 g
48 St. / 4 Trays à 12 St.
64 Kartons
90 Min.
1 Tage

B&B Filly Vani Sprinkle Donut servierfertig

Gefüllt mit edler Vanillecreme, glasiert mit heller 
Fettglasur und dekoriert mit Milchschokoladen�o-
cken.

MDM / Art.-Nr.
Stückgewicht
Kartoninhalt
VE/Palette
Auftauzeit
Standzeit

10094751 / 89087
75 g
48 St. / 4 Trays à 12 St.
64 Kartons
90 Min.
1 Tage

GEFÜLLTE DONUTS

B&B Filly Cocoacreme Donut servierfertig

Mit Kakaokrem, kakaohaltiger Fettglasur und 
weißen Glasurstreifen.

MDM / Art.-Nr.
Stückgewicht
Kartoninhalt
VE/Palette
Auftauzeit
Standzeit

10170251 / 00683
75 g
48 St. / 4 Trays à 12 St.
72 Kartons
90 Min.
3 Tage

B&B Crispy Caramel Donut servierfertig

Mit zarter Karamellcreme gefüllt, mit kakaohalti-
ger Fettglasur und crunchigen Crispies dekoriert.

MDM / Art.-Nr.
Stückgewicht
Kartoninhalt
VE/Palette
Auftauzeit
Standzeit

10083658 / 89471
65 g
48 St. / 4 Trays à 12 St.
72 Kartons
90 Min.
3 Tage

B&B Filly Nut Donut servierfertig

Mit zartschmelzender NussNougatkrem gefüllt 
und mit gerösteten, gehackten Haselnüssen auf 
heller Fettglasur dekoriert.

MDM / Art.-Nr.
Stückgewicht
Kartoninhalt
VE/Palette
Auftauzeit
Standzeit

10083672 / 89719
72 g
48 St. / 4 Trays à 12 St.
72 Kartons
90 Min.
3 Tage

B&B Filly Berry Donut servierfertig

Mit feiner Waldfrucht-Füllung, überzogen mit
einer hellen Fettglasur und dekoriert mit
beerenfarbigen Splits.

MDM / Art.-Nr.
Stückgewicht
Kartoninhalt
VE/Palette
Auftauzeit
Standzeit

10083670 / 89976
76 g
48 St. / 4 Trays à 12 St.
72 Kartons
90 Min.
3 Tage

B&B Filly Strawberry Donut servierfertig

Gefüllt mit Erdbeer-Fruchtzubereitung, dekoriert 
mit rosafarbener Fettglasur und roten Zuckerper-
len.

MDM / Art.-Nr.
Stückgewicht
Kartoninhalt
VE/Palette
Auftauzeit
Standzeit

10193534 / 01619
70 g
48 St. / 4 Trays à 12 St.
64 Kartons
90 Min.
2 Tage

B&B Mixed Box Filled Donuts servierfertig

Unsere beliebten, köstlich gefüllten 
Donuts in der praktischen Mix-Box:
• B&B Filly CocoaCreme Donut, 12er-Tray
• B&B Filly Nut Donut, 12er-Tray
• B&B Crispy Caramel Donut, 12er-Tray
• B&B Filly Strawberry Donut, 12er-Tray

MDM / Art.-Nr.
Stückgewicht
Kartoninhalt
VE/Palette
Auftauzeit
Standzeit

10228046 / 02421
Ø 70 g
48 St. / 4 Trays à 12 St.
72 Kartons
90 Min.
2 Tage

MIX-
BOX

B&B Filly Vanilli Donut undecorated

Donut mit feiner, gleichmäßiger Porung und 
zartem Body, gefüllt mit einzigartig edler 
Vanillecreme. Die perfekte Basis für köstlich-
attraktive Dekorvariationen. 

B&B Filly Vani Sprinkle Donut

Gefüllt mit edler Vanillecreme, glasiert mit heller 
Fettglasur und dekoriert mit Milchschokoladen�o-
cken.

B&B Filly Cocoacreme Donut

Mit Kakaokrem, kakaohaltiger Fettglasur und 
weißen Glasurstreifen.

B&B Crispy Caramel Donut

Mit zarter Karamellcreme gefüllt, mit kakaohalti-
ger Fettglasur und crunchigen Crispies dekoriert.

B&B Crispy Caramel Donut

B&B Filly Nut Donut

Mit zartschmelzender NussNougatkrem gefüllt 
und mit gerösteten, gehackten Haselnüssen auf 
heller Fettglasur dekoriert.

B&B Crispy Caramel Donut

B&B Filly Berry Donut

Mit feiner Waldfrucht-Füllung, überzogen mit
einer hellen Fettglasur und dekoriert mit
beerenfarbigen Splits.

B&B Filly Strawberry Donut

B&B Filly Berry Donut
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B&B Black Crumble Donut servierfertig

Dekoriert mit kakaohaltiger Fettglasur und 
dragierten Schokoladen�ocken.

MDM / Art.-Nr.
Stückgewicht
Kartoninhalt
VE/Palette
Auftauzeit
Standzeit

10083620 / 88656
55 g
48 St. / 4 Trays à 12 St.
72 Kartons
60 Min.
3 Tage

B&B White Donut servierfertig

Dekoriert mit einer weißen Fettglasur und weißen 
Schokoladenstückchen.

MDM / Art.-Nr.
Stückgewicht
Kartoninhalt
VE/Palette
Auftauzeit
Standzeit

10172504 / 00806
55 g
48 St. / 4 Trays à 12 St.
72 Kartons
60 Min.
3 Tage

B&B Mixed Box Topped Donuts servierfertig

Unsere beliebten, extra soften Donuts 
in der praktischen Mix-Box:
• B&B Kids Crunch Donut, 12er-Tray
• B&B Pinky Donut, 12er-Tray
• B&B Party Sprinkle Donut, 12er-Tray
• B&B Black Crumble Donut, 12er-Tray

MDM / Art.-Nr.
Stückgewicht
Kartoninhalt
VE/Palette
Auftauzeit
Standzeit

10227608 / 02401
Ø 55 g
48 St. / 4 Trays à 12 St.
72 Kartons
60 Min.
3 Tage

MIX-
BOX

Alle Donuts werden Ihnen servierfertig geliefert und müssen nur noch aufgetaut werden. Alle Standzeiten gelten nach dem Auftauen bei einer Raumtemperatur von 22 °C.

B&B American Classic Donut servierfertig

Der Klassiker unter den American Donuts: nach 
traditioneller amerikanischer Rezeptur mit 
feinporiger Gebäckstruktur gebacken. Perfekt für 
individuelle Dekorationen. 

MDM / Art.-Nr.
Stückgewicht
Kartoninhalt
VE/Palette
Auftauzeit
Standzeit

10094873 / 04275
45 g
96 St.
40 Kartons
60 Min.
3 Tage

B&B American Soft Donut servierfertig

Super-saftig und mit softer, großporiger Gebäck-
struktur, abgerundet mit einer feinen Vanille-Note. 
Der ideale Soft Donut für kreative Dekorideen. 

MDM / Art.-Nr.
Stückgewicht
Kartoninhalt
VE/Palette
Auftauzeit
Standzeit

10172749 / 00490
45 g
96 St.
40 Kartons
60 Min.
3 Tage

UNGEFÜLLTE DONUTS

B&B Black Donut servierfertig

Dekoriert mit glänzender, kakaohaltiger Fettglasur. MDM / Art.-Nr.
Stückgewicht
Kartoninhalt
VE/Palette
Auftauzeit
Standzeit

10083621 / 88417
52 g
48 St. / 4 Trays à 12 St.
72 Kartons
60 Min.
3 Tage

B&B Sugar Donut servierfertig

Rundum attraktiv, mit gefrier- und taustabilem 
Zucker dekoriert.

MDM / Art.-Nr.
Stückgewicht
Kartoninhalt
VE/Palette
Auftauzeit
Standzeit

10083735 / 88655
48 g
48 St. / 4 Trays à 12 St.
72 Kartons
60 Min.
3 Tage

B&B American Chocolate Donut servierfertig

Saftiger Donut nach original amerikanischer 
Rezeptur mit edlem Dekor aus Vollmilchschoko-
lade und Milchschokoladenstückchen. 

MDM / Art.-Nr.
Stückgewicht
Kartoninhalt
VE/Palette
Auftauzeit
Standzeit

10094717 / 88292
56 g
48 St. / 4 Trays à 12 St.
72 Kartons
60 Min.
3 Tage

B&B Pinky Donut servierfertig

Dekoriert mit aufmerksamkeitsstarker Fettglasur 
mit Erdbeergeschmack und weißen Zucker-
streuseln.

MDM / Art.-Nr.
Stückgewicht
Kartoninhalt
VE/Palette
Auftauzeit
Standzeit

10167101 / 00450
55 g
48 St. / 4 Trays à 12 St.
72 Kartons
60 Min.
3 Tage

B&B Party Sprinkle Donut servierfertig

Dekoriert mit heller Fettglasur und bunten 
Zuckerstreuseln.

MDM / Art.-Nr.
Stückgewicht
Kartoninhalt
VE/Palette
Auftauzeit
Standzeit

10083710 / 88657
55 g
48 St. / 4 Trays à 12 St.
72 Kartons
60 Min.
3 Tage

B&B Kids Crunch Donut servierfertig

Überzogen mit einer weißen Fettglasur und mit 
buntem Schokolinsenbruch dekoriert.

MDM / Art.-Nr.
Stückgewicht
Kartoninhalt
VE/Palette
Auftauzeit
Standzeit

10083690 / 90381
57 g
48 St. / 4 Trays à 12 St.
72 Kartons
60 Min.
3 Tage

Dekoriert mit einer weißen Fettglasur und weißen 
Schokoladenstückchen.

traditioneller amerikanischer Rezeptur mit 
feinporiger Gebäckstruktur gebacken. Perfekt für 

B&B American Soft Donut

Super-saftig und mit softer, großporiger Gebäck-
struktur, abgerundet mit einer feinen Vanille-Note. 
Der ideale Soft Donut für kreative Dekorideen. 

B&B Sugar Donut

Rundum attraktiv, mit gefrier- und taustabilem 
Zucker dekoriert.

B&B Pinky DonutB&B Pinky Donut

Dekoriert mit aufmerksamkeitsstarker Fettglasur 
mit Erdbeergeschmack und weißen Zucker-
streuseln.

B&B Pinky Donut

Überzogen mit einer weißen Fettglasur und mit 
buntem Schokolinsenbruch dekoriert.

B&B American Chocolate Donut

Saftiger Donut nach original amerikanischer 
Rezeptur mit edlem Dekor aus Vollmilchschoko-
lade und Milchschokoladenstückchen. 
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Mix-Box im praktischen 20er-Tray
20er-Tray

Für Umsatzplus in einem
wachsenden Segment

• kleine Produktgröße für große 
Impulskäufe

• vielseitig einsetzbar: als Nachtisch 
to go oder im Kombiangebot 

• ideal für Frühstücksbuff ets oder in 
der Konferenzverp� egung 

MINI DONUTS

 Informationen zu vegetarischen / veganen Kennzeichnungen � nden Sie in der „Artikelübersicht“ (S. 26)

Alle Baker & Baker Mini Donuts werden in einer Produktionsstätte hergestellt, die 
entsprechend den Vorgaben des RSPO zerti� ziert ist und gemäß dem Supply Chain 
 Modell „Segregated“ (Zerti� ziert) produziert (erhöht die Produktion von zerti� zier-
tem, nachhaltigem Palmöl). www.rspo.org

B&B Mini Donut Filly Mix Box servierfertig

Gefüllte Mini Donuts im platzsparenden 
Mix-Karton: 
• B&B Filly Choc-Hazelnut
• B&B Filly Strawberry 
• B&B Filly Caramel

MDM / Art.-Nr.
Stückgewicht
Kartoninhalt
VE/Palette
Auftauzeit
Standzeit

10223731 / 35010
Ø 32 g
60 St. / 3 Trays à 20 St.
88 Kartons
60 Min.
1 Tag

B&B Mini Donut Filly Choc-Hazelnut servierfertig

Gefüllt mit zartschmelzender Kakao-Haselnuss-
creme und Dekor aus kakaohaltiger Fettglasur mit 
weißen und dunklen Milchschokoladenstückchen.

MDM / Art.-Nr.
Stückgewicht
Kartoninhalt
VE/Palette
Auftauzeit
Standzeit

10223733 / 35012
32 g
60 St. / 3 Trays à 20 St.
88 Kartons
60 Min.
1 Tag

MIX-
BOX

UNGEFÜLLTE MINI DONUTS

GEFÜLLTE MINI DONUTS

Alle Standzeiten gelten nach dem Auftauen bei einer Raumtemperatur von 22 °C.

Alle Donuts werden Ihnen servierfertig geliefert und müssen nur noch aufgetaut werden.

B&B Mini Donut Filly Strawberry servierfertig

Mit köstlicher Erdbeer-Fruchtzubereitung, 
dekoriert mit weißer Fettglasur und pinken 
Zuckerperlen.

MDM / Art.-Nr.
Stückgewicht
Kartoninhalt
VE/Palette
Auftauzeit
Standzeit

10223734 / 35013 
31 g
60 St. / 3 Trays à 20 St
72 Kartons
60 Min.
1 Tag

B&B Mini Donut Filly Caramel servierfertig

Mit zarter Karamellcreme gefüllt, überzogen mit 
einer hellbraunen Fettglasur und knusprigem 
Dekor mit Karamellgeschmack.

MDM / Art.-Nr.
Stückgewicht
Kartoninhalt
VE/Palette
Auftauzeit
Standzeit

10223732 / 35011
32 g
60 St. / 3 Trays à 20 St
72 Kartons
60 Min.
1 Tag

B&B Mini Donut Sugar servierfertig

Dekor aus feinem Zucker mit Vanillegeschmack. MDM / Art.-Nr.
Stückgewicht
Kartoninhalt
VE/Palette
Auftauzeit
Standzeit

10223735 / 35014
23 g
80 St. / 4 Trays à 20 St.
72 Kartons
60 Min.
1 Tag

Dekor aus feinem Zucker mit Vanillegeschmack.

B&B Mini Donut Cocoa servierfertig

Überzogen mit kakaohaltiger dunkler Fettglasur. MDM / Art.-Nr.
Stückgewicht
Kartoninhalt
VE/Palette
Auftauzeit
Standzeit

10223738 / 35017
25 g
80 St. / 4 Trays à 20 St
72 Kartons
60 Min.
1 Tag

Mit köstlicher Erdbeer-Fruchtzubereitung, 
dekoriert mit weißer Fettglasur und pinken 
Zuckerperlen.

Mit zarter Karamellcreme gefüllt, überzogen mit 
einer hellbraunen Fettglasur und knusprigem 
Dekor mit Karamellgeschmack.

Gefüllt mit zartschmelzender Kakao-Haselnuss-
creme und Dekor aus kakaohaltiger Fettglasur mit 
weißen und dunklen Milchschokoladenstückchen.

B&B Mini Donut Filly Mix Box

Gefüllte Mini Donuts im platzsparenden 
Mix-Karton: 
• B&B Filly 
• B&B Filly Strawberry 
• B&B Filly Caramel
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Viele Beleg-anleitungen
erhältlich 

BAGELS�'N'�BUNS

VEGETA-

RISCHOHNE PALMÖL

 Informationen zu vegetarischen / veganen Kennzeichnungen � nden Sie in der „Artikelübersicht“ (S. 26)

Eine wachsende 
Snack-Alternative

• absatzstark: Trendsegment mit kreativen 
Belegvariationen

• frisch & vielseitig: Bagels mit unter-
schiedlichen Toppings für die Frischetheke 

• original: amerikanische Rezepturen in 
hoher Baker & Baker-Qualität

Die Backzeiten und Backtemperaturen sind Richtwerte und abhängig von 
den  betrieblichen Bedingungen. Temperaturvorgabe für Heißluftofen. 

B&B Sprossen Bagel vorgebacken

Dieser Bagel enthält getrocknete Mungobohnen-
keime, Leinsamen, Sonnenblumenkerne und 
überzeugt durch ein abgerundetes, 
nussiges Geschmackspro�l. 

MDM / Art.-Nr.
Stückgewicht
Kartoninhalt
VE/Palette
Backzeit / °C

Standzeit

10235487 / 01717
100 g
44 St.
56 Kartons
ca. 2 Min. / 180 – 200 °C
mit Dampf
1 Tag

B&B Sesam Bagel vorgebacken

Bagel mit Sesam-Topping. Der Klassiker für viele 
Belegvarianten.

MDM / Art.-Nr.
Stückgewicht
Kartoninhalt
VE/Palette
Backzeit / °C

Standzeit

10234834 / 01664
85 g
44 St.
56 Kartons
ca. 2 Min. / 180 – 200 °C
mit Dampf
1 Tag

B&B Laugen Bagel vorgebacken

Laugen Bagel amerikanisch inszeniert. Mit 
beliebtem herzhaften Laugen-
geschmack und Sesam-Topping.

MDM / Art.-Nr.
Stückgewicht
Kartoninhalt
VE/Palette
Backzeit / °C

Standzeit

10083603 / 88808
87 g
30 St.
80 Kartons
ca. 2 Min. / 180 – 200 °C 
mit Dampf
1 Tag

B&B Kraftkorn® Malzbagel vorgebacken

Bagel mit kräftigem Malzgeschmack, kernigen 
Hafer�ocken, Leinsamen und mit Sesam-
Lein samen-Topping.

MDM / Art.-Nr.
Stückgewicht
Kartoninhalt
VE/Palette
Backzeit / °C

Standzeit

10234832 / 01662
100 g
44 St.
56 Kartons
ca. 2 Min. / 180 – 200 °C 
mit Dampf
1 Tag

B&B Natur Bagel vorgebacken

Unser Klassiker mit einer saftigen Krume und 
einzigartigem Glanz.

MDM / Art.-Nr.
Stückgewicht
Kartoninhalt
VE/Palette
Backzeit / °C

Standzeit

10234810 / 01647
85 g
44 St.
56 Kartons
ca. 2 Min. / 180 – 200 °C
mit Dampf
1 Tag

B&B 6 Original Grains Burger Bun servierfertig

Weicher Bun für Hamburger mit 6 exklusiven 
Urgetreiden, bestreut mit grobkörnigem Roggen-
Vollkornschrot. Bereits im Steg 
vorgeschnitten.

MDM / Art.-Nr.
Stückgewicht
Kartoninhalt
VE/Palette
Auftauzeit
Standzeit

10231710 / 02361
100 g
24 St. / 4 Beutel à 6 St.
68 Kartons
120–180 Min.
4 Tage*

B&B 6 Original Grains Hot Dog Bun servierfertig

Weicher Bun für Hot Dogs mit 6 exklusiven 
Urgetreiden, bestreut mit grobkörnigem Roggen-
Vollkornschrot. Bereits seitlich 
vorgeschnitten.

MDM / Art.-Nr.
Stückgewicht
Kartoninhalt
VE/Palette
Auftauzeit
Standzeit

10231711 / 02362
75 g
36 St. / 3 Beutel à 12 St.
68 Kartons
120–180 Min.
4 Tage*

1 EINKORN    2 EMMER
3 WALDSTAUDENROGGEN
4 KHORASAN
5 FISSER IMPERIAL (GERSTE)
6 BAULÄNDER SPELZ (URDINKEL)Die Buns werden Ihnen servierfertig geliefert und müssen nur noch aufgetaut werden. Lagertemperatur: 

mind. -18 °C. Nach dem Auf tauen nicht wieder einfrieren. Die Verpackung während des Lagerns geschlossen halten. 

*im geschlossenen Beutel bei einer Raumtemperatur von 20 – 23 °C

   Mehr Infos zu CSM Urgetreide:
http://youtu.be/H_HPK2bsm-A

Unser Klassiker mit einer saftigen Krume und 

VEGETA-

RISCH

keime, Leinsamen, Sonnenblumenkerne und 
überzeugt durch ein abgerundetes, 

VEGETA-

RISCH

Laugen Bagel amerikanisch inszeniert. Mit 
Stückgewicht

VEGETA-

RISCH

VEGETA-

RISCH

Hafer�ocken, Leinsamen und mit Sesam- Stückgewicht
Kartoninhalt
VE/Palette
Backzeit / °C

VEGETA-

VEGAN

VEGAN 180 
  mm

125 
 mm

B&B Kraftkorn

Bagel mit kräftigem Malzgeschmack, kernigen 
Hafer�ocken, Leinsamen und mit Sesam-
Lein samen-Topping.

B&B Laugen Bagel

Laugen Bagel amerikanisch inszeniert. Mit 
beliebtem herzhaften Laugen-
geschmack und Sesam-Topping.

B&B Sprossen Bagel

Dieser Bagel enthält getrocknete Mungobohnen-
keime, Leinsamen, Sonnenblumenkerne und 
überzeugt durch ein abgerundetes, 
nussiges Geschmackspro�l. 

B&B Sesam Bagel

Bagel mit Sesam-Topping. Der Klassiker für viele 
Belegvarianten.

B&B Natur Bagel

Unser Klassiker mit einer saftigen Krume und 
einzigartigem Glanz.

B&B Sesam Bagel

Weicher Bun für Hamburger mit 6 exklusiven 
Urgetreiden, bestreut mit grobkörnigem Roggen-
Vollkornschrot. Bereits im Steg 
vorgeschnitten.

Weicher Bun für Hot Dogs mit 6 exklusiven 
Urgetreiden, bestreut mit grobkörnigem Roggen-
Vollkornschrot. Bereits seitlich 
vorgeschnitten.

*im geschlossenen Beutel bei einer Raumtemperatur von 20 – 23 °C

Bagel mit Sesam-Topping. Der Klassiker für viele 

VEGETA-

RISCH

NEU

NEU
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ANTAUEN
Cookies mit ausreichenden  
Abstände n auf ein mit Back-
matten / -papier ausgelegtes 
Backblech legen und ca. 20 
Minuten antauen lassen.

VORBEREITEN 
Los geht’s: Nehmen Sie die 
gefrorenen Teiglinge nach 
Bedarf aus dem Karton.

BACKEN
Bei 160  –  170 °C im vorgeheiz-
ten Backofen werden die 
Cookies perfekt.

OFENFRISCHER GENUSS!
Die Cookies auf dem Backblech 
ca. 60 Min. auskühlen lassen 
bis die Schokolade im ganzen 
Cookie vollkommen fest ge-
worden ist.

 Informationen zu vegetarischen / veganen Kennzeichnungen � nden Sie in der „Artikelübersicht“ (S. 26)

1)

Alle Baker & Baker Cookies werden in einer Produktionsstätte hergestellt, die entspre-
chend den Vorgaben des RSPO zerti� ziert ist und gemäß dem Supply Chain  Modell 
„Mass Balance“ (Gemischt) bzw. „Segregated“ (Zerti� ziert) produziert (erhöht die 
Produktion von zerti� ziertem, nachhaltigem Palmöl). www.rspo.org

421 3

Cookies sind ein
Wachstumssegment

• trendgerechtes Portfolio an back- 
und servierfertigen Produkten 

• original American Cookie-Genuss – 
außen knusprig und innen „chewy“ 

• einfaches Handling: leicht zu backen 
oder nur aufzutauen

AMERICAN COOKIES

OFENFRISCH
GEBACKEN

Cookies sind ein
Wachstumssegment

trendgerechtes Portfolio an back- 
und servierfertigen Produkten 

original American Cookie-Genuss – 

1)  Ausgenommen B&B Triple Chocolate Cookie Puck 80 g

B&B Chocolate Chunk Cookie Puck 80�g backfertig

Aus hellem Mürbeteig mit zartem Butterge-
schmack und zartschmelzenden Vollmilch-
schokoladenstückchen.

MDM / Art.-Nr.
Stückgewicht
Kartoninhalt
VE/Palette
Backzeit / °C
Standzeit

10186959 / 89240
80 g
96 St.
72 Kartons
15 – 17 Min. / 160 – 170 °C
3 Tage

B&B Triple Chocolate Cookie Puck 80�g backfertig

Aus herrlich schokoladigem Mürbeteig mit 
zartem Buttergeschmack, verfeinert mit weißen 
und dunklen Schokoladenstückchen.

MDM / Art.-Nr.
Stückgewicht
Kartoninhalt
VE/Palette
Backzeit / °C
Standzeit

10187083 / 89239
80 g
96 St.
72 Kartons
15 – 17 Min. / 160 – 170 °C
3 Tage

B&B Raspberry White Cookie Puck 80�g backfertig

Aus hellem Mürbeteig mit zartem Butterge-
schmack, veredelt mit aromatischen Himbeer- 
und weißen Schokoladenstückchen.

MDM / Art.-Nr.
Stückgewicht
Kartoninhalt
VE/Palette
Backzeit / °C
Standzeit

10083721 / 89238
80 g
96 St.
72 Kartons
15 – 17 Min. / 160 – 170 °C
3 Tage

B&B Baked Triple Choc Cookie 72 g servierfertig

Aus kräftig schokoladigem Mürbeteig mit zartem 
Buttergeschmack, mit weißen und dunklen 
Schokoladenstückchen.

MDM / Art.-Nr.
Stückgewicht
Kartoninhalt
VE/Palette
Auftauzeit
Standzeit

10083616 / 89762
72 g
48 St.
80 Kartons
60 – 90 Min.
3 Tage

B&B Baked Milk Choc Cookie 72 g servierfertig

Aus hellem Mürbeteig mit zartem Butterge-
schmack und köstlichen Vollmilchschokoladen-
stückchen.

MDM / Art.-Nr.
Stückgewicht
Kartoninhalt
VE/Palette
Auftauzeit
Standzeit

10083615 / 89761
72 g
48 St.
80 Kartons
60 – 90 Min.
3 Tage

BCB Double Choc Cookie SP einzelverpackt, servierfertig

Softer Cookie aus schokoladigem Mürbeteig mit 
Stückchen aus belgischer Schokolade,
einzeln verpackt.

MDM / Art.-Nr.
Stückgewicht
Kartoninhalt
VE/Palette 
Auftauzeit
Standzeit

10208468 / 01569
75 g
66 St.
56 Kartons
60 – 90 Min.
10 Tage

BCB Rich Choc Cookie SP einzelverpackt, servierfertig

Softer Cookie aus hellem Mürbeteig mit 
Stückchen aus dunkler belgischer Schokolade, 
einzeln verpackt. 

MDM / Art.-Nr.
Stückgewicht
Kartoninhalt
VE/Palette
Auftauzeit
Standzeit

10208469 / 01568
75 g
66 St.
56 Kartons
60 – 90 Min.
10 Tage

Alle Abbildungen gebacken. Die Backzeiten und Backtemperaturen sind Richtwerte und abhängig von den  betrieblichen Bedingungen. 

Temperaturvorgabe für Heißluftofen. Alle Standzeiten gelten nach dem Backen bei einer Raumtemperatur von 22 °C. 

B&B Triple Chocolate Cookie Puck 80�g

Aus herrlich schokoladigem Mürbeteig mit 
zartem Buttergeschmack, verfeinert mit weißen 
und dunklen Schokoladenstückchen.

B&B Chocolate Chunk Cookie Puck 80�g

Aus hellem Mürbeteig mit zartem Butterge-
schmack und zartschmelzenden Vollmilch-
schokoladenstückchen.
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Impulsartikel mit 
starker Markenkraft

• abwechslungsreich: vielseitiges Erfolgssortiment

• bekannt & beliebt: Qualität mit 
Milka®, OREO® und nutella®

• umsatzstark: On-top-Geschäft durch starke 
Marken mit höherer Preisakzeptanz am Markt

• Hingucker satt: große Auswahl an 
Service- und Promotionmaterialien

MARKENKONZEPTE

Impulsartikel mit 
starker Markenkraft

• abwechslungsreich: vielseitiges Erfolgssortiment

• bekannt & beliebt: Qualität mit 
Milka®, OREO® und nutella®

• umsatzstark: On-top-Geschäft durch starke 
Marken mit höherer Preisakzeptanz am Markt

• Hingucker satt: große Auswahl an 
Service- und Promotionmaterialien

MARKENKONZEPTE

Milka® Mu�  n gefüllt servierfertig

Extra-saftiger Schoko-Muffin mit einer zart- 
schmelzenden  Milch-Kakao-Füllung und 
reichlich Milka® Alpenmilch  Schokolade 
in attraktiver Milka®-Gebäckkapsel.

MDM / Art.-Nr.
Stückgewicht
Kartoninhalt
VE/Palette
Auftauzeit
Standzeit

10225264 / 02289
110 g
36 St. / 3 Trays à 12 St.
48 Kartons
90 - 120 Min.
2 Tage

Mu�  n with nutella® servierfertig

Muffin mit nutella®-Nuss-Nougat-Creme-Füllung, 
dekoriert mit gerösteten Haselnüssen.

MDM / Art.-Nr.
Stückgewicht
Kartoninhalt
VE/Palette
Auftauzeit
Standzeit

10222412 / 06358
110 g
36 St. / 3 Trays à 12 St.
48 Kartons
90 – 120 Min.
2 Tage

OREO® Donut servierfertig

Donut mit dunklem Kakaoteig, gefüllt mit einer 
köstlichen Creme mit Vanillegeschmack, dekoriert 
mit original OREO® Keksstückchen in aufmerk-
samkeitsstarker OREO®-Gebäckkapsel.

MDM / Art.-Nr.
Stückgewicht
Kartoninhalt
VE/Palette
Auftauzeit
Standzeit

10215324 / 01978
73 g
48 St. / 4 Trays à 12 St.
64 Kartons
90 Min.
2 Tage

Schoko-Mu�  n Milka® + Nuts servierfertig

Dunkler Schoko-Muffin mit knackigem Schoko-
ladenkern, dekoriert mit gehackten Haselnüssen 
und Milka® Alpenmilch Schokolade in attraktiver 
Milka®-Gebäckkapsel.

MDM / Art.-Nr.
Stückgewicht
Kartoninhalt
VE/Palette
Auftauzeit
Standzeit

10185642 / 01319
105 g
36 St. / 3 Trays à 12 St.
56 Kartons
90 – 120 Min.
2 Tage

OREO® Mu�  n servierfertig

OREO® Schokoladen-Muffin gefüllt und dekoriert 
mit einer köstlichen Creme mit Vanillegeschmack 
und mit original OREO® Keksstückchen 
in aufmerksamkeitsstarker OREO®-Gebäckkapsel.

MDM / Art.-Nr.
Stückgewicht
Kartoninhalt
VE/Palette
Auftauzeit
Standzeit

10230736 / 06760
110 g
36 St. / 3 Trays à 12 St.
48 Kartons
90 – 120 Min.
2 Tage

nutella® ist eine eingetragene Marke von Ferrero. Alle Rechte vorbehalten. 
Milka® und OREO® sind Marken der Mondelēz International Unternehmensgruppe und werden in Lizenz genutzt.

Milka® Donut gefüllt servierfertig

Schoko-Donut mit einer zartschmelzenden 
 Milch-Kakao-Füllung und reichlich Milka® 
Alpenmilch Schokolade in attraktiver 
Milka®-Gebäckkapsel.

MDM / Art.-Nr.
Stückgewicht
Kartoninhalt
VE/Palette
Auftauzeit
Standzeit

10225319 / 02293
65 g
48 St. / 4 Trays à 12 St.
64 Kartons
90 Min.
2 Tage

OREO

Donut mit dunklem Kakaoteig, gefüllt mit einer 
köstlichen Creme mit Vanillegeschmack, dekoriert 
mit original OREO® Keksstückchen in aufmerk-
samkeitsstarker OREO®-Gebäckkapsel.

Alle Standzeiten gelten nach dem Auftauen bei einer Raumtemperatur von 22 °C.

Mu�  n with nutella

Muffin mit nutella®-Nuss-Nougat-Creme-Füllung, 
dekoriert mit gerösteten Haselnüssen.

Milka

Extra-saftiger Schoko-Muffin mit einer zart- 
schmelzenden  Milch-Kakao-Füllung und 
reichlich Milka® Alpenmilch  Schokolade 
in attraktiver Milka®-Gebäckkapsel.

OREO® Mu�  n

OREO® Schokoladen-Muffin gefüllt und dekoriert 
mit einer köstlichen Creme mit Vanillegeschmack 
und mit original OREO® Keksstückchen 
in aufmerksamkeitsstarker OREO®-Gebäckkapsel.

NEU
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ARTIKELÜBERSICHT

Unsere Produkte auf einen Blick

Artikel CV-
Grad

Vege-
tarisch* EAN Art.-

Nr.
Stück-

gewicht
Karton-
inhalt

kg / 
Karton

VE / 
Palette

8 Premium Muffins

8 Premium Muffins, gefüllt
B&B BL Muffin Chocolate Overkill servierfertig ja 4017040.01406.1 01406 130 g 24 St. 3,120 80 Kartons

B&B BL Muffin Salted Caramel Nut servierfertig ja 4017040.02057.4 02057 130 g 24 St. 3,120 80 Kartons

9 Premium Muffins, ungefüllt
B&B BL Muffin Blueberry Burst servierfertig ja 4017040.01405.4 01405 130 g 24 St. 3,120 80 Kartons

B&B BL Muffin Poppy Lemon servierfertig ja 4017040.01407.8 01407 130 g 24 St. 3,120 80 Kartons

B&B BL Muffin Superfruit servierfertig ja 4017040.00807.7 00807 130 g 24 St. 3,120 80 Kartons

10 American Muffins

10 American Muffins, gefüllt
B&B myMuffin Choconougat servierfertig ja 4017040.89349.9 89349 115 g 36 St. / 3 Trays 4,140 56 Kartons

B&B myMuffin Filly Blueberry servierfertig ja 4017040.00083.5 00083 115 g 36 St. / 3 Trays 4,140 56 Kartons

B&B myMuffin Schwarzwälder servierfertig ja 4017040.90079.1 90079 115 g 36 St. / 3 Trays 4,140 56 Kartons

B&B myMuffin Red Velvet Cake servierfertig – 5025183.07355.4 07355 110 g 36 St. / 3 Trays 3,960 48 Kartons

B&B myMuffin Carrot Cake servierfertig ja 5025183.07356.1 07356 115 g 36 St. / 3 Trays 4,140 48 Kartons

B&B myMuffin Strawberry servierfertig ja 4017040.01388.0 01388 115 g 36 St. / 3 Trays 4,140 56 Kartons

11 American Muffins, ungefüllt
B&B myMuffin Lebkuchen Style servierfertig ja 8436542.12488.1 12488 115 g 36 St. / 3 Trays 4,140 56 Kartons

B&B myMuffin Black&White servierfertig ja 4017040.89348.2 89348 100 g 36 St. / 3 Trays 3,600 56 Kartons

12 Premium Donuts

12 Premium Donuts, gefüllt
B&B BL Donut Chocolate Cake Sensation servierfertig ja 4017040.02354.4 02354 73 g 48 St. / 4 Trays 3,504 64 Kartons

B&B BL Donut Raspberry Cheesecake Sensation servierfertig – 4017040.02353.7 02353 69 g 48 St. / 4 Trays 3,312 64 Kartons

B&B BL Donut Crème Brûlée servierfertig ja 4017040.02352.0 02352 69 g 48 St. / 4 Trays 3,312 64 Kartons

13 Premium Donuts, ungefüllt
B&B BL Decadent Chocolate Donut servierfertig ja 4017040.02278.3 02278 60 g 48 St. / 4 Trays 2,880 64 Kartons

B&B BL Yoghurt Strawberry Donut servierfertig ja 4017040.02246.2 02246 55 g 48 St. / 4 Trays 2,640 64 Kartons

14 American Donuts

16 American Donuts gefüllt
B&B Filly Vanilli Donut undecorated servierfertig ja 4017040.89287.4 89287 65 g 48 St. / 4 Trays 3,100 64 Kartons

B&B Filli Vani Sprinkle Donut servierfertig ja 4017040.89087.0 89087 75 48 St. / 4 Trays 3,600 64 Kartons

B&B Filly Cocoacreme Donut servierfertig ja 4017040.00683.7 00683 75 g 48 St. / 4 Trays 3,600 72 Kartons

B&B Filly Nut Donut servierfertig ja 4017040.89719.0 89719 72 g 48 St. / 4 Trays 3,450 72 Kartons

B&B Crispy Caramel Donut servierfertig – 4017040.89471.7 89471 65 g 48 St. / 4 Trays 3,100 72 Kartons

B&B Filly Berry Donut servierfertig ja 4017040.89976.7 89976 76 g 48 St. / 4 Trays 3,648 72 Kartons

B&B Filly Strawberry Donut servierfertig ja 4017040.01619.5 01619 70 g 48 St. / 4 Trays 3,360 64 Kartons

B&B Mixed Box Filled Donuts (Mix-Karton) servierfertig ja 4017040.02421.3 02421 Ø 70 g 48 St. / 4 Trays 3,384 72 Kartons

Artikel CV-
Grad

Vege-
tarisch* EAN Art.-

Nr.
Stück-

gewicht
Karton-
inhalt

kg / 
Karton

VE / 
Palette

14 American Donuts, ungefüllt
B&B American Classic Donut servierfertig ja 4000492.04275.1 04275 45 g 96 St. 4,300 40 Kartons

B&B American Soft Donut servierfertig ja 4017040.00490.1 00490 45 g 96 St. 4,300 40 Kartons

B&B Black Donut servierfertig ja 4017040.88417.6 88417 52 g 48 St. / 4 Trays 2,500 72 Kartons

B&B Sugar Donut servierfertig ja 4017040.88655.2 88655 48 g 48 St. / 4 Trays 2,300 72 Kartons

B&B Pinky Donut servierfertig – 4017040.00450.5 00450 55 g 48 St. / 4 Trays 2,640 72 Kartons

B&B American Chocolate Donut servierfertig ja 4017040.88292.9 88292 56 g 48 St. / 4 Trays 2,680 64 Kartons

B&B Party Sprinkle Donut servierfertig – 4017040.88657.6 88657 55 g 48 St. / 4 Trays 2,640 72 Kartons

B&B Kids Crunch Donut servierfertig ja 4017040.90381.5 90381 57 g 48 St. / 4 Trays 2,736 72 Kartons

B&B Black Crumble Donut servierfertig ja 4017040.88656.9 88656 55 g 48 St. / 4 Trays 2,640 72 Kartons

B&B White Donut servierfertig ja 4017040.00806.0 00806 55 g 48 St. / 4 Trays 2,640 72 Kartons

B&B Mixed Box Topped Donuts (Mix-Karton) servierfertig ja 4017040.02401.5 02401 Ø 55 g 48 St. / 4 Trays 2,664 72 Kartons

18 Mini Donuts

19 Mini-Donuts, gefüllt
B&B Mini Donut Filly Choc-Hazelnut servierfertig ja 3040409.35012.9 35012 32 g 60 St. / 3 Trays 1,920 88 Kartons

B&B Mini Donut Filly Strawberry servierfertig ja 3040409.35013.6 35013 31 g 60 St. / 3 Trays 1,860 88 Kartons

B&B Mini Donut Filly Caramel servierfertig – 3040409.35011.2 35011 32 g 60 St. / 3 Trays 1,920 88 Kartons

B&B Mini Donut Filly Mix Box (Mix-Karton) servierfertig – 3040409.35010.5 35010 Ø 32 g 60 St. / 3 Trays 1,900 88 Kartons

19 Mini-Donuts, ungefüllt
B&B Mini Donut Sugar servierfertig ja 3040409.35014.3 35014 23 g 80 St. / 4 Trays 1,840 72 Kartons

B&B Mini Donut Cocoa servierfertig ja 3040409.35017.4 35017 25 g 80 St. / 4 Trays 2,000 72 Kartons

20 Bagels�'n'�Buns

B&B Sprossen Bagel vorgebacken ja 4017040.01717.8 01717 100 g 44 St. 4,400 56 Kartons

B&B Laugen Bagel vorgebacken ja 4017040.88808.2 88808 87 g 30 St. 2,610 80 Kartons

B&B Kraftkorn® Malzbagel vorgebacken ja 4017040.01662.1 01662 100 g 44 St. 4,800 56 Kartons

B&B Natur Bagel vorgebacken ja 4017040.01647.8 01647 85 g 44 St. 3,740 56 Kartons

B&B Sesam Bagel vorgebacken ja 4017040.01664.5 01664 85 g 44 St. 3,740 56 Kartons

B&B 6 Original Grains Burger Buns gebacken ja (vegan) 4017040.02361.2 02361 100 g 24 St. / 4 Beutel 2,400 68 Kartons

B&B 6 Original Grains Hot Dog Buns gebacken ja (vegan) 4017040.02362.9 02362 75 g 36 St. / 3 Beutel 2,700 68 Kartons

22 American Cookies

23 Backfertige Cookies
B&B Triple Chocolate Cookie Puck 80g backfertig ja 4017040.89239.3 89239 80 g 96 St. 7,680 72 Kartons

B&B Chocolate Chunk Cookie Puck 80g backfertig ja 4017040.89240.9 89240 80 g 96 St. 7,680 72 Kartons

B&B Raspberry White Cookie Puck 80g backfertig ja 4017040.89238.6 89238 80 g 96 St. 7,680 72 Kartons

23 Servierfertige Cookies

B&B Baked Triple Choc Cookie 72 g servierfertig ja 4017040.89762.6 89762 72 g 48 St. 3,460 80 Kartons

B&B Baked Milk Choc Cookie 72 g servierfertig ja 4017040.89761.9 89761 72 g 48 St. 3,460 80 Kartons

BCB Double Choc Cookie SP servierfertig ja 4017040.01569.3 01569 75 g 66 St. 4,950 56 Kartons

BCB Rich Choc Cookie SP servierfertig ja 4017040.01568.6 01568 75 g 66 St. 4,950 56 Kartons

26 Markenkonzepte

Muffin with nutella® servierfertig ja 5025183.06358.6 06358 110 g 36 St. / 3 Trays 3,960 48 Kartons

Milka Muffin® gefüllt servierfertig ja 4017040.02289.9 02289 110 g 36 St. / 3 Trays 3,960 48 Kartons

Schoko-Muffin Milka® + NUTS servierfertig ja 4017040.01319.4 01319 105 g 36 St. / 3 Trays 3,780 56 Kartons

OREO® Muffin servierfertig ja 5025183.06760.7 06760 110 g 36 St. / 3 Trays 3,960 48 Kartons

Milka® Donut gefüllt servierfertig ja 4017040.02293.6 02293 65 g 48 St. / 4 Trays 3,120 64 Kartons

OREO® Donut servierfertig ja 4017040.01978.3 01978 73 g 48 St. / 4 Trays 3,504 64 Kartons

Unsere Baker & Baker-Produkte können Sie über den Lieferservice Ihres 
Fachgroßhandels beziehen. Fragen Sie einfach Ihren Handelspartner! 

*Genaue diätische Angaben entnehmen Sie bitte der aktuell gültigen Spezi� kation. *Genaue diätische Angaben entnehmen Sie bitte der aktuell gültigen Spezi� kation. 2726



UNSER SERVICEMATERIAL KOMPETENTER SERVICE

Nehmen Sie gern Kontakt mit uns auf

To-go-Tüte Cookie

MDM-Nr.: 10157578
Art.-Nr.: 00125
H. 22 cm, B. 13 cm, T. 6,5 cm
29,90 €  /  400 St.

To-go-Tüte „köstlich“

MDM-Nr.: 10194429
Art.-Nr.: 01645
H. 10 cm, B. 14 cm, T. 5 cm
33,60 €  /  500 St.

Snacktüte 
„American Bakery“

MDM-Nr.: 10165414 
Art.-Nr.: 00405
L. 12,7 cm, B. 12 cm
15,95 €  /  1.000 St.

Gebäcktüte „Süße Tüte“

MDM-Nr.: 10184141 
Art.-Nr.: 01288
L. ca. 24 cm 
(von Spitze zu Spitze)
23,50 €  /  500 St.

Cookie-Glas

MDM-Nr.: 10087039 
Art.-Nr.: 89663
ø 18 cm, H. 14,5 cm /  21 cm m. Deckel 
17,98 €  /  1 St.

Thekenblech klein, goldfarben

MDM-Nr.: 10087084
Art.-Nr.: 89566 
60 x 20 cm
23,50 €  /  2 St.

Thekenblech groß, goldfarben
MDM-Nr.: 10087085
Art.-Nr.: 89565
60 x 40 cm
26,49 €  /  2 St.

Präsentationsplatte, klein

MDM-Nr.: 10105881
Art.-Nr.: 00707 
58 x 19,5 cm
19,90 €  /  1 St.

Präsentationsplatte, groß
MDM-Nr.: 10105882 
Art.-Nr.: 00708
59,5 x 39,7 cm
21,98 €  /  1 St.

Präsentationsplatte rund, schwarz

MDM-Nr.: 10105885 
Art.-Nr.: 05608
Maße: ca. ø 32 cm.
12,98 €  /  1 St.

Plakat-Aufsteller (für DIN A1)

MDM-Nr.: 10105731 
Art.-Nr.: 07239
L. 85 cm, B. 60, H. 102 cm
94,00 €  /  1 St.

Es gelten die allgemeinen Verkaufsbedingungen der CSM Deutschland GmbH 
in ihrer jeweils gültigen Fassung. Änderungen in Form, Farbe und Dekor, sowie 
Druckfehler und Irrtum vorbehalten. Ihr Versandkostenanteil beträgt 5,80 €. 
Alle Preise sind Nettopreise und verstehen sich zzgl. der gesetzlichen Mehr-
wertsteuer. Alle Artikel werden ohne Inhalt geliefert.

VON TO-GO-VERPACK-

UNGEN BIS HIN ZUR 

LADENAUSSTATTUNG 

Bestellen Sie ganz bequem per E-Mail unter 

baker-baker@csmbakerysolutions.com oder 

telefonisch unter unserer Service-Line: 

0421 / 3502 − 830  (Mo. – Do. 7:30 – 16:00 Uhr, 

Fr. 7:30 – 14:00 Uhr)

1 1

2 2

Bei Baker & Baker stehen Sie als Kunde an erster Stelle. Deshalb bieten wir Ihnen  zuverlässig 
den besten Service. 

Unsere Vertriebsmitarbeiter stehen Ihnen jederzeit für eine persönliche  Beratung zur Verfügung – 
ob bei backtech nischen, betriebswirtschaftlichen oder verkäuferischen Fragen!

SERVICE-LINE 
0421 – 3502 850
baker-baker@csmbakerysolutions.com
(Mo. – Do. 7:30 – 16:00 Uhr, Fr. 7:30 – 14:00 Uhr)

Weitere Auskünfte rund um unser Sortiment, Bezugsquellen im Fachhandel und unsere umfangreichen 
Serviceleistungen erhalten Sie über die Baker & Baker  Service-Line oder über unsere Homepage:

HOMEPAGE
www.baker-baker.de/handwerk 

Für das

GOLDFROST

Sortiment
bitte

wenden!

Präsentationsplatte rund, schwarzCookie-Glas

Thekenblech klein, goldfarben1

15,95 €  /  1.000 St.

Plakat-Aufsteller (für DIN A1)

Präsentationsplatte, klein1

„American Bakery“Gebäcktüte „Süße Tüte“
Snacktüte Snacktüte 

1

1
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CSM Deutschland GmbH
Theodor-Heuss-Allee 8 | 28215 Bremen
Service-Line: 0421-3502 850
www.baker-baker.de/handwerk
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